Gaggenau

MpaBuna nonb3oBaHuA
Navod k pouziti
Instrukcja obstugi
Kullanma kilavuzu

VI 232 120
VI 242 120

BapouHana naHenb
Varna deska
Ptyta grzejna
Pisirme bolimi



g* b*

EEE [2.200 W [3.700 W

B [3.300 W |3.700 W

* E IEC 60335-2-6




ru

OrnasneHune

Ucnonb3oBaHuMe NO Ha3Ha4YeHUIO 4 CepBucHana cnymba 21
Homep E n Homep FD 21

BamHble yrazaHUA NO TeXHUKe 6e30NacHOCTH 5

MpHUUKHbI NOBPEeXAEHUN

O6b3op

3awmTa oKpyatouwen cpebl 8
CoBeTbl N0 3KOHOMMWU BNEKTPOIHEPTUM 8
MpaBunbHaA yTunmsauuna ynakoBKu 8

anFOTOBﬂeHMe Cc noMoLwbio UHOAYKUUOHHOIO Harpesa 8

MpeumyLuecTBa NPUMroToBNEHNUA C MOMOLLBbIO MHAYKLUMOHHOTO

HarpeBa 8
Mocyna 8
3HaKoOMCTBO ¢ npuéopom 10
MaHenb ynpaBneHun 10
Perynatop 10
KoHdopku 10
MHavkatop octaTtouHoro tenna 10
YnpaBneHue npuéopom 11
PerynupoBka 30HbI Harpesa 11
PekomeHaaumMm no npurotToBieHuto 11
CBo6oaHanA 30Ha Harpesa 13
PexomeHaaunn no ucnonb3oBaHUio NOCyAbl 13
Mcnonb3oBaHue AByX He3aBMCUMbIX APYr OT Apyra

KOH}OpPOK 13
Mcnonb3oBaHne 0AHOW KOHGOPKHU 13
dyHKumna «Powerboost» 14
AkTuBauua 14
LHeaktusauun 14
CeHcop wapeHUn 14
MpenmyluecTBa Npu xapeHum 14
CkoBopoAbl AndA NPUroTOBIEHUA C CEHCOPOM >kapeHua 14
TemnepatypHbIi pexxum 15
Tabnuua 15
YcTaHoBKa 17
ABTOMaTUUECKOE aBapuMHUHOE OTKIIOUYEHHUE 17
OuuncTtHa 18
BapouHana naHenb 18
Pama BapouHo# naHenu 18
Perynatop 18
Yunctka naHenu ynpasneHua 18
FAQ 19
YTto nenaTtb NpuU HEUCNPaABHOCTU? 20
JleMoHCTpaunoHHbIA pexum 20

EAL

Bonee noapobHyto nHpopmaumio 0 NpoAyKLMH,
NMPUHAANEXHOCTAX, 3anacCHbIX HacTAX U cny>+<6e cepBuca
MOXHO HahTh Ha opuuManbLHOM calTe www.gaggenau.com
M Ha caiTe UHTepHeT-MarasMHa www.gaggenau.com/zz/
store



ru

/A Ucnonb3oBaHue no
HasHaA4YeHHUIo

BHumaTenbHo npountaite naHHOe
pykosoacteo. CoxpaHAnTe pykoBOACTBO MO
9KCMnyaTaunmn M MHCTPYKLMIO MO MOHTaXKy, a
TaKXke nacnopt npubopa AnA AanbHenLwero
“CNoNb30BaHUA MK ANA nepeaayn HOBOMY
BnaaenbLy.

[NpoBepbTe cocToAHMe anekTponpubopa nocne
CHATMA C Hero ynakoBku. Ecnu Bo Bpemsa
TPaHCNOPTUPOBKM OH MOMNY4YKnsT NOBPEXAEHMA,
He noAkntoyanTe Npubop, a CBAXKUTECH C
CEpPBUCHBIM LIEHTPOM U nepeaanTe Tyaa
MUCbMEHHOE 3afABfIEHMe C ONUCaHUEM
nospexJaeHui. B npotuBHom cnyuae, Bbl
yTpaTuTe nNpaBo Ha NoJfiydeHne KOMMEeHCaLUnK.

MNoakntouernne npubopa 6e3 WTencenbHOM
BUJTKM AOSHKEH NMPOU3BOANUTL TOSIbKO
KBanMpULMPOBaAHHbLIA CNeunasnucr.
MNoBper)xkaeHnA ns-3a HenpaBUIbLHOIO
NOAKNOYEHUA MPUBOAAT K CHATUIO rapaHTUNHbIX
06A3aTeNnbCTB.

YctaHoBKa aaHHOro npubopa AomkHa
NPOU3BOANTLCA B COOTBETCTBUU C NpuiaraemMom
MHCTPYKLMEN MO MOHTaXY.

JT1oT Nprbop NpeaHa3HayeH TONbKO ANA
AOMalLHero ucnonb3oBaHua. Mcnonbayite
nprMbop TONBKO ANA NPUroTOBNEHUA 671104 K
HanutkoB. HeoBxoanMmo Habntoaatb 3a
npoueccom Bapku. Heobxoanmo HenpepbIBHO
HabntoaaTh 3a KpaTKOBPEMEHHbLIM NPOLIECCOM
Bapku. MicnonbayiTte npubop TonbKo B
3aKpbITbIX NOMELLEHUAX.

HaHHbI npubop npeaHasHayeH Ans
ncnonb3oBaHUA Ha BbicoTe He 6onee 4000 m
HaZ ypOBHEM MOpH.

He 3akpbiBaiiTe KphbILLKY BapoOYHOM naHenu. 1o
MOXXET NPUBECTU K HECUACTHBLIM CllyyasM,
Hanpumep, K neperpesy npubopa, BO3ropaHuto
WK K pacTpecK1BaHWUIO MaTepuana.

Mcnonb3ayiiTe TONbKO paspeLLeHHble HaMu
3aLLUMTHbIE PELLETKU UK AETCKUE PELLETKM
6e3onacHocTu. Henoaxoaauwme salmTHbIe
PELLETKN UK AeTCKUe peLueTkn 6e30nacHoCTH
MOryT CTaTb MPUYUHON HECYACTHbBIX ClyYaeB.

OT0T NpUbOpP He NpeAHasHayYeH and
MCNOJNIb30BaHUA C BHELUHUM TalMEPOM UK
nynbTOM yrnpaBneHus.

HeTtn no 8 net, n1ua c orpaHMYeHHbIMU
bM3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMU U NCUXMHECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, @ TaK>Ke nnua, He
obnajaroLune AOCTaTOYHBIMU 3HAHMAMM O
npubope, MOryT MCnonb30BaTb NPMOOP TONIbKO
noA NPMCMOTPOM NuLl, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e30MacHOCTb, UK Nocne NoapoBHOro
MHCTPYKTa>ka M OCO3HaHUA BCEX OMacHOCTeN,
CBA3aHHbIX C 3KCNyaTauuMen npuobopa.

HetAam He paspeluaeTtcsa urpatb ¢ Npudopom.
Ouunctka n o6cny>knBaHue npubopa He AOSKHBI
NPOU3BOAUTLCA AETbMU, 3TO AOMNYCTUMO,
TOJSIbKO €C/n OHM cTaplue 15 neT u mx
KOHTPONIUPYIOT B3pOCHbIE.

He nonyckaitte aetei mnaale 8 net k npubopy
W ero ceTeBOMY NpoBOAY.

Ecnu Bbl ncnonbayete BKNIOUEHHDI
MMNNaHTUPOBaHHbLIA MEeAULIMHCKUI

npubop (Hanpumep, KapAUOCTUMYNIATOP MNK
AednbpunnATop), y3HanTe y Ballero Bpaua,
COOTBETCTBYET /I OH TPeOOBaHUAM AUPEKTUBDI
90/385/ESC Coseta EBponeiickux coobLuecTs
ot 20 utoHa 1990 r., a Takxke DIN EN 45502-2-1
n DIN EN 45502-2-2, 1 6b1n n1 oH BbIOpaH,
MMMNNAHTUPOBaH U 3anporpamMmMuUpoBaH
cornacHo VDE-AR-E 2750-10. Ecnu aaHble
YyCNOBUWA BbINOJIHEHBLI U, KPOME TOrO,
MCNONb3YTCA HEMETANIMYECKNE KYXOHHbIE
NPUHAANEXHOCTM M nocyaa C
HeMeTanIMYeCKMMU pyvyKamMmu, TO NPUMEHEHUE
AaHHOW MHAYKUMOHHOW BapO4YHOM NaHenu He
npeacTaBnAaeT ONacHOCTU MPU UCMOJb30BaHUK
No Ha3Ha4YeHMuHo.



/A BamHble yKkaszaHuA no

TeXHUKe 6e3onacHoOCTH

A\ TMpenynpempeHue — OnacHoCTb
BO3ropaHus!

opAyee pacTUTENbHOE MACHO WU XUP
nerko BocnnameHatoTcA. He octaBnainte
6e3 npUcMoTpa ropayee Macsio UK XUP.
Hukoraa He TywimTe oroHb BOAOW.
Boeikntounte koHPopKy. [Mnama MoxkHo
OCTOPOXHO MOracUTb KPbILLIKOW,
nnamAracALLMM NOKpbIBarIoM UK
noAOBHBIMK NpeaMeTaMM.

KoHdopkh oueHb cunbHO HarpesaroTCA.
Hukoraa He knaaute nerko
BOCMJIaMeHAIOLLMeCA NpeaMeThbl Ha
BapouHyto naHenb. He cknaaviBaiTe
npeAMeTbl Ha BapOYHYHO NaHersb.

[Mpubop HarpeBaetca. He xpaHute
fierkoBocniaMeHatoWwmeca npeamMeTsbl Unm
a9p0o30sibHble BaNnoOHYMKK B ALLMKAX NoA
BapO4YHOW MaHenbIo.

BapouHan naHenb camMonpoun3BosibHO
OTK/tOYaeTCA M nepecTaéT pearposaTtb Ha
curHansl ynpaenexus. B ganbHeiwem oHa
MOXXET TaK e CaMOonpOon3BOJSIbHO
BKtOUMTLCA. OTKNIOUUTE NPpeaoXpaHUTENb B
6noke npeaoxpaHutenei. Boizosute
cneunanucra CepBUCHON CRy>KObI.

3anpellaeTca 3aKpblBaTb KPbILLKY
BapOYHOMN NaHenn.OTo MOXKET NPUBECTH K
HecuyacCTHbIM CnyyaaM, Hanpumep, K
neperpesy npnbopa, BO3ropaH1io Uin K
pacTpecKMBaHWUIO MaTepuana.

ru

A MpenynpemxaeHne — OnacHocTb oxora!l

KoHdopku 1 coceaHne yactn BapovHO#M
naHenu (B 0CO6EHHOCTM paMKa) CUIIbHO
HarpesatoTcA. He npukacaiitecb k
pacKaneHHbIM noepxHocTaM. He
noanyckavTe aeten 61M3Ko.

KoHdopka HarpeBaeTca, 0AHAKO MHAWKATOP
He pabotaeT. OTKkntouMTE NPeAoXpaHnUTeNb B
6noke npeaoxpaHutenen. BoizoBute
crneunanucTa CepBUCHON CNyXObl.

MeTannuueckne npeameTbl O4eHb ObICTPO
HarpeBaroTCA Ha BAPOYHOW NaHenu.
Huvkoraa He knaaute meTannnyeckue
npeamMeTbl, HaNnpUMep, HOXXW, BUITKK, TOXKKK
WK KPbILLKK, HA BapOYHYIO NaHenb.

Kakabiv pas nocne ncnonb3oBaHuA
KOHPOPOK HEOOXOANMO OTKJTHOUMTbL UX C
MOMOLLIbIO pyyek ynpaBneHusa. He cneayer
»XAaTb aBTOMAaTMYECKOro OTKIKOUYEHHUA
BapOYHOIN MaHenn ns3-3a OTCYTCTBUA NOCYAbl
Ha KOHpOpKax.
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A MpenynpemwaeHne — OnacHocTb yaapa
TOKOM!

MNpun HekBanMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE
nprMOop MOXKET CTaTb MCTOYHUKOM
onacHocTu. JTtobble peMOHTHbIe paboThl U
3aMeHa NpoBOAOB U TPYO AOKHbI
BbINOJIHATLCA TOJIBKO CneunanucTamm
CEPBUCHOM CNy>Obl, NpoLUeALLMMHU
cneunanbHoe oByyeHune. Ecnu npubop
HeucnpaBeH, BbiIHbTE BUJIKY CETEBOIO
NpoBOAa U3 PO3ETKU UM OTKITHOUUTE
npeaoxpaHuTenb B 6110Kke
npenoxpaHutenen. BeizoBute cneunanucra
CEPBUCHOMN CNyXObl.

lMpoHuKatoLwwan Bnara MOXeT NPUBECTH K
yAapy aneKTpuyeckum Tokom. He
MCNONb3yNTe OYNCTUTENb BbICOKOTO
ZAaBfIeHUA UM NAPOCTPYNHBIE OYNCTUTENMN.

HeuncnpasHblit npubop MoxkeT BbiTb
MPUYMHON NoparkeHus TokoM. Hukoraa He
BKJIIOYaWTe HencnpasHbIi npubop. BeiHbTe
U3 PO3ETKM BUIIKY CETEBOro NpoBoAa Uu
BbIKJIIOUMTE NpeAoxpaHuTenb B Broke
npeaoxpaHutenei. BuizoBuTe cneunanucra
CEPBUCHOMN CNyXObl.

TpeLUmnHbl UK CKOJbl Ha CTEKNOKepaMuKe
MOTYT NPUBECTM K YAAPY SNEKTPUUECKUM
TokoM. OTKNtounUTe NpeaoxpaHuTeNb B
6noke npeaoxpaHutenen. BeisoBuTe
cneunanucra CepBUCHON CNy>KObl.

A TMpenynpemneHue — OnacHoOCTb
BO3HUKHOBEHWA NMOBPEMAEHMIA!

C HWKHeW CTOPOHbI JaHHOW BapOYHOM NaHenm
ycTaHoBneH BeHTunATop. Ecnu noa BapouHoin
naHesbio HaxoAUTCA BbIABMXXHOWM ALLMK, TO B
HEM Henb3A XpaHUTb HeBosbLUWE UK OCTpbIe
npeameTbl, Bymary unm KyxoHHble nonoteHua. B
NPOTUBHOM CJlyyae BO3MOXHO UX BCaCbiBaHHe,
YTO MOXKET CTaTb MPUYMHON CHUIKEHUA

3P bEKTUBHOCTU OXNaXKAEHUA BapO4YHON NaHenu
NN NOBPEXAEHUA BEHTUNATOpPA.

PaccTtoaHune mexxay coaep)xumbim
BbIABU>KHOMO AILLIMKA U BXOAHLIM OTBEPCTUEM
BEHTUNATOPA AO/MKHO COCTaBNIATb HE MeHee 2
CM.

A\ TMpenynpemneHue — OnacHoCTb
TpaBMupoBaHun!

Mpwu npurotoBnexHum 6ntoa Ha BoAAHOM BaHe
BapoOYHanA NnaHenb U NocyAa MoryT TPECHYTb
B pesynbTate neperpesa. [locyaa npwu
NPUroTOBIEHWM Ha BoAAHOW BaHe He
JOJHKHA KacaTbCA IHa HaNOJIHEHHOW BOAOM
kacTtptonu. Mcnonbayiite TonbKO
TEPMOCTOMKYIO NOCyAYy.

N3-3a )KMAKOCTU Mexay AHOM KacCTpIOnu u
KOH(DOPKOW KaCTHONA MOXET HEOXKUAAHHO
noanpeirneatb BBepX. [loaToMy AHO nocyAbl
M KOHOPKKM BCeraa A0MKHbI BbITb CyXUMM.



MpUUKUHBI NoBpe aeHUn

BHumaHue!: -lllepoxoBatoe AHO NocyAbl MOXKeT
nouapanaTb BapOYHYIO MaHesb.

Hukorna He ctaBbTe Ha KOHGOpPKK MycTyto nocyay. OTo
MO>KeT MPUBECTU K NOBPEXKAEHNIO BAPOUYHOW NaHeny.

Hukoraa He cTaBbTe ropAyYyto NOCyAy Ha naHenb
ynpaBneHuA, UHAWKALMOHHOE None U paMy Bapo4HOM
naHenu. OT0 MOXXET NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO
BapOYHON NaHenu.

ManeHune TBepAbIX MK OCTPLIX NPeAMETOB Ha
BapPOYHYIO NMaHeNlb MOXXET NPUBECTHU K ee
NOBPEXXAEHUIO.

®onbra u nnactmaccoBanA nocyAaa NnaBATCA NpU
KOHTaKTe ¢ ropauyuMu KoHpopkamu. He pekomenayetcA
“cnonb3oBaHWe BCNoOMoratesbHbIX NMOKPbLITUI ANA
3alUMTbl BAPOYHOW MaHEeNn OT 3arpA3HEeHUA.

O630p

B cneayrouweit Tabnuue npeacTaBieHbl caMble YacTble
NMPUUYUHBI MOBPEXAESHUN:

MpuunHbl NOBpeXxaAeHU
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MoBperwaeHun MpuuunHa Cnoco6 ycTpaHeHun
Matna OcTtaTku ALK VuanﬂﬁTe OCTaTKHU NULn cneunanbHbIM CerﬁKOM AnA CTEKNAHHbIX
NOBEPXHOCTEN.
Heno,uxonﬂu.me 4yuncraLimne cpeactea MCI‘IOJ‘IbsyﬁTe TOJIbKO YUCTALLKE CpeAacTBa, NnpeaHasHa4YeHHble AnAa
BapO4HbIX naHenen ﬂO[lOﬁHOFO TMNa.
LlapanuHbl Conb, caxap v necok He vncnonbayitte BapouHyto naHesnb B KauecTse NONku Unu padouero

cTona.

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPHO/b U CKOBOPOA
OCTaBMAET LapanuHbl Ha BAPOYHOM NaHenm.

MpoBepbTe KyxoHHYtO nocyAay.

MameHeHne uBeta Henoaxoadiume uncTawwme cpeAactBa

Mcnonbayitte TONLKO YMCTALLIME CPEACTBa, NpeAHas3HaYeHHble AnA
BapOYHbIX NaHesneit noaoBHOro Tuna.

M3HoC n3-3a BO3AEHCTBUA KYXOHHOW NOCYAbI.

I'Iepe.uBMraFﬁe KaCTpHoJIM U CKOBOPOAKMHU, NpunoAHMMan Ux Haa CTexKno-

KepaMW-IeCKOVI NOBEPXHOCTbHO.

HeposHocTu Caxap v NpoayKTbl C BbICOKMM COAEPIKa-

H1eM caxapa

Yaanaite ocTaTkv NULLKM cneunanbHelM CKPeOKOM ANA CTEKNAHHbIX
NoBepXHOCTEN.




ru MpuunHbl NoBpexxaeHui

3awuTa oKpyMatLien cpeabl

OTta rnaBa coaepXuT MHPopMaLno 06 IKOHOMUK
3NEeKTPO3HEPIUMN U yTUnMsauum npubopa.

CoBeTbl NO 3KOHOMUHHM AJIEKTPO3HEepruu

UcnonbsyitTe aAna Kakaoro npeameta nocyasl
noaxoAfLLyto KpbllwKy. Mpu npurotoBneHnu nuiin 6es
KPbILLKK pacxoAyeTcA ropasao 6osblie 3HEpPruv.
Ucnonb3ayiiTe CTEKNAHHYIO KPbILWKY, 4TOObI
KOHTPONUPOBaTb NPUrOTOBNIEHUE MULLM, HE MOAHMMAA
ee.

Ucnonbayiite nocyay ¢ poBHbeIM AHOM. [1pu HarpeBaHuu
nocyabl C HEPOBHbIM AHOM BO3pacTaeT pacxoa
aHepruu.

[nameTtp AHa nocyabl A0/MKEH coBnaaaTb C pa3Mepom
kKoHpopku. BHumaHnue! O6biuHO nponssoanTenu
yKasblBaloT AMamMeTp BEPXHEro Kpad NocyAbl, KOTOPLIN
Yallle BCero npesblllaeT AMamMeTp AHa.

Ona npurotoBneHna HeGONBLLOTO KONMUYECTBA NULLM
“cnonb3yiTe NocyAy Manoro pasmepa. [ina HarpesaHuA
60nbLIOK, HO MONYNYCTOW KacTptonu TpedyeTca MHOTO
aHepruu.

[oToBbTE NPOAYKThbI B HeGOoNbLWOM KONIMYecTBe BOAbI.
Takum 06pa30M OKOHOMMUTCA dHEepPrna Uu coxpaHATCA
BUTaMWUHbI U MUHEpPAa/bl B oBOLUax.

[oTOBbLTE HA CAMOM HU3KOM BO3MOXXHOM ypoBHE
MOLLHOCTM. I'IpM ncnonb3oBaHWU CNUWLKOM BbICOKOIo
YpOBHA MOLWHOCTH 3HEpr1va TpaTuTCA BNYCTYyHO.

I'IpaBManaﬂ yTUunusauuma ynakoBKku

YTunusupyitte ynakosky ¢ cobntoaeHmemM npasBun
3KOMOrnyecKon 6e30NacHOCTH.

JaHHbI npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUU
esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusauun
3NEKTPUYECKUX U INEKTPOHHBIX Npubopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

HaHHble HOpMbI ONpeaenaAT AeicTByOLWME Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna BosBpata u
yTunusauuu ctapbix npuéopos.

NMpurotoBneHue ¢ nomoLlbto
MHOYKUWOHHOIoO HarpeBa

NMpeumyLiecTBa NPUroTOBIIEHUA C
NOMOLLbI UHAYKLUOHHOIO Harpesa

MpurotoBneHwe ¢ NOMOLLbIO MHAYKLUMOHHOIO Harpeea
CYLLECTBEHHO OTIMYAETCA OT CTAHAAPTHOrO NPUTrOTOBNEHUS,
MoCKOoNbKY B 3TOM cny4yae Tenno oBpasyeTcs
HEenocpeacTBEHHO B nocyae. JTo oBecrneunBaeT uenblit paa
npeuMyLLecTB:

OKOHOMMWA BPEMEeHU NpU BapKe U KapeHUH.
OKOHOMMUA 3NIEKTPOIHEPrUn.

J1€rkuit yxon n ounctka. YéexaBLune UOKOCTU He
6yayT 6bICTPO NpuropaTtb.

KoHTponb nogauu Tenna v 6esonacHoCTb: KOHPOpPKa
yMeHbLUaeT uin yBenuyneaeT noaavy tenna cpasy no
Mepe HeobxoanmocTu. KoHbopka ¢ MHAYKLUMOHHbBIM
HarpesoM obecneuynBaeT NpepbiBaHWe nojayu tenna
cpasy nocne Toro, kak Bbl yéupaeTe nocyay c
KOHGOPKHK, Aarke ecnn KOHPOpPKa NpeaBapPUTENIbHO He
BbIKJIlOYEHA.

NMocyna

Mcnonbayiite AnA NpUMroToBiieHWA TONbLKO NocyAay,
M3roTOBJIEHHYIO U3 peppOMarHMTHOro matepuana,
noAXoAALY ANA UHAYKUMOHHOrO Harpesa, Hanpumep,

nocyaa u3 aManuMpoBaHHOW CTasnu;
nocyaa u3 4yryHa;

cneuvanbHad nocyaa AnA MHAYKUMOHHOro Harpesa ms
BbICOKOKa4YeCTBEHHOMN CTanu.

Yrobubl onpeAaenntb, NOAXOAUT N nNocyAa AnA MHﬂyKLlVIOHHOVI
Bapquoﬁ naHenu, npoBepbTe, NpuUTArnBaeTCca 1M AHO
nocyabl MarHMTOM, UM YTOYHUTE B MHCTPYKLKNAX
na3rotoeuTtena.

AnAa poctuxkeHunsa xopollero pesynbtata npyu NPUroTOBIEHUN
MULLM yYaCcTOK AHA KAaCTPHONIU, U3FOTOBMIEHHbIN U3
deppomarHuTHOro maTtepuana, AO/KEH COOTBETCTBOBAaTb
pasmMepy Bapo4Hoi# naHenun. Ecnu yctaHoBneHHanA Ha
BapOYHYIO NaHenb nocyaa He pacno3HaércA, MCNonb3ynTe
KOHPOPKY C MEHbLUMM ANaMETPOM.

| @16 cm |

[.@21cm 928 cm



Ecnu cBo6oaHanA 30Ha HarpeBa MCNONb3YyeTCA B KayecTBe
€AMHCTBEHHOW KOHPOPKM, MOXKHO MCMOMNb30BaTh NOCYAY
60onblUNX pasMepoB, NOAXOAALLYIO ANA AAHHOW 30HbI
HarpeBa. JlononHutenbHyto nHbopmMaumnio 06 yctaHOBKe
KyXOHHOW MOCYAbl MOXHO HaiiTh B rnase — "CB060gHaA
30Ha Harpesa".

Tak>ke MOXXHO McnoNb3oBaTh NOCYAY ANA UHAYKUMOHHOIO
HarpeBa, AHO KOTOPOM U3rOTOBJIEHO HE MOJTHOCTLIO U3
deppomMarHuTHoro matepuana:

® ecnu AHO NocyAbl U3roTOBAEHO U3 GpeppPOMAarHUTHOrO

MaTtepuana nuwb YaCTUYHO, TO HarpeBaeTCcA TONbKO
ﬂaHHbIVI y4acCTOK, 4TO MOXXeT OéyCJ’IOBVITb
HepaBHOMEpPHOe pacnpejeneHue Tenna. Y4acTok,
M3roTOBNIEHHLIN HE U3 peppOMarHUTHOro Matepuana,
MOXXET UMETb TeMMepaTypy, CAULLKOM HU3KYO And
npouecca nNpUroToBAEHUA.

® Ecnu matepuan, M3 KOTOPOro U3roTOBNEHO AHO MNOCYAbI,
COLEPIXKNUT HACTUUbI antOMUHUA, NOCYAa MOXEeT
HEeAOCTaTOUHO HAarpeBaTbCH MK He ByaeT pacnosHaHa.

Henoaxoanawana nocyna

Hu B koem cnyuyae He ucnonb3yiTe pacceKaTenu unm nocyay
U3 crelyoLnx MaTepmanos:

obblyHaA TOHKaaA cTanb,

CTEKNo,

]

[ J

® Kkepamuka,
® wmeab,

[ J

antoMUHUN

MpuunHbI NoBpeXaAeHWH ru

CBo#ncTBa gHa nocyabl

CocTofiHMe AHA NOCYAbl MOXET BAWATL Ha pesynbTaT
npurotoBneHuna. MicnonbayiTe KacTprONM U CKOBOPOAbLI U3
MaTepuanos, o6ecrne4ynBaoLLMX paBHOMEpPHOE
pacnpeneneHve Tenna B nocyae,HanpumMep, KacTpronu ¢
MHOTOCIOWHbIM AHOM U3 BbICOKOKauYeCTBEHHON cTanu. Tak
Bbl COKOHOMUTE BpeMA N 3NTEKTPOIHEPIruio.

Mcnonbayite nocyay ¢ NNOCKMM AHOM, HEPOBHOE AHO
oBycnaBnuBaeT HepaBHOMEpPHYIO noaavy Tenna.
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OTcyTCcTBUE UK Henoaxoadllue pa3Mmepbl KYXOHHOM
nocyasbl

Ecnu KyxoHHaa nocyna He ycTaHOBMIeHa Ha 30HY Harpesa,
BbINOJSIHEHA M3 HEMOAXOAALLEro MaTepuana unmn umeet
HenoaxoAfAluMe pa3Mepbl, CBETOBOE KONbLO perynatopa
roput 6enbiM cBeToM. [lomecTuTe noaxoanALlyto nocyay B
30HY Harpesa, 4ToBbl MHAMKATOP NpeKkpaTun murate. Ecnu
370 NpoAaosnxaetca Bonblue 9 MUHYT, 30Ha Harpesa
aBTOMaTUYECKM BLIKIOYaEeTCA.

Myctaa nocyaa unu nocyna ¢ TOHKUM QHOM

He nHarpeBaiiTe nycTtyto nocyay M He UCMONb3YyiTe NocyAay C
TOHKMM AHOM. BapouHan naHenb o6opyaoBaHa 3alUUTHOWM
CUCTEMOW NpeoxpaHUTenei, Ho NycTan KacTplonA MOXKeT
HarpeTbCA TaK OLICTPO, YTO GYHKUMUA 3aLLMTHOFO OTK/IHOUYEHHA
He ycneeT cpaboTaTb U 6yAeT AOCTUTHYTA OYEeHb BbICOKaA
Temnepatypa. B aTom cnyyae AHO nocyabl MoxkeT
pacnnaBUTbLCA W MOBPEANUTb CTEKIIAHHYIO MOBEPXHOCTb
naHenu. Ecnu ato npousowno, BuIkAtOUNTE KOHPOPKY U He
TporaiTe KacTptonto. Ecnu nocne octeiBaHnA BapoyHan
naHenb He padoTaeT, o6paTuTeCcb B CEPBUCHBIN LEHTP.

ABTOMaTUUecKoe pacno3HaBaHUe HanM4yMA nNocyabl Ha
KOH}OpKe

Y karkaoi KoHOPKK eCcTb rpaHMua AnA aBTOMaTM4YeCKOro
pacnosHaBaHWA HaNW4YMA NOCyAbl, 3aBUCALLAA OT AnameTpa
y4yacTKa, M3roToBJIEHHOro U3 peppomMarHMTHOro matepuana,
a TaKk)Xe OT maTepuasna, M3 KOTOPOro BbiMOMHEHO AHO
nocyabl. [losTomy cneayet Bceraa ucnonb3oBatb Ty
KOH)OPKY, AMaMeTp KOTOPOI COOTBETCTBYET AHY MNOCYAbI.



ru 3HakomcTBO ¢ npubopom

3HakoMcTBO C Nnpubopom

Bbl HailaéTe MHOPMaUMO O pasMepax U MOLUHOCTH
KoHdpopok B—> CrpaHuya 2

MaHenb ynpaBneHunA

Perynartop

PerynaTtopsl

C nomMoLbio pPerynATopoB MOXKHO YCTaHOBUTb
YPOBHWU MOLLHOCTH W Apyrue GyHKUUK.
Perynatopbl MO)XHO noBopaunMBaTb U3 HYNEeBOro
NOJIOXKEHUA KaK BNeBO, TaK U BNpaso.

KoHdopku

HoHdopka

= OaHokoHTypHaA KcnonbayiiTe KyXOHHYIO NOcyAy NOAXOAR-
KoHdoOpKa LLiero pasmepa.

E CgobogHassoHa Cwm.rnasy — "CB0O6OAHAA 30Ha
Harpesa Harpesa"

MonoxeHun perynatopa

3oHa HarpeBa BbIKOuYeHa

CsoGoaHan 30Ha Harpesa

CeHcop »xapeHusn

[ J I,))[\ [Jjo

MHavkauua ceHcopa »kapeHus

YPOBHU MOLLIHOCTH

-] =
| |
o ©

TemnepaTtypHble peXxumMbl

Y

®yHkumna «Powerboost»

UHgukauuna

') MHavkauua ceHcopa »kapeHus

McnonbayitTe TONbKO KYXOHHYHO NOCYyy, MOAXOAALLYHO ANA UHAYK-
LMOHHON BAPOYHOW NaHesnu, CM. rnasy
— "lMpurorosieHune ¢ MOMOLUbIO UHAYKUNOHHOIO
Harpesa"

MHaouKaTop ocTaToOUHOro Tenna

BapouyHana naHenb ocHalleHa pyHKUMEN MHAMKALMUK
OCTaTOYHOro Tenna AnA Ka)kAoW 30HbI HarpeBa. CBeToBOE
KOMbLO perynatTopa M1Uraet opaHxeBblM CBETOM A0 Tex Mnop,
noka 30Ha Harpepa He ocTblHeT. He npukacaitech K 30He
Harpeea, eCNuM MHAUKATOP OCTATOYHOrO TENSA ELLE FOPUT UK
HeAaBHO morac.

Perynatopbl ocHalleHbl CBETOBLIM KOMbLOM C pasfiMyHbIMU
BapuaHTaMu ONTUYECKON MHAMKALUUKU ANA KaXKAOW PyHKUMK.
Mpwn akTMBaunMn onpenenéHHon GyHKUMUM MK Nnpolecca
CBETOBOE KOJIbLIO UBMEHAET CBOW LBeT.
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Ecnu Bbl y6epéTe nocyay “3 30HbI Harpesa BO BpeMs
npouecca NpUroToBNEHUA, PErynATOp HaYHET MUraTb
opaHxeBbIM cBeToM. [loBepHUTe perynaTop B nonoxexue 0.

anI BbIK/TIOYE€HUHN 30HbI Harpesa CBeTOBO€ KOJIbLUO
perynatopa Ha4ynHaeT MUratb opaH)>XeBblM CBETOM.
CBeToBOE KOJIbLO MUTAEeT A0 TeX nop, NOKa 30Ha HarpeBa He
OCTbIHET, Aa)Ke €CNIM Bapo4dyHanA naHeslb y>Xe BblK/H4YeHa.



YnpaBneHue npubopom

B naHHoOM rnaBe coaep>kntca nHdopmaumna O peryiMpoBke
koHdopok. CTyneHn HarpeBa KOHGOPOK M BpemA
NPUroToBNIEHUA ANA pas3NnyHbIX 6ntoa yKasaHsel B Tabnuue.

PerynupoBKa 30HblI HarpeBa

YctaHoBUTE TpebyeMblii ypOBEHb MOLLHOCTU C MOMOLLbIO
perynatopa.

0 3oHa HarpeBa BbIKtO4EHa.

YposeHb MoLLHOCTH 1 MWHWMasbHbI YPOBEHb Harpesa

ypOBeHb MoOLLHOCTHK 9 MaKCUMasbHbIN YpOB€Hb HarpeBsa

YKkaszaHusa

- JnAa 3awmnTel YyBCTBUTENbLHLIX AeTanei npubopa ot
neperpesa Wnu nepenanoB HanpfA>eHWA Bapo4yHas
naHesb MOXXET Ha HEKOTopoe BpeM#A
YMEHbLIUTb yPOBEHb MOLLHOCTH.

- ,ElJ'IFl npeaoTeBpauwleHa BOBHUKHOBEHUA WWyMa BapoyHana

naHesnb MOXXeT Ha HeKOTopoe BpemMA
YMEHbLWHUTb YPOBEHb MOLUHOCTMW.

Bbi6op cTyneHn HarpeBa KOHPOPKH

Ha)kmuTte Ha perynatop u noBepHuTe Ha TpeByemMyto CTyneHb

HarpeBa KOHPOpPKMU.

CBeToOBOE KOMbLO perynATopa 3aropaeTcA OpaHXeBbIM
cBeTOM. YpOBEHb MOLIHOCTH YCTAHOBEH.

3HakomcTBO ¢ npubopom ru

BblkntoueHUe 30HbI Harpesa

[MoBepHuTe perynatop B nono>kenue 0. 3oHa Harpesa
BbIKJIIOYAETCA, U CBETOBOE KONbLO perynAtopa muraet
OpaH)>XeBbIM CBETOM [0 TEX NOp, MOKa 30Ha Harpesa
[OCTaTOYHO OCThIHET.

YKasaHunA

Ecnu nocyna otcytcTtByeT Ha KOHpOpPKe unu He
pacnosHaéTcsa, CBETOBOE KONbLO perynatropa roput
6enbim cBeToM. [MpuM. yepes3 9 MUHYT 30Ha Harpesa
BbIK/IlOYaeTcA.

B aTom cnyyae cBeToBO€ KONbLO perynatopa HauyuMHaet
MWUraTb opaHxeBblM U Benbim cBeTom. CHoBa
noBepHUTE perynAatop B nosoxeHue 0, cBeToBOE
KONbLUO NepecTaér MmuraTtb.

Mo oKoHYaHWW NPUrOTOBAEHNA CHUMUTE C BAPOUHOW
naHenu nNocyay, KpbILWKKW UK Apyrue MeTanamuyeckue
npeametbl. Ecnn npu ounctke ctonewHuusl, npu
NMPUKOCHOBEHUU K PErynAaTOPYy UK No APYroi npuunHe
30Ha HarpeBa HeYafAHHO BKJlOYaeTCA, TaKMe npeamMeThbl
ouYeHb BbICTPO HarpeBatoTCA.

PekomeHpgauuu no NMPUroOTOBJIEHUIO

PexkomeHpaauum

® [lpu pasorpeBe ntope, KPEMOBbIX CYNOB U FyCThIX
COycOB BpeM#A OT BpeMeHU nepemelunsaite 6a1040.

® [ina npenBapuTenbHOro pasorpeBa yCTaHOBUTE
ypoBeHb MoLHOCTH 8-9.

® T[lpu npurotoBneHnn 6104 NOA KPLILUKOW YMEHbLUUTE
YPOBEHb MOLLHOCTH, KaK TONIbKO U3-NOA KPbILUKWU HAYHET
BbIXOAMTb nap. Beixoa napa He BnuAeT Ha npouecc
NPUroToBNEeHUA.

® [lo oKOHYaHMKM NPUTrOTOBNEHMA OCTaBbTe G040 NoA
KPBILIKOW A0 MoAayu Ha CTOS.

® [lpu npurotoBneHun B ckopoBapke cobniofanTe
peKoMeHZauunu U3aroToBUTeEnNs.

® [1nAa coxpaHeHWs NUTaTeNbHOW LEHHOCTU HE AEpPXKUTE
6ntona Ha ropayei koHbopke cnuwkom gonro. C
nomMoLlbto 6bITOBOro TaMMepa Bbl MOXETe YyCTaHOBUTb
onTUManbHOe BPEMA NPUTOTOBIEHHS.

® [lnAa coxpaHeHWA nonesHblx CBOWCTB Gntoaa cneavTe 3a
TeM, 4ToObl MacCNio HE ALIMUIIOCH.

® [lnAa nonyyeHus pyMAHOW KOPOYKM XapbTe 6ntoao
HeGoNbLWMU NOPLUUAMM.

® B npouecce NpurotoBsieHMA NOCYyAa MOXET CUIbHO
HarpesaTbcA. Jlyywe Bcero MCnosb3yiTe NPUXBaTKMU.

® PekomeHaauuu no aHeproaddeKTUBHOMY

NPUroToBAEHUIO CM. B rnase — "3aiyura
OKpyXXarolen cpensi”.
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ru 3HakomMcTBO C Npubopom

Ta6bnuua peuenTtoB

B Tabnuue npeaocTtaBfieHbl cCBeA€HMUA O TOM, KakKue UMeHHO
CTyneHn Harpesa NOAXOAAT ANA COOTBETCTBYHOLLUMUX 6ntoa.
BpeMFl NPpUroToBneHnAa Mo)ketT MeHATbCA B 3aBUCUMOCTHU OT
BUAa, BeCa, TOJNIWMNHbBI N KadecTBa NPOAYKTOB.

YpoBeHb MowHOCTY  Cnoco6bl NPUroToBNEHUA Mpumepsbl
8-9 MNpenBapuTenbHbI pasorpes Bona
O6)xapusaHue Msaco
PasorpesaHnue Xunp/pactutenbHoe Macno, UAKOCTHU
BbicTpoe kunsauexue Cynbl, coychl
BnaHwwuposaHune Oeolum
6-8 Yapehve Msco, kapTodens
5-7 Xapehve Pri6a
6-7 Yapenve MyuHble u/unu AanuHble 6ntoaa, Hanpumep, GNKHBbI
MpurotoBneHue 6e3 KPbILLKK MakapoHsl, YXMAKOCTH
5-6 O6>kapuBaHue Myka, nyk
O6>kapuBaHue MuHAaanb, naHMPOBOYHbLIE CyxapK
Yapenue LLinur/cano ¢ okopoka
YBapuBaxue MscHoW 6ynboH, coychl
4-5 MpurotoBnexne Ha MeaneHHOM orHe 6e3 Kpbilwkn  KapTodenbHble KNELKK, OBOLLHbIE CYrbl, FYCThle CyMbl, Bapé-
Hble Anua
3-4 MpurotoBnexne Ha MeaneHHOM orHe 6e3 KpbilkM  BapéHble cocucku
4-5 MpurotoBnexue Ha napy OBoluu, kapTodensb, peiba
Tywenune OBoluu, ¢pyKTbl, pbiba
TyweHune PyneTbl, MACHO pyneT, oBOLLK
2-4 TyweHue Mynaw
2-4 MpurotoBnexHne NoA KpbILLKOM Cynbl, coychl
2-3 PasmoparkuBaHnve MpoaykTbl rny6oKoi 3aMOpPO3KH

MpurotoBneHWe NOA KPbILLKOW

Puc, 60608Bble, oBOLLM

YBapuBaxue AnuHble 6ntoaa, Hanpumep, omneT
1-2 PasorpeBanune/noaaepr«anve B ropadem coctos-  Cynbl, oBOLLM B coyce
HUK
1 PasorpeBaHune/noaaeprkanve B ropadem coctos-  [yctoit cyn, Hanpumep, YeueBnyHanA noxnébka
HUK
Pacrannusatnue CnuBoyHoe Macro, wokonaa
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Cso6onHanA 30Ha HarpeBa

Mpn Heo6x0AMMOCTH, €€ MOXKHO UCMONb30BaTb B KAYECTBE
€IMHCTBEHHOW KOHGOPKM MK KaK ABE HE3aBUCHUMbIE APYT OT
apyra KOHPOpPKHU.

B naHHOM cnyyae npenycMOTpeHBl YeTelpe MHAYKTOPA,
paboTatoLunx He3aBMCUMO ApPYr oT Apyra. [1pu akcnnyaTtauuu
cBOBGOZHON 30HbI HarpeBa aKTMBUPYETCA TOSIbKO TOT
y4acTOK, Ha KOTOPOM YyCTaHOBJIEHa NocyAaa.

PeKkomeHaauuu no Ucnonb3oBaHUIO
nocynbl

Insa o6ecneyeHns KayeCTBEHHOIO pacno3HaBaHWA NOCYyAbl U
pacnpeaeneHna Tenna peKoMeHAyeTcA pacnonaratb nocyay
B COOTBETCTBUU CO CNeAyOWNMU PeKOMEHAAUUAMMU:

UcnonbsoBaHre 0aHOM KOHPOPKH

O
2N JHunametp paseH 13 cM unu mMeHbLUe
W YcrtaHoBuMTe Nocyay B OAHO M3 YETbIPEX
7S MOJSIOXKEHUI, KOTOPLIE MOXKHO YBUAETb Ha
ek pUCYHKe.
——Qfo HAunametp 6onee 13 cm
-} YcraHoBuTe nocyay B OAHO U3 TPEX NONO-
\ $ YKEHWUN, KOTOPbIE MOXXHO YBUAETb Ha
L & ‘| pYCYHKe.

Ecnun ana pasmellenunsa nocyabl Tpedy-
eTcA Bonee YeM oAHa KOHHOPKa, ycTa-
HaBnMBanTe eé, HauMHaA C BEPXHEro uim
HUXXHero Kpasa cBOOOAHON 30HbI

) HarpeBa.

Ucnonb3oBaHWe ABYX He3aBMCUMbIX APYr OT Apyra KOHPOPOK

MepeaHuve v 3aaHne kKoHOOPKK (B KaXkAOM Cy-
QD QD yae ¢ ABYMA MHAYKTOPaMM) MOTYT UCMONb30-
BaTbCA HE3aBMCMMO ApYr OT Apyra.
YcraHosuTe Tpebyemyto CTyneHb Harpesa Ana
ED Ka)kZ10M KOHPOPKK MO oTAeNbHOCTU. [nA
KaXKAOM KOHGOPKM UCMONb3YNTE TONBKO OAHY
KacTpronto/ cKoBopoAy.

3HaKomMcTBO C Nnpubopom ru

Ucnonb3oBaHue ABYX HE3aBUCHUMbIX
ApYyr oT gapyra KOH$OpOK

CeoboaHan 30Ha HarpeBa UCMONb3yeTCA Kak ABe
He3zaBMCUMble APYr OT Apyra KOHGOpPKMU.

AKTHBauuA

Cwm. rnaBy — "YripaBsneHue rnpn6opom"

MUcnonb3oBaHue 0AHOU KOHPOPKH

Mcnonb3oBaHue Bcel 30HbI HarpeBa NyTémM o6beAnHEeHUA
o6enx KOHPOPOK.

O6beanuHeHUe 30H Harpesa

1 YcTaHosuTe nocyay. [loBepHUTE OAMH U3 PErynATOPOB B
NONOXKEHHNE L.

2 BubibepuTe ypoBeHb MOLHOCTH C MOMOLLbIO APYroro
perynaTopa.

CBeToBOE KONbLO 060UX PErynATOPOB rOPUT OPaHIKEBbIM
csetom. CBo6oAHaA 30Ha HarpeBa aKTUBMPOBAHa.

U3ameHeHHe CTyneHU HarpeBa KOHGOPHKHU

M3meHuTe cTyneHb HarpeBa KOHPOPKU C MOMOLLbLIO
perynatopa, KOTopblii Nnepea 3TUM UCMNOJib30BancA ANA
BbiBOpa CTyneHu Harpesa.

Hdo6aBneHne HOBOM KYXOHHOW NocyAabl

YCTHOBUTE HOBYIO KYXOHHYIO mocyay Ha nnuty. lNoBepHuTe
perynatop, ¢ NOMoLLbio KoToporo 6bina BoibpaHa cBoboaHan
30Ha HarpeBa, B nosioxkeHue 0, a 3aTeM CHOBa B MOJIOXKEHUE
-

L.

KyxoHHas nocyna pacnosHaéTcs, v BolOpaHHaA nepea 9TUM
CTyneHb HarpeBa KOHGOPKK CoxpaHAeTCA.

YkasaHue: pu nepemellieHnn nocyabl B npeaenax
“crnonb3yemMoi KOHPOPKM MK NPU CHATUM NOCYALI BapovHan
naHesnb BKOYAeT aBTOMATUYECKUIA MOUCK, a BelOpaHHanA
nepea 3TUM CTyMeHb HarpeBa COXpaHAETCA.

Pa3zneneHue 30H Harpesa

[MoBepHWTE perynAaTop, ¢ NOMOLLBIO KOTOpPOro Obina BelbpaHa
cBoboaHanA 30Ha HarpeBa, B nosioxxeHue 0.

CsoboaHan 30Ha Harpesa aAeaktuBupoBaHa. OaHa 13 30H
Harpesa npoAoskaeT paboTaTb Kak He3aBUCMMan 30Ha
HarpeBa.
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ru 3HakomMcTBO C Npubopom

dyHKUumnA «Powerboost»

CeHcop apeHun

®dyHkuns «Powerboost» nossonsaet pasorpets 6onbluoe
KONMM4ecTBO BOALI HAMHOTO BbICTpEe, YeM NpH
MCMONbL30BaHWW YPOBHA MOLUHOCTK 9.

HaHHas ¢yHKUMA peannsyeTcA B OTHOLUEHWUU OLHOW 30HbI
Harpesa B TOM Cilyyae, eC/iv Apyrad 30Ha HarpeBsa He
ucrnonb3yetcA. B npotuBHOM crnyyae cBeToBO€E KOMbLO
MUraeT Tpu pasa v TpUXKAbl pa3faértca 3BYyKOBOW CUTHan;
nocne 3TOro aBTOMaTU4eCKU YyCTaHABNIMBAETCA YPOBEHb
MolHocTH 9 6e3 akTuBauun GyHkuuun. NosBepHUTe perynatop
B nono>xeHune 0.

YkasaHue: Ha yuactke cBo60AHOM 30HbI Harpesa pyHKUUIO
«Powerboost» MO)XXHO aKTUBU3MpPOBAaTb TOJIBKO B TOM
cnydyae, eciiM 30Ha HarpeBa UCNONb3yeTCA B KayecTBe
€ANHCTBEHHON KOHGOPKMU.

AKTUBaUuA

HaKMuTe Ha perynaTop 1 MOBEPHUTE B MONOXKEHUE ).
Pasnaértca 3ByKOBOW CUrHasn, CBETOBOE KOJMbLO perynsatopa
racHeT M 3aTeM 3aropaeTcH OpaH)XeBblM CBETOM.

q)yHKLI.VI'Fl aKTuBupoBaHa.

JleakTtuBauuna

MoBepHUTe perynAaTop Ha HY>XXHbl yPOBEHb MOLLHOCTH.
Pasnaértca 3ByKOBOW CUrHasn, cBeTOBOE KONbLO perynatopa
racHeT M 3aTeM 3aropaeTcf OpaH)XeBblM CBETOM.

(DyHKLlVIH AeaKTuBUpOBaHa.

YkasaHue: [1pv onpeaenérHbix 06CTOATENBCTBAX BOSMOXHO
aBToMaTMyeckoe oTknoueHne pyHkunm «Powerboost» ana
oBecneyeHnUn 3aLUUTLI BIEKTPOHHbIX 3IEMEHTOB BHYTPHU
BapOYHOMN NaHenu.

B atom cnyyae aBToMaTU4eCKuM ycTaHaBIMBaeTCA YpPOBEHb
MOLLHOCTH 9, CBETOBOE KONbLO MUraeT TpU pasa U TpUXKAbl
pa3naéTtca 3ByKOBOMW CUrHa.

MosepHuTe perynatop B nonoxxeHune 0 MAn NoBepHUTE €ro
Ha HY>XHbl YypOBEHb MOLLUHOCTH.
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ﬂaHHaﬂ ¢yHKLIMF| obecneunBaeT BO3MOXHOCTb >XapeHua npu
noaaepxXaHuu noaxoadLwen TemMmnepartypbl CKOBOpOAbI.

NMpenmywiectBa npmv MapeHuu

® KoHdopka HarpeBaeTcA TONIBKO B TOM Cllyyae, eCfiv 370
HeobXxoAMMO ANA COXpaHeHUdA Temnepartypbl.OTo
No3BOJIAET SKOHOMWUTL INIEKTPOIHEPTUIO, & MACNO UK
YKUp He neperpeBatoTCA.

®  O®yHKuUMA KapeHUs yKasbiBaeT Ha TO, 4YTo nycTas
ckoBopoJa AOCTUIrNa ONTUMaNbHOW TeMNepaTypbl ANA
nobaBneHua macna, a 3aTeM M Npoaykra.

YKasaHunA

- He 3akpbiBaiiTe ckoBOpOAYy KPbILIKOW, MHaYe GyHKUUA
He aKTMBU3MpyeTcA Haanexawmum obpasom. [na Toro,
uToO6bl U36erXkaTb Pas3bpbI3rMBaHUA NPU XKaPEHHUH,
MOXXHO MCMOMb30BaThb 3aLUUTY OT BPbI3T.

- Mcnonbsyiite noaxoanaline ANA XapeHUA pacTUTeNbHOe
Macno unu >up. lMpu ncnonb3oBaHUM CAUBOYHOTO
Macna, MaprapuHa, HaTypanbHOro oJIMBKOBOro macna
3KCTpaknacca unv TonnéHoro CBUMHOro cana yctaHoBUTe
TemnepaTypHblil pe>kum 1 unu 2.

- Hukoraa He ocTaBnaiTte pa3orpeBsaemMyro cKoBopoAay
Ges npucmMmoTtpa, He3aBUMCUMO OT TOro, HaxoaATCcA B Hewn
NPOAYKTbI NN HEeT.

- Ecnu temnepatypa koH$OpKHM Bhille, YeM TeMnepaTypa
nocyael, MM Ha0BOpPOT, CEHCOp »apeHua He Byaer
aKTUBMPOBAH Haanexawunm obpasom.

CKOBOpOJ],bI AnA NpUroToBJieHHUA C
CEeHCOpPOM MXapeHuq

[nAa npurotoBneHnAa ¢ CEHCOPOM »KapeHuA npeanaratoTcA
cneuuanbHble CKOBOpPOAbI. ﬂaHHble NPUHaANEXXHOCTHU
MO>XHO AONONHUTENbHO NpuobpecTu B
cneuvManu3vupoBaHHOM MarasuHe WK B Hallel CepBUCHOW
cnyx6e. Bceraa ykasbiBaiTe cOOTBETCTBYOLMM
MAeHTUPUKALUOHHBIN HOMEP.

® GP900001 CkoBopoaa ¢ amametpom 15 cm.

® GP900002 Ckosopoaa ¢ anameTpom 19 cm.

® GP900003 Ckosopoaa ¢ anameTpom 21 cMm.
CkoBopoAbl UMEIOT aHTUNPUrapHOE NOKPLITME, NOSTOMY ANA
>XapeHuA noutn He TpebyeTcA pacTUTENbHOE Macho.
YKasaHuA

-  CeHcop »apeHua 6bln cneunanbHO afanTMpoBaH K
laHHOMY BMAY CKOBOpPOA.

- Ybeautecb B TOM, UTO AMaMeTp AHA CKOBOPOAbI
cooTBeTCTBYeT padmepy KoHpopku. CtaBbTe
CKoBOpOAY Ha cepelinHy KOHOOPKH.



- [pu npurotoBneHun nuin Ha cBoBOAHONM 30He HarpeBsa
N UCNOoNb30BaHMU CKOBOpPOAbLI HEnoAxoAALWwero
pasmMmepa nnun HenpaBm‘leoﬁ yCTaHOBKE CKOBOpOAbI
CEeHCOp XXapeHnAa MOXXeT He aKTUBUPOBAaTbCA. Cwm.
rnasy — "CBoOBogHaA 30Ha Harpesa"

TemnepaTypHbIH peXUM

3HaKomMcTBO C Nnpubopom ru

Opyrue ckoBopoabl MoryT neperpesatbca. B aTom
cliyyae BO3MO)XKHa yCTaHOBKa TeMnepaTtypbl Bbille UK
HWXXe BblOpaHHOro 3HaveHua. CHauana BeiGepuTe
camylo HU3KYIO TeMnepaTypy, a 3ateM yBenuubte eé

npu Heo6XoAMMOCTH.

TemnepatypHbin pexinm  Mogxoaut ansa

1 OYeHb HU3KaA MpurotoBnexue 1 ysapuBaH1e COycoB, TyLLIEHUE OBOLLEN U XapeHue BNI0A C UCMONb30BaHUEM HaTypasib-
HOroO OfIMBKOBOrO Mac/a 3KCcTpaKknacca, CIMBOYHOIrO Macna unu MaprapuvHa.

2 HU3KanA XKapeHue 6ntoa ¢ ucnonb3oBaHMEM HaTypanibHOrO OSIMBKOBOrO Machna dKCTpaKsiacca, ClIMBOYHOrO Macna
WAK MaprapuHa, Hanpumep, NPUroToBIEHWE OMIETa.

3 HU3KaA — cpeaHAn YKapeHue pbiBbl U TONCTLIX KYCKOB, TakuX Kak pyGrneHble KOTNeTbl U KoNnBackH.

4 cpeaHnan — Beicokaa  YKapeHue CTerKoB (CpeaHenpoXKapeHHbIX UM XOPOLLO MPOXapeHHbIX), MPOAYKTOB ryOOoKo# 3aMOpO3ku B
NaHUPOBKe, TOHKUX KyCKOB, TaKuX Kak LWHULesNb, 6epCTporaHoB 1 OBOLLM.

5 BbICOKasA YXapeHve npu BLICOKOIM TemnepaType, Hanpumep, CTEMKOB C KPOBbLIO, KapTodesbHbIX 01aaui U kaptodens.

Ta6bnuua

B tabnuue npenocrtaBneHbl cBeAEHUA O TOM, KaKMe UMEHHO
TemMnepaTypHble PeXXUMbl NOAXOAAT ANIA COOTBETCTBYIOLLMX
6nton. Bpema xapeHna MoXeT MEeHATbCA B 3aBUCUMOCTH OT
BMAA, BECa, pazMepa M KauecTsa NPOAYKTOB.

YctaHaBnMBaeMblit TeMnepaTypHbIi PeXXUM MEHAETCA B
3aBMCUMOCTH OT UCMOJIb3YEeMOIN CKOBOPOAbI.

MNpeaBapuTenbHO HarpeiTe nycTyto ckoBopoay, AoBaBbTe
MacJsio U NOJIOXKUTE NPOAYKT MOCse 3BYKOBOrO CUrHana.

Temnepatyp- OO6Liee BpeMs NPUroTOBIIEHUA

HbIKM PEXMUM nNOcCne 3ByKOBOro curHana (MuH)
Msaco
LLH1uensb B naHnpoBke unu 6e3 4 6-10
®dune 4 6-10
Kotnetbl* 3 10-15
KopaoH 6nto, BEHCKMiA LWiHUUenb™ 4 10-15
CreilKk, ¢ KpoBbto (3 CM TONLLMHON) 5 6-8
Creiik, cpeaHe- UK XOPOLLO NPOXKapeHHbIi (3 CM TOMLLMHOM) 4 8-12
pyaka nTuubl (2 cM TONLLMHOM)* 3 10-20
Kon6acku, BapeHble unu coipeie* 3 8-20
LUHMuenn no-ramByprcku, MAcHble TepTenu, GpuKaaenbKu ¢ HaUMHKON™® 3 6-30
Pary, rupoc 4 7-12
MsacHoi dapL 4 6-10
LWnwr 2 5-8
Pui6a
Pri6a, >xapeHasn, uenmkom, Hanpumep, dopenb 3 10-20
Pui6Hoe dune, B naHnpoBske unm 6e3s 3-4 10-20
KpeeTky, kpabbl 4 4-8

* Heckonbko pa3s nepeBepHyTb

** ObLee BpeMA NPUrOTOBNIEHNUA KaXkAoK nopunn XXapute 0AHY NOPLIMIO 3a APYrOM.
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ru 3HakomMcTBO C Npubopom

Temnepatyp- O6Liee BpeMs NPUroTOBIEHUA
HbIM PEXUM nocCne 3ByKOBOro curHana (MuH)

Bnioga us Ay

BanHbI** 5 15-2,5
Owmner** 2 3-6
AvuHunua-rnasyHea 2-4 2-6
AnuHnua-6onTyHbA 2 4-9
LLiImappeH no-koponescku 3 10-15
¢dpaHLy3ckue TocTbl** 3 4-8
Kaptodennb

YKapeHbliit kapTodens (13 kapTodena B MyHAMpPE) 5 6-12
Kaptodenb ¢pu (13 cbiporo kaptodens) 4 15-25
KapTodenbHble onaabn** 5 25-3,6
XapeHblit KapTodens no-LuBeriLapcKu 2 50-55
nasupoBaHHebIi KapTodenb 3 15-20
Osouuu

YecHoK, penyartblii nyK 1-2 2-10
Kabauku LyKKkuHH, BaknaxaHbl 3 4-12
Craakuii neped, 3enéHan cnapyxa 3 4-15
TywéHble B Macne oBOLLM, HANPUMEP, KaBauKu LyKKUHH, 3€NEHbIR Cnaakuii nepey 1 10-20
pu6eb 4 10-15
asupoBaHHble 0BOLLIM 3 6-10
JlyK, »kapeHHbI Bo dpuTiope 3 5-10
MpoayKTbl rMy6oKON 3aMOPO3KH

LUHnuens 4 15-20
KopaoH 6nto* 4 10-30
Mpyaka nTmuer* 4 10-30
KypuHble HareTbl 4 10-15
lmpoc, ke6ab 4 10-15
Pri6Hoe dune, B naHMpoBke unu 6e3 3 10-20
Pui6HbIE nanouku 4 8-12
Kaptodenb ¢pu 5 4-6
Bntona ana »xapenus, Hanpumep, o6>kapeHHbIe Ha CKOBOPOAE OBOLLIM C KypuLie#H 3 6-10
BeceHHue pyneTbl 4 10-30
Kamamb6ep/cbip 3 10-15
Coycbl

TomartHbIM coyc ¢ oBoLLaMu 1 25-35
Coyc «Belnamenb» 1 10-20
CelpHbIit coyc, Hanpumep, coyc «[oproHsona» 1 10-20
KoHcepBurpoBaHHbIE COyCbl, HaNnpMMep, TOMaTHbI coyc, coyc «bonoHbese» 1 25-35
Crnazkue coycel, Hanpumep, anenbCUMHOBLIA COYC 1 15-25
Mpouee

Kamambep/cobip 3 7-10
[oToBLIE Cyxve npoayKTel, ¢ AoBaBneHeM BoAbl, Hanpumep, MakapoHsbl 1 5-10
KpyToH®I 3 6-10
MUWHAaNb/rpeLKne opexu/KeapoBble opexu 4 3-15

* Heckornbko pa3 nepeBepHyTb

** O6Luee BpeMA NPUroTOBAEHUA KaXkaoi nopumnn XXapuTb oaHY NOpLMIO 3a APYroi.
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YcTaHoOBKa

Bruibepute B Tabnuue TemnepaTtypHbIi peXX1MMm, NOAXOAALLNMI
AnA npurotoBneHus Bawero 6ntoga. NoctaBbTe nycTyto
nocyAay Ha 30HY Harpesa.

—
1 Ha)kmute Ha perynaTtop " NnOBEpHUTE B NOJTOXKEHUE =.

CBeToBOE KOMbLO perynATopa 3aropaetca 6enbim
CBETOM.

Yepes 3 cekyHAbl pa3aaétca curHan, saropaertcH
MHAMKATOP PAAOM C CUMBOJIOM =.

2 Beoibepute Tpebyemyto TeMnepatypy ¢ NOMOLLbIO
perynsartopa.

YKasaHue: [InA AaHHOW GYyHKLUUM AOCTYMHBbI
TemnepaTtypHble pexumMbl 1-5, cM. Tabnuuy
TemnepaTypHbIX PEXXUMOB.

DyHKUMA aKTMBUPOBAHA.

Bo Bpema HarpeBaHuA npubopa cBeTOBOE KOMbLO
MeHAeT uBeT ¢ 6enoro Ha opaHxeBbli. Mpu
AOCTUXXEHUU YCTAHOBNIEHHOW TemMnepaTtypbl pasgaérca
3BYKOBOW CUrHa.

3 [ocne poctkeHUA 3anaHHOW TeMnepaTypbl XKapeHus
HareiTe B CKOBOPOAY CHauyana pacTUTenbHOe Macho, a
3aTeM NOJIOXKUTe NPOAYKTHI.

YKasaHunA

- [pu BoiBope TemnepatypHOro pexxuma Bbile 5
CBETOBOE KOJ/bLO HAYMHAET MUraTb OPaHIKEBLIM U
6enbiMm cBeTOM 6e3 akTuBauun dyHkumun. Buibupaiite
noAXoAALWMI TEMNEPATYPHbIN PEXUM.

- [lepeBopaunBaiite NpoAyKTbl, YTOObl OHWU HE MPUTOPENH.

OTHKNIOUEHHUE CEHCOpPA HMapeHUn

lMosepHuTe perynatop B nonoxkexnne 0. KoHpopka
BbIKJIIO4AETCA M aKTUBUPYETCA MHAMKATOP OCTATOYHOro
Tenna.

3HakoMcTBO ¢ npubopom ru

ABTOMaTMUYECKOE aBapuvMnHOE
OTKIIIOUEHUEe

IAnAa o6ecneyeHnn Bawei 6ezonacHocTn Npubop ocHaLéH
dyHKUMEN 3alUMTHOTO OTKAOYeHuA. B 3aBucumocTu ot
BbIOPAHHOrO yPOBHA MOLLHOCTM MPOLIECC HarpeBsa 30HbI
HarpeBa OTK/IOYAETCH, €C/M B TeYeHME ONpPeAesiEHHOro
BPEMEHM He COBepLUalOTCA HUKaK1e AeUCTBUA.

YpoBeHb MOLLHOCTH HeaKkTuBaumna yepes

1 10 yacos
ot2803 5 yacos
ot4 05 4 yaca
oT6Aa07 3 uaca
or8p09 1 vac

TeMmnepaTypHbIH PEXUM C CEHCOPOM
apeHua

JHeaKkTMBauua yepes

or1a05 3 uaca

SByKOBOﬁ CUrHan nokasbiBaeT, YTO BpeMAa UCTEKNO.
CeeToBOE KONbUO aKTUBHOIoO perynatopa Ha4ynmHaeT Muratb
6enbiM u OopaH)XXeBblM CBETOM.

MoeepHuTe perynatop B nonoxernne 0. CHoBa ycTaHoBUTE
30HY Harpesa.
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ru 3HakomMcTBO C Npubopom

OuucTKa

PeKOMeH.ElyeMble 4YucTAalune cpeactea n cpeacTtea no yxoay
Bbl MO)XXeTe npmoépecm 4yepes CepBUCHYHO CJ'Iy)K6y nnu B
HaweM UHTepHeT-MarasumHe.

BapouHana naHenb

OuuncTKa

Mo oKoHuYaHUK npurotoBneHuA Bceraa oyuwlanTe BapoO4HytO
naHenb, 3TO NOMOXXeT nsbexxatb npuropaHMa NpucTaBLUNUX
KYCOYKOB MULLH. OuunwaiTe BapOYHYI NaHesNb TONIbKO nocne
TOro, Kak noracHeT MHAWKATOP OCTATOYHOro Tenna.

BapouHyto naHenb cneayet ounlaTtb C NOMOLLbIO BJIAXXHOM
TPAMNOYKHM, a 3aTeM BbITEpeTb HaCcyXxo, 4ToObl n3berkaTb
o6pa3oBaHUA U3BECTKOBOrO Hanéra.

Mcnonb3syiiTe TONbKO YNCTALUME CPEACTBA,
npeAHas3HauyeHHble ANA BapOYHbIX NaHeneil nogoBHOro Tuna.
CobnionaiTe MHCTPYKLUUM M3rOTOBUTENA Ha yNaKOBKe
usaenus.

Hukoraa He VICI'IOJ'IbSyVITeZ

HepaSéaBﬂeHHble CpeﬂCTBa AnAa MblTbA I'IOCy,ElbI;
uncTAWMe cpeacTBa AMfA NOCYAOMOEUHbIX MALUWH;
abpasuBHbIe CPeACTBa;

arpeccuBHble YNUCTALLME CpeacTBa, TaKUe KaK cnpeun
ANA OYUCTKU AYyXOBbIX LLIKaCI)OB U NATHOBLIBOAUTEN U]

mMeTannuyeckue I'y6KVI;

OUYMCTUTENN BLICOKOTO AaBNI€HUA U NapOCTPYyHHbIE
oUnCTUTENMN.

CunbHble 3arpA3HeHUna Nyylle BCEro yaanaoTcA ¢ MOMOLLbIO
cKkpebKka ansa cTeknAHHbIX noBepxHocTeih. Cobnronante
yKasaHuA Npon3BoAUTENA.

MoaxonAawni ckpeBOK ANA CTEKNAHHBLIX NOBEPXHOCTEWH
MOXHO NpUoBpecTH Yepes CEPBUCHYIO CNY>KOY UK B HaLIEeM
MHTEpHeT-MarasuHe.

C nomouwbto cneunanbHbIx r'yBOK ANA CTEKNOKEPaAMUYECKUX
NOBEPXHOCTEW BapOYHbIX NaHenen pesynbTaT OUUCTKM ByaeT
nyywe.

MaTHa

Ocratku Boabl 1 OuncTuTe BapOYHYIO NaHesb Nnocne eé oxsax-

N3BECTKOBOMO aexva. Bosmo)kHo ncnonb3osBaHue noaxoas-

Hanéta LLIero y1cTALLero cpeacTaa ans
CTEKOKEePaMMUUYECKMX MOBEPXHOCTEN BAPOUHbIX
naHenen.*

Caxap, pucoBblii  HemeaneHHo ounctute nosepxHocTs. Bocnons-
Kpaxman unu 3yiTECH CKPEOKOM ANA CTEKNAHHBLIX NOBEPXHO-
nnacTmk cteit. OctopoxkHo! OnacHocTb oxoral*

* OUMCTUTL C MOMOLLIbIO BAIAXKHOW TPAMOYKK, a 3aTEM BbITEPETh
zocyxa.
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YkasaHue: Ecnu BapoyHanA naHenb elwé He ocThiNa, He
MCMNONb3yinTe UncTALlee CPeACTBO, MOCKONbKY 3TO MOXKeT
NPUBECTU K NoABNEHUIO NATeH. Y6eauTecb B TOM, U4TO
yAaneHbl BCe OCTaTKM UCMOJIb30BAHHOIO YACTALLErO
cpeacTBa.

Pama BapouyHOM naHenu

Bo nsberkaHue noBpexxAeHUA pamMbl BAPOYHOI naHesnu
cobBnionaite cneayroune yKasaHua:

Mcnonbsyite ANA OYUCTKU TONBKO TENMbIA MblNTbHbIN
pacTtsop.

HoBble Caﬂd)eTKVl ANA MbITbA NOCYyAbl TWATEJIbHO
BbIMOUTE nepea mcnonb3oBaHUeMm.

He ucnonbayite arpeccuBHble unu abpasuBHble
cpeacTsa.

He VICI'IOJ'IbSyVITe Cer6OK ANnA CTEKNAHHbIX
I'IOBerHOCTeVI MWNKU OCTpble NpeaAMEThl.

PerynaTtop

Mcnonbayite TONbKO TENNBIA MbiNbHLIA pacTBop. He
ucnonb3yite eakne u abpasusblie unctawme cpeacrtea. He
MCnonb3yiTe CKPeOKKM ANA CTEKNIAHHbLIX MOBEPXHOCTEN, TakK
KaK OHM MOryT NOBpPeAnTb perynaTop.

JINMOHHBIN COK M YKCYC TaK)Xe He NoAXOAAT ANA OYUCTKHU
perynatopa. OHU MOryT Bbl3BaTb NOTYCKHEHUE TNAHLEBbIX
noBepXHOCTEN.

UucTtka naHenu ynpaBJlieHUA

McnonbsyiiTe TonbKo ropavyto Boay ¢ HeGONbLIWM
KoNiMyecTBOM 06bIYHOTO MotoLiero cpeacTea. He
ucnonb3yite abpas3uBHbIE UM KOPPO3UITHbIE YMCTALLKUE
cpeactBa. He ncnonbsyitte ckpebku ana crekna. OHu moryt
NoBpeAuTb NaHesb yrnpaBieHus.

JIMMOH 1 YKCyC He noAxXoAAT ANA YACTKKU naHenun
ynpaBneHuAa. MOFyT noABNATbLCA MaTOBble MATHA.



FAQ ru

FAQ

Lymbi

I'Iouemy BO BpeéMA NPpUroToByieHUA NMULLK CIbILLUHbI LLIyMbI?

B 3aBMcumMoOCTH OT cocTosaHMA AHA nocyAabl Npu dKcnnyatauMun Bapquoﬁ naHesIn MOryT BO3HMKaThb LUyMbl. ,ElaHHbIe LyMbl
XapaKTepHbl And VIHLI.yKLlVIOHHOﬁ TEXHOJIONMN N HE YKa3blBatoT Ha HaJIMyne HeENCnpaBHOCTH.

Bo3moHble LUYMbI:

Hu3kui ryn, noxomun Ha 3ByK TpaHcpopmaTopa:

BosHukaet Bo BpemMA NpuUrotoBneHna ¢ nCnoJjib3oBaHUem BbICOKOWM CTyneHu Harpesa. LUyM ncyesaet Uin CTaHOBUTCA TULLE
npu YMEHbLUEHNN CTYNEHN Harpesa.

Huskum cBUCT:
BosHukaer, ecnu nocyna nycra. LLlym ncuesaet, ecnv HanuTb B mocyay BOAY WIIM NMOMOXUTb MPOAYKTHI.

Tpeck:

BosHuWKaeT npu UCNoNb30BaHMU KYXOHHOW MOCYAbl, U3TOTOBIEHHOW M3 MHOTOCIOMHBLIX MaTEPUaNoB UK NPU OAHOBPEMEHHOM
MCMONb30BaHWKU NOCYAbl Pa3HOro pa3Mepa U3 pasnuuHbIX MatepuanoB. [POMKOCTb LLYMOB MOXKET MeHATbLCA B 3aBUCUMOCTH
OT KonnuyecTsa 614 1 cnocoba Ux NPUroTOBNIEHUS.

Bbicokue cBUcTALLME 3BYKHU:

MoryT BO3HWKHYTb NPU OAHOBPEMEHHOM NCNONb30BaHUN ABYX KOH(bOpOK Ha MaKCHMManbHOM CTyneHu Harpesa. Ceucraime
3BYKM MCYUE3a0T UK CTaHOBATCA TULLIE MPU YMEHbLLUEHUN CTYNeHn Harpesa.

LLlym BeHTUNATOPA:

BapouHana naHenb ocHalleHa BEHTUIATOPOM, KOTOPbIN BKJIOUAETCA NPU BbICOKOW TeMnepatype. BeHtunatop moxxeT npoaon-
»aTb paboTaTh TaKXke Nocie BbIKIIOYEHWA BAPOUYHOIN NaHeNu, eCnv pacrnosHasaeman Temrneparypa BCE eLUé CIULLKOM
BbICOKA.

Mocyna

Kakana nocyaa noaxoguT AnA UHAYKLUMOHHOW BapOUHOM NaHenu?

MHCI)OpMaLI.VIPO O nocyae, npenHasHaquHoﬁ AnAa NpUroTtoBneHnA NULLKM ¢ NOMOLLIbIO MHAYKLUWMOHHOIO Harpesa, CM. B raBe
— "[lpurotoBrieHne ¢ NOMOLLYbIO UHAYKUMOHHOroO Harpesa"

Mouemy 30Ha HarpeBa He HarpeBaeTcA?

3oHa HarpeBa, B KOTOPOW pasMellieHa NocyAa, He BKIOYEHa.

yéeﬂMTer, 4YTO 30Ha Harpesa, B KOTOpOﬁ pasmMelLleHa nocyaa, BKItOYeHa.

,ElwameTp AHa nocyAabl CNUWKOM Man Anda BKJTHOYEHHOM 30HBI Harpesa, Win AaHHaA nocyaa He noaxoAuT AnA NpuUrotoBneHuna ¢
nomMoLlbHO MHAYKUMOHHOIO Harpesa.

yée.CWITer B TOM, 4YTO nocy.qa noaxoauTt And npurotoBneHnA ¢ NOMOLLbHO VIHLlyKLl.VIOHHOFO Harpesa, 1 B TOM, YTO OHa HaxoAUTCA B
30He HarpeBa COOTBETCTBYIOLLEro pasmepa. MHpopmaumio o BUAe, pasMepe 1 YCTaHOBKE KYXOHHOW MOCYAbl MOXHO HaWTKh B rna-
Bax — "[lpUroToB/ieHNe C NOMOLIbIO MHAYKLUMOHHOIro Harpesa"w — "Cso6oaHas 30Ha Harpesa'.

Mouemy nocyna HarpeBaeTCA C/IULLKOM MeAJIEHHO WIK NoYeMy Nnocyaa HarpeBaeTcA HeJOCTaTOYHO, XOTA YCTaHOBIEH BbICOKUM
YPOBEHb MOLLHOCTHU?
[vameTp aHa nocyabl CAMLLKOM Man AnfA BKJIFOYEHHOW 30HbI HarpeBa, MW AaHHaA NocyAa He NoAXOAWT ANA NPUrOTOBIEHWA C
MOMOLLIbIO MHAYKUMOHHOIO Harpesa.

y6e£lMTer B TOM, YTO nocyAaa NoAXoAUT ANnA NPUroToB/IeHNA C NOMOLUbIO MHAYKUNMOHHOIO Harpesa, 1 B TOM, 4TO OHa HaxoAUTCA B
30He HarpeBa COOTBETCTBYIOLLIEro pasmepa. MHpopmaumio o Buae, pasmMepe 1 yCTaHOBKE KYXOHHOW NOCYAbl MOXXHO HaWTh B rna-
Bax — "[lpUroTOB/IEHUE C MOMOLUIbIO MHAYKUMOHHOIro Harpesa"w — "CBo6oaHad 30Ha Harpesa”.

OuucTKa

Kakum 06pa30M BbIMOJNIHAETCA OUUCTKA Bapquoﬁ naHenu?

OntumanbHbIx pe3ynbTatoB MOXXHO AOCTNYb NPU UCNOJIb3OBaHNN CneunanbHOro YucrTawero cpeacrtea, npeaHasHa4yeHHoro
AnA CTEK/IOKepaMUKHU. He pexkomMmeHayeTcA ucnonb3oBarb €AKne Unu aépa3MBHble 4yucTalimne cpeactBa, cpeacrtsa AnAa MblTbA
nocyabl B nocy.uomoequVl MallinHe (KOHLleHTpMpOBaHHbIe CpeLlCTBa) UIN HKECTKME CquJeTKM.

Bonee noapoBHyo MHGOPMALMIO MO OUMCTKE W yXOAY 38 BAPOUHOI NaHeNbio MOXKHO HaiTh B rase — "Ouymnctka”
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ru FAQ

UTto menaTtb npu HeUCnpaBHOCTU?

Kak npaBuno, HeMcnpaBHOCTU MOXKHO NErKO YyCTPaHUTD.
Mpexxae uem BbI3bIBATL CNELMUANMCTA CEPBUCHON CNYXObl,
usyunte uHdopmaumio B Tabnuue.

UHaukaumna Bo3moxHasa npuuunHa YcTtpaHeHue

OrcyTctByeT Co6oii anekTponuTaHus. C nomoLLblo ApYrvX aneKTpuyeckux Npuéopos nposepkTe,
HE UMEET I MECTO HapyLLEHWE JNEKTPONUTaHUA B BUAE
KOPOTKOTrO 3aMblKaHUs.

MoakntoueHne npubopa BLINONHEHO HE B Y6eantechb, 4to NpuOOp NOAKIOYEH B COOTBETCTBUM C
COOTBETCTBUU C INIEKTPUYECKON CXEMOMN. ONIEKTPUYECKOW CXEMOW.
HeuncnpaBHOCTb 9NEKTPOHUKM. Ecnn HencnpaBHOCTb yCTpaHUTb HEBO3MOXKHO, 0OpaTUTECH
B CEPBUCHYIO CNy»<Oy.
CeeToBOE KOMbLO peryns- 3oHa HarpeBa 6bina HenpepbIBHO BKtoueHa B CpaBotana ¢yHKuMA aBTOMaTUUeCKOro BbiktoueHnsa. Cm.
TOpa MUraeT OpaHXeBbIM U TeYeHWe ANUTENBHOro BPEMEHHW. rnasy — "ABTOMatMyeCckoe aBapuiHoe
6enbIM CBETOM JlaBHO He MPON3BOAMNOCH BpalLeHue peryna- OTK/IIOYeHne" Ha cTpaHuua 17.
Topa.
OrneKTpoHKUKa neperpenach 1 OTKIUMna MonoxkauTe, Noka 3NEKTPOHMKA OCTLIHET B JOCTATOYHOM
COOTBETCTBYIOLLYIO 30HY Harpesa. Mepe, a 3aTeM CHOBa BKJIOUWUTE 30HY Harpesa.

SﬂeKTpOHVIKa neperpenacb 1 OTKNK4Yuna sce
30Hbl Harpesa.

Tpwrabl pasaaérca ssyko-  Pynkuma «Powerboost» He aktueupyetcs Haa- Cwm. rnasy —  "OyHkymA «Powerboost»"
BOW CUrHas1, CBETOBOE nexxalmm o6pasom. Ha cTpaHuya 14.

KOMbLO 3aropaetca Tpu pasa  @yukuma «Powerboost» aBTomatuueckn aeax- lNosepHute perynatop B nonoxenue 0. [NoBTOpHO BKAtO-
TMBMpPYeTCA ANA oBecneyeHna 3allnTbl ANeK-  YUTe 30HY Harpesa OBblUHLIM 0Opa3oMm.
TPOHHbIX 3/1IEMEHTOB BHYTPWU BapOYHOM

naHesnu.
CaeToBoe KonbLO peryns- Owwnbka pabouero HanpsxeHus, paboyee MponHpopmMupyiiTe NOCTaBLLUMKA 3NEKTPOIHEPTUM.
Topa BbICTPO MUraeT opaH>ke- Hanpsa)XeHue 3a npeaesnaMmym HoOpManbHOro
BbIM CBETOM pabouero AvanasoHa.

HenpagunbHo noakntoueHa BapouHan naHens OTcoeanHUTE BapOUHyO NaHenb OT anekTpoceTy. Y6eau-
TeCb, UTO OHa NOAKNIK0YEeHa B COOTBETCTBUU C GHEKTpVILIe-
CKOW CXEMOMW.

YKaszaHnun JdeMOHCTpaLuUOHHbIN PEeHUM

-  Ecnu cBeToBOE KOMbLO perynatopa 6bLICTPO MuUraet
OpaHXeBbIM CBETOM, OTCOEAUHWUTE BAPOYHYIO NaHenb
OT aneKkTpoceTu, noaoxaunte 30 cekyHa, nocne yero
cHoBa noacoeaunHuTe eé. Ecnu uHaukauus nossnAetca
CHOBAa, CBAXUTECb CO CMEeUnanmcToM TEXHUUECKOM
CNy>Obl U HAa30BUTE TOUYHBIM KOA HEMCNPABHOCTH.

Ecnu cBeTOBOE KONbLO perynatTopa Muraet 6enbiM CBETOM U
30Ha HarpeBa He HarpeBaeTcH, 9TO O3Ha4YaeT, 4To
aKTMBMPOBAH AEMOHCTPaLMUOHHBIA pexkum. OTcoeanHute
npubop ot anekTpocetun. NMonoxante 30 cekyHa M cHoBa
noakntouute npubop. MNMocne atoro B Te4eHne 3 MUHYT

NeaKTUBUPYNTEe AEMOHCTPALNOHHLIA PEXUM CNeayoLnm
- B cnyvyae ownbku npubop He nepeknoyaeTca B pexxum o6pasom:

oXXnaaHuA.
1 [MoBepHUTE perynaTop cnpaBa HaneBo B MOJIOXKeHWe

».

2 I'IoaepHMTe TOT XXe perynatop snpaBo B NOJIOXXEHUE

b

3 [MoBepHUTe TOT )Ke perynatop BneBo B nonoxexue 0.
CBeToBOE KONbLUO perynATopa 3aropaetca 6enbimM
CBETOM.

,ueMOHCTpaLI.VIOHHbIﬁ PEeXUM AeaKTUBUPOBAH.
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CepBucHana cnyxoba

Ecnu Baw npubop HyxaaeTcA B peMOHTe, Halla cepBUCHanA
cnyx6a Bceraa Kk Bawum ycnyram. Mel Bceraa ctapaemcs
HaWTh noaxoasLlee pelleHue, YToObl nsbexkaTtb, B TOM
yncne, HEHY)>KHbIX BbI30BOB CMeLManncToB.

Homep E n Homep FD

Mpwn 3BOHKe 06A3aTeNIbHO COOBLUUTE NOJHBIA HOMEP
nsnenuna (Homep E) n 3aBoackoit Homep (Homep FD), uto
No3BOJIUT BAM MOJYYUTb KBANMPULMPOBAHHYIO NOMOLLb.
Tunosana TabnnMuka ¢ HOMepaMu Haxo0AMTCA Ha HUXKHEN
cTopoHe npubopa.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

YT106bl HE TPaTUTL BPEMA Ha NOUCK 3TUX HOMEPOB, BNULLINTE
Ux U TenedoHHbI HOMEpP CEepPBUCHOW Cny>kObl 34€eChb.

Homep E Homep FD

CepsucHas cnymba T

OépaTMTe BHUMaHMWe, 4TO BU3SUT cneunanmcrta CepBMCHOﬁ
Cﬂy)'KébI AnA ycTtpaHeHuna I'IOBpe)KLleHVIVI, CBA3AaHHbLIX C
HenpaBUbHbIM UCNOJSIb30OBaHNEM npwéopa, Aa)Xe BO BpeMA
anencTeuA rapaHTumM He ABnAeTCA 6ecnnaTtHbIM.

3anABKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTaAaUuUA NpU HenonagKax

KoHTakTHble naHHble Bcex cTpaH Bul Hallnére B
NPUSIOXKEHHOM CMUCKE CePBUCHbBIX LEHTPOB.

Mono)ntecb Ha KOMMETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bbl
Mo)keTe OblTb yBEepeHbl, YTO PEMOHT ByAeT npon3BeaéH
rpamMoTHbIMMK CneunManMcTaMm U ¢ UCNONb30BaHUEM
$MPMEHHbIX 3aMacHbIX YacTen.

CepBucHasn cnyx6a

ru
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A Pouziti k uréenému ucelu

Peclivé si precététe tento navod. Navod k pouziti
a k montazi a doklad spotfebi¢e uschovejte pro
pozdé&jsi potfebu nebo pro dalsi majitele.

Po vybaleni spottebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotiebié
nezapojujte. Zaznamenejte pisemné skody a
zavolejte zakaznicky servis, jinak zanika narok
na zaruku.

Spotiebice bez zastréky smi zapojovat pouze
opravneény odbornik. Pokud je spotfebi¢
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé Skody
narok na zaruku.

Vestavba spotiebie se musi provést podle
pfilozeného montazniho navodu.

Tento spotiebi¢ je uréen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. Spotiebi¢ pouzivejte
vyhradné k ptipravé pokrmi a napoju. Pfi vareni
musi byt spotfebi¢ pod dozorem. Kratkodobé
vafeni musi byt neustale pod dozorem.
Spotrebi¢ pouzivejte pouze v uzavienych
mistnostech.

Tento spotiebi¢ je uréen pro pouziti do
maximalni vy§ky nad mofem 4000 metru.

Nepouzivejte zadné kryty varné desky. Mohlo by
to zplsobit nehody, napf. v dusledku prehrati,
vzniceni nebo praknuti materialu.

Pouzivejte pouze nami schvalena ochranna
zafizeni nebo détské zabrany. Nevhodna
ochranna zafizeni nebo détské zabrany mohou
zpusobit nehody.

Tento spotiebi¢ neni uréeny pro provoz
s externim ¢asovym spinac¢em nebo dalkovym
ovladanim.

CepBucHan cnyx0a cs

Tento spotiebi€ mohou pouzivat déti starsi 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostate¢nymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi,
pokud jsou pod dohledem osoby, ktera je
odpovédna za jejich bezpednost, nebo byly
touto osobou instruovany o bezpec¢ném pouziti
spotrebie a pochopily nebezpedi s tim
spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebidem hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starSi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.

Détem mladS$im nez 8 let zabrante v pfistupu ke
spotiebici a pfivodnimu kabelu.

Pokud jste uzivateli aktivniho implantovaného
lékaFskeho pristroje (napf. kardiostimulatoru
nebo defibrilatoru), ujistéte se u svého lékare,
Ze tento pfistroj splfiuje smérnici Rady
Evropskych spoleéenstvi 90/385/EHS ze dne
20. ¢ervna 1990 a dale DIN EN 45502-2-1

a DIN EN 45502-2-2 a byl vybrany, implantovany
a naprogramovany podle VDE-AR-E 2750-10.
Pokud jsou tyto predpoklady splnéné a navic
se pouzivaji nekovove kuchyrskeé pomucky

a nadoby s nekovovymi drzadly, je pouzivani
této indukéni varné desky pfi uzivani

k uréenému ucelu bezproblémové.
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CepBucHasn cnyx0a

A Dulezité bezpeénostni

pokyny

A\ Varovani — Nebezpeéi pozaru!

Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.

Varneé zony jsou velmi horké. Na varnou
desku nikdy nepokladejte hotlave predmeéty.
Na varné desce nenechavejte zadne
predméty.

Spotiebié je horky. V zasuvkach pfimo pod
varnou deskou nikdy neuchovavejte horlavé
predméty nebo spreje.

Varna deska se samocinné vypne a nelze ji
ovladat. Pozdéji se mize neumysiné
zapnout. Vypnéte pojistku v pojistkove
skrifice. Zavolejte servis.

Nesmi se pouzivat kryty varné desky.Mohlo
by to zplsobit nehody, napf. v disledku
prehfati, vzniceni nebo prasknuti materiald.

A\ Varovani — Nebezpedéi popaleni!
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Varne zony a jejich okoli, zejména pripadny
ram varné desky, jsou velmi horké. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch. Udrzujte déti
mimo dosah spotiebice.

Varna zona hteje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistku v pojistkové skfifice.
Zavolejte servis.

Kovové predméty se pfi kontaktu s varnou
deskou velmi rychle zahftivaji. Nikdy na
varnou nepokladejte kovove predméty, jako
jsou noze, vidli€ky, |Zice nebo poklicky.

Po ukon&eni vafeni vzdy vypnéte varné zony
ovladacimi knofliky. NeCekejte, az se varna
zona automaticky vypne, protoze se na ni
nenachazi nadoba.

A\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecne.
Opravy spotiebi¢e a vyménu poskozenych
privodnich vedeni smi provadét vyhradné
technik zakaznickeého servisu vyskoleny
nasi spole¢nosti. Pokud je spotfebi¢ vadny,
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfince.
Zavolejte servis.

Pokud do spotrebice pronikne vlhkost,
muiZze to zplsobit uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

Poskozeny spotiebi¢ mize zplsobit uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spottebié. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Praskliny nebo trhliny ve sklokeramicke
desce mohou zpusobit Uraz elektrickym
proudem. Vypnéte pojistku v pojistkove
skrince. Zavolejte servis.

A\ Varovani — Nebezpeéi poruchy!

Tato varna deska je na spodni strané vybavena
ventilatorem. Pokud se pod varnou deskou
nachazi zasuvka, neuchovavejte v ni malé a
ostré predméty, papir ani utérky na nadobi.
Mohly by byt nasaty, a tak by poskodily
ventilator nebo narusily chlazeni.

Mezi obsahem zasuvky a vstupem ventilatoru
musi byt minimalni vzdalenost 2 cm.

A\ Varovani — Nebezpeéi poranéni!
Pf¥i vafeni potravin ve vodni lazni maze dojit
k prasknuti nadoby nebo skla varné desky
kvuali prehrati. Nadoba, ktera je ve vodni
lazni, nesmi stat pfimo na dné nadoby
s vodou. Pouzivejte jediné takové varné
nadoby, které jsou tepelné odolné.

Pokud se mezi dnem hrnce a varnou zénou
nachazi tekutina, mize hrnec nahle vyskodit
do vysky. Udrzujte varné zény a dna hrnct
vzdy suché.



Ptfi¢iny posSkozeni cs

Priciny poskozeni

Pozor!

-  Hruba dna nddob mohou varnou desku pos$krabat.

- Navarné zény nikdy nestavéjte prazdné nadoby.

Mohou zplisobit jeji poskozeni.

- Nikdy neodkladejte horké nadoby na ovladaci panel,

zény ukazateld nebo na ramedéek desky. Mohou
zplsobit jejich poskozeni.

- Pad tvrdych nebo $pi¢atych predmétd na varnou

desku muize zplsobit jeji poSkozeni.

- Polozite-li na horkou varnou z6nu alobal a plastové
nadobi, dojde k jejich roztaveni. Nedoporu€ujeme

pouzivat na varné desce ochrannou folii.

Prehled

V nasledujici tabulce najdete nejc¢astéjsi poskozeni:

Poskozeni Pric¢ina

Opatreni

Skvrny Prekypélé pokrmy

Pokrmy, které pretedou, okamzité odstrarite pomoci $krabky na sklo.

Nevhodné distici prostfedky

Pouzivejte pouze dSistici prostredky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.

Poskrabani Sal, cukr a pisek

Nepouzivejte varnou desku jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Drsna dna hrnct a panvi mohou
poskrabat varnou desku.

Zkontrolujte nadobu.

Zména barvy Nevhodné distici prostfedky

Pouzivejte pouze d&istici prostredky, které jsou vhodné pro varné desky
tohoto druhu.

Odfeni varnou nadobou

Hrnce a panve pfi posunovani nadzvednéte.

Nerovnosti povrchu Cukr, pokrmy s vysokym obsahem
cukru

Pokrmy, které preteCou, okamzité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
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cs Pti¢iny posSkozeni

Ochrana zivotniho prostredi

Indukéni vareni

V této kapitole naleznete informace o Uspofe energie
a likvidaci spotfebice.

Tipy pro usporu energie
Hrnce vzdy pfiklopte poklickou vhodné velikosti. P¥i

vafeni bez poklicky se spotfebuje vyrazné vice
energie. Pouzivejte sklenénou pokli¢ku, abyste

vidéli do hrnce, aniz byste museli poklicku odklopit.

Pouzivejte hrnce a panve s rovhym dnem. Nerovna
dna zvySuji spotfebu energie.

Primér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zony. Upozorfiujeme, Ze vyrobci
nadobi ¢asto udavaji horni primér hrnce, ktery
vétSinou byva vétsi nez pramér dna.

Pro malé mnozstvi pouzivejte maly hrnec. Velky, jen
malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho energie.

Varte s malym mnozstvim vody. USetfite tak energii.
U zeleniny zlstanou zachovany vitaminy a mineralni
latky.

Véas prepinejte na niz8i stupen vareni. Settite tim
energii.

Ekologicka likvidace

Obal ekologicky zlikvidujte.
Tento spotiebi¢ je oznacen podle evropské
smérnice 2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych zafizenich (waste electrical and

HE clectronic equipment -WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a
recyklaci starych spottebic¢u v celé EU.
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Vyhody pri vareni s indukci

Indukéni vateni se radikalné lisi od bézného vareni,
protoze teplo vznika pfimo ve dné nadoby. To skyta fadu
vyhod:

Uspora ¢asu pfi vafeni a smazeni.

Uspora energie.

Snadnéjsi udrzba a ¢isténi. Pokrmy, které prekypi,
se tak rychle neptipecou.

Kontrolovany pfivod tepla a bezpeénost. Varna
deska vytvari a prerusuje privod tepla ihned po
kazdé obsluze. Pokud je nadoba z varné zény
odebrana, prerusi varna zéna okamzité pfivod tepla,
i kdyZ je varna zona jes$té zapnuta.

Nadoby

Pro vafeni s indukci pouzivejte pouze feromagnetické
nadoby, napfiklad:

Nadoby ze smaltované oceli
Nadoby z litiny

Nadoby z uslechtilé oceli vhodné pro indukéni
ohfev.

Abyste zjistili, zda je dana nadoba vhodna pro indukéni
vafeni, vyzkou$ejte, zda je dno nadoby magnetické, nebo
se podivejte na informace od vyrobce.

Pro dosazeni dobrého vysledku vafeni by méla
feromagneticka ¢ast dna hrnce odpovidat velikosti varné
zény. Pokud neni nadoba na varné zéné rozpoznana,
zkuste to jeSté jednou na varné z6né s mensim
pramérem.

916 cm_|

[ @21 cm 928 cm

Pokud se flexibilni varna zéna pouziva jako jedna varna
zbéna, lze pouzit vétsi nadoby, které jsou obzvlasté
vhodné pro tuto oblast. DalSi informace o umisténi
nadoby najdete v kapitole — "Flexibilni varnd zdna".




Existuje také indukéni nadobi, jehoz dno neni celé
feromagnetické:

® Pokud je dno nadoby feromagnetické jen ¢astecné,
bude se zahftivat jen feromagneticka plocha. To
muUze zpUsobit, Ze se teplo nebude rozvadét
rovhomérné. Neferomagneticka ¢ast by mohla mit
pfili$ nizkou teplotu pro vareni.

® Pokud material dna nadoby obsahuje mimo jiné
podil hliniku, feromagneticka plocha je rovnéz
mensi. MGze se stat, Ze se tato nadoba dostatecéné
nezahteje nebo pfipadné nebude vibec
rozpoznana.

Nevhodné nadoby

V zadném pripadé nepouzivejte adaptérové desky pro
indukci nebo nadobi z:

béZna uslechtila ocel

skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nadoby mohou ovlivnit vysledek vareni.
Pouzivejte hrnce a panve z materialQ, které rovhomérné
rozvadéji teplo v hrnci, napf. hrnce se ,sendvi¢ovym
dnem" z u$lechtilé oceli, uSetfite tak ¢as a energii.

Pouzivejte nadoby s rovhym dnem, nerovné dno nadoby
zhors$uje privod tepla.

7

Chybi varna nadoba nebo ma nevhodnou velikost

Pokud na varnou zénu nepostavite nadobi, pouzijete
nadobi z nevhodného materialu nebo nadobi
nepfimérené velikosti, sviti svételny krouzek ovladaciho
voli¢e bile. Aby ukazatel prestal blikat, postavte na
varnou zéonu vhodnou nadobu. Pokud to trva déle nez 9
minut, varna zéna se automaticky vypne.

Ptfi¢iny posSkozeni cs

Prazdna nadoba nebo nadoba s tenkym dnem

Neohtivejte prazdné hrnce nebo panve a nepouzivejte
nadoby s tenkym dnem. Nadoba se mlze velmi rychle
zahtat, takze se véas neaktivuje bezpe&nostni vypnuti.
Dno nadoby se muze roztavit a poskodit sklokeramiku. V
zadném pripadé se nedotykejte horké nadoby. Vypnéte
varnou zonu. Pokud varna deska po vychladnuti
nefunguje, zavolejte zakaznicky servis.

Rozpoznani hrnce

Kazda varna zéna ma dolni hranici pro rozpoznani hrnce,
ktera zavisi na feromagnetickém pridméru a materialu
dna nadoby. Méli byste vzdy pouzivat varnou zénu, ktera
odpovida priiméru dna hrnce.
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cs Seznameni se spotiebic¢em

Seznameni se spotrebicem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zén najdete
v ¢asti— Strana 2

Ovladaci panel

Ovladaci knofliky
Ovladaci voli¢e

Pomoci ovladacich voli¢d mizete nastavit
stupné ohfevu a ostatni funkce. Ovladaci voli¢
mizZete z nulové polohy otadet doleva nebo
doprava.

Polohy oto¢ného volice

0 Varna zona vypnuta

z Flexibilni varna zéna

= Senzor smazeni

[ ) Ukazatel senzoru smazeni
19 Stupné ohfevu

15 Teplotni stupné

» Funkce PowerBoost
Ukazatel

() Ukazatel senzoru smazeni

Ovladaci knofliky jsou vybavené svételnym krouzkem,
ktery opticky signalizuje v§echny funkce. P¥i aktivaci

urgitych funkci nebo postupd méni svételny krouzek

barvu.

28

Varné zony

Varna zona

= Jednookruhova
varna zéna

Pouzijte nadobu vhodné velikosti.

B Flexibilnivarna  Viz kapitolu — "Flexibilni varnd
zona zdna".

Pouzivejte pouze nadoby vhodné pro indukéni vareni, viz kapi-
tolu — “Indukéni vafeni”.

Ukazatel zbytkového tepla

Varna deska ma pro kazdou varnou zénu ukazatel
zbytkového tepla. Dokud je varna zéna jesté horka, blika
svételny krouzek ovladaciho voli¢e oranZzové.
Nedotykejte se varné zony, dokud sviti ukazatel
zbytkového tepla nebo bezprostiedné po jeho zhasnuti.

Pokud nadobi odeberete z varné zény béhem vareni,
blika ovladaci voli¢ oranzové. Otoéte ovladacim volicem
do polohy 0.

Kdyz varnou zénu vypnete, blika svételny krouzek
ovladaciho voli¢e oranzové. | kdyz je varna deska jiz
vypnuta, svételny krouzek blika, dokud je varna zéna
jesté tepla.



Obsluha spotrebice

V této kapitole si mizete predist, jak se nastavuje varna
zona. V tabulce najdete stupné ohfevu a doby vafeni pro
rizné pokrmy.

Nastaveni varné zény

Ovladacim volicem nastavte pozadovany stupen ohfevu.

0] Varna zéna vypnuta.

Stupen ohfevu 1 nejnizsi stupen

Stupen ohievu 9 nejvyssi stupen

Upozornéni

- Z davodu ochrany choulostivych ¢asti spotiebice
pifed pfehfatim nebo elektrickym pretizenim maze
varna deska pfechodné snizit stupen ohfevu.

- Z davodu zamezeni hluku spotiebi¢e mize varna
deska docdasné snizit stupen ohfevu.

Volba stupné vareni

Stisknéte ovladaci knoflik a otoéte ho na pozadovany
stupen vareni.

Svételny krouzek ovladaciho voli¢e sviti oranzové.
Stupein ohfevu je nastaven.

Vypnuti varné zény

Otocte ovladaci voli¢ do polohy 0. Varna zona se vypne
a svételny krouzek ovladaciho voli¢e blika oranzové tak
dlouho, dokud varna zéna nevychladne.

Upozornéni

- Pokud se na varné desce nenachazi nadobi nebo
neni rozpoznano, svételny krouzek ovladaciho voli¢e
sviti bile. Po cca 9 minutach se varna zéna vypne.
V tomto pfipadé blika svételny krouzek ovladaciho
voli¢e oranzové a bile. Ovladaci voli¢ znovu otodte
do polohy 0O, svételny krouzek pfestane blikat.

- Povafeni odstrante z varné desky nadobi, poklice a
jiné kovové predméty. Pokud se pti ¢idténi pracovni
desky, pfi stisknuti ovladaciho voli¢e nedopatienim
atd. zapne varna zona, tyto predméty se velmi rychle
zahfteji.

Seznameni se spotiebicem cs
Doporuceni pro vareni

Doporuceni

® Kase, krémové polévky a husté omacky pti ohfivani
obcas zamichejte.
K ptedehfivani pouzivejte stupen ohfevu 8 - 9.

Pti vafeni s poklickou snizte stupen ohfevu, jakmile
zaéne unikat para. Vysledek vafeni nebude ovlivnén
unikajici parou.

® Po ukond&enivafeni nechte nadobu az do servirovani
uzavienou.

® P¥ivareni v tlakovém hrnci dodrzujte pokyny
vyrobce.

® Nevarte pokrmy pfilis dlouho, aby z(istala zachovana
vyzivova hodnota. Pomoci minutky mizZete nastavit
optimalni dobu vareni.

® Pro zdravéjsi vysledek dbejte na to, aby se z oleje
nekoufilo.

Pokrmy opékejte postupné v malych porcich.

Nadoby se mohou pfi vafeni zahfat na vysokou
teplotu. Pouzijte kuchynskou chriapku.

® Doporuceni pro energeticky efektivni vafeni viz
kapitola — "Ochrana zivotniho prostredr”.
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cs Seznameni se spotfebi¢em

Tabulka vareni

V tabulce je uvedeno, které stupné ohfevu se hodi pro
kazdy pokrm. Doba vafeni se mlze li§it v zavislosti na

druhu, hmotnosti, vy$ce a kvalité pokrma.

Stupen ohievu Metody vareni Priklady
8-9 Predehfivani Voda
Opékani Maso
Ohfivani Tuk/olej, tekutiny
Rychlé uvedeni do varu Polévky, omacky
Blansirovani Zelenina
6-8 Smazeni Maso, brambory
5-7 Smazeni Ryby
6-7 Smazeni Pokrmy z mouky a/nebo vajeéné pokrmy, napf. paladinky
Vareni bez poklicky Téstoviny, tekutiny
5-6 Opékani dozlatova Mouka, cibule
Restovani Mandle, strouhanka
Smazeni Spek/slanina
Redukovani Masovy vyvar, omacky
4-5 Dalsi vafeni bez poklicky Bramborové knedliky, zeleninové polévky, eintopfy, posi-
rovana vejce
3-4 DalSi vafeni bez poklicky Parky
4-5 Vafeni v pare Zelenina, brambory, ryby
Duseni Zelenina, ovoce, ryby
Duseni Rolada, masova rolka, zelenina
2-4 Duseni Gulas
2-4 Vareni s poklickou Polévky, omacky
2-3 Rozmrazovani Zmrazené potraviny
Vareni s poklickou Ryze, lusténiny, zelenina
Zahustovani Vaje¢né pokrmy, napf. omeleta
1-2 Ohfivani / udrzovani teploty Polévka, zelenina v omaéce
1 Ohtivani / udrzovani teploty Eintopf, napt. ¢ockovy eintopf

Rozpousténi

Maslo, ¢okolada

30



Flexibilni varna zona

Lze ji podle potieby pouzivat jako jednu varnou zénu
nebo jako dvé nezavislé varné zony.

Sklada se ze ¢étyf induktord, které funguji nezavisle na
sobé. Kdyz je flexibilni varna zéna v provozu, aktivuje se
pouze oblast, ktera je zakryta varnou nadobou.

Doporuceni k pouziti nadobi

Pro optimalni rozpoznani hrnce a rozdéleni tepla
doporucdujeme umistit varnou nadobu do stfedu, podle
nasledujiciho popisu.

Jako jedina varna zéna

Primér mensi nebo rovny 13 cm

) Umistéte nadobu do jedné ze &tyr
I poloh, které jsou znazornéné na
e obrazku.

S

WQQH Pramér vétsi nez 13 cm

- o Umistéte nadobu do jedné ze tfi poloh,
S které jsou znazornéné na obrazku.

Pokud nadoba zabere vice nez jednu
varnou zénu, umistéte ji na zacatek
horniho nebo dolniho okraje flexibilni
varné zony.

Jako dvé nezavislé varné zény

‘| induktory Ize pouzivat nezavisle na sobé.

Zvolte pro kazdou jednotlivou varnou z6nu

CD pozadovany stupef vaieni. Na kazdé varné
zoné pouzivejte pouze jednu nadobu.

Predni a zadni varné zény vzdy se dvéma
O

Seznameni se spotfebi¢em cs

Jako dvé nezavislé varné zoény

Flexibilni varna zéna se pouziva jako dvé nezavislé varné
zény.

Aktivace

Viz kapitolu — "Obsl/uha spotfebice”.

Jako jedina varna zona

Pouzivani celé varné zony spojenim obou varnych zén.

Spojeni obou varnych zén

1 Umistéte nadobu. Jeden z ovladacich voli¢d otocte
do polohy .

2 Druhym ovladacim voli¢em zvolte stupefi ohfevu.

Svételny krouzek obou ovladacich voli¢d sviti oranzové.
Flexibilni varna zéna byla aktivovana.

Zména stupné vareni

Stupeni vafeni se méni pomoci ovladaciho knofliku,
kterym jste zvolili stupeni vafeni predtim.

Pfidani nové nadoby
Umistéte novou nadobu. Ovladaci knoflik, pomoci

kterého jste zvolili flexibilni varnou zénu, otoéte do
polohy 0 a poté znovu do polohy C.

Nadoba bude rozpoznana a predtim zvoleny stuper
vafeni ztstane zachovany.

Upozornéni: Pokud nadobu na pouzivané varné zéné
pfesunete nebo nazdvihnete, zahaji varna deska
automatické vyhledavani a predtim zvoleny stuperi vafeni
zUstane uloZeny.

Oddéleni obou varnych zén

Ovladaci voli¢, pomoci kterého jste zvolili flexibilni
varnou zoénu, otoéte do polohy 0.

Flexibilni varna zéna byla deaktivovana. Jedna z varnych
zon nefunguje jako nezavisla varna zona.
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cs Seznameni se spotfebi¢em

Funkce PowerBoost

Pecici senzor

S funkci PowerBoost muzete ohtat velké mnozstvi vody
rychleji, nez se stupném ohfevu 9.

Tato funkce je k dispozci pro nékterou varnou zénu,
pokud neni v provozu jina varna zéna. V opaéném
pfipadé blikne svételny krouzek 3 krat a zazni 3
akustické signaly; poté se nastavi automaticky stupen
ohtevu 9 a funkce se neaktivuje. Otocte ovladaci voli¢
do polohy 0.

Upozornéni: V oblasti flexibilni varné zény lze funkci
powerboost aktivovat pouze tehdy, pokud se varna zéna
pouziva jako jedina varna zona.

Aktivace

Stisknéte ovladaci voli¢ a otoéte jej do polohy »>. Zazni
akusticky signal, svételny krouzek ovladaciho voli¢e
zhasne a poté sviti oranzové.

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

Ovladaci voli¢ otodte na pozadovany stupefi ohfevu.
Zazni akusticky signal, svételny krouzek ovladaciho
voli¢e zhasne a poté sviti oranzové.

Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Za uréitych okolnosti se funkce
PowerBoost mlGze automaticky vypnout z dlvodu
ochrany elektronickych prvkl uvnitf varné desky pted
predehtatim.

V tomto pfipadé se automaticky nastavi stupefi ohfevu 9,
svételny krouzek 3 krat blikne a zazni 3 akustické
signaly.

Otocte ovladaci voli¢ do polohy 0 nebo na pozadovany
stupen ohfevu.
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Tato funkce umoznuje pecéeni pfi zachovani vhodné
teploty panve.

Vyhody pri peceni

® Varna zona hieje pouze tehdy, pokud je to nutné pro
udrzovani teploty. Tim se Setfi energie a olej nebo
tuk se neprehfiva.

® Funkce peéeni upozoriiuje, kdyz prazdna panev
dosahne optimalni teploty pro pfidani oleje a poté
pro pfidani pokrmu.

Upozornéni

- Na panev nedavejte poklicku. V opaéném pripadé
se funkce spravné neaktivuje. MGzZete pouzit
ochranné sito, abyste zabranili stfikani tuku.

- Pouzivejte olej nebo tuk vhodny pro peéeni. Pokud
pouzijete maslo, margarin, panensky olivovy olej
nebo vepfové sadlo, nastavte teplotni stupen
1 nebo 2.

- Nikdy nenechavejte panev s pokrmem nebo bez
pokrmu ohtivat bez dozoru.

- Pokud mavarna zéna vy$si teplotu nez nadoba nebo
opacné, pecici senzor se spravné neaktivuje.

Panve pro pecici senzor

Pro pecdici senzor Ize zakoupit specialni vhodné panve.
Toto volitelné prisluSenstvi Ize dokoupit ve
specializovanych prodejnach nebo prostiednictvim
naseho zakaznického servisu. Vzdy uvedte pfislusné
referenéni &islo.

® GP900001 panev o priméru 15 cm.

® GP900002 panev o priméru 19 cm.

® GP900003 panev o praméru 21 cm.

Panve maji nepfilnavou vrstvu, takze na peceni

nepotfebujete témér zadny ole;j.

Upozornéni

- Pecici senzor byl nastaven specialné pro tento druh
panvi.

-  Zajistéte, aby pramér dna panve odpovidal velikosti
varné zény. Panev postavte doprostied varné zony.

- Na flexibilni varné zé6né se muze stat, Ze se pedici
senzor pfi odlisné velikosti panve nebo $patné
umisténé panvi neaktivuje. Viz kapitolu
—> "Flexibilni varnd zdna".

- Jiné druhy panvi se mohou prehfivat. Mlize se
nastavit teplota niz§i nebo vy$si nez je zvoleny

fv v

teplotnim stupném a v pfipadé potieby ho zménte.



Teplotni stupné

Seznameni se spotfebi¢em

CS

Teplotni stupen Hodi se pro

1 velmi nizky Ptiprava a redukovani omacek, duseni zeleniny a peceni pokrml na panenském olivovém oleji, masle

nebo margarinu.

2 nizky Peceni pokrm( na panenském olivovém oleji, masle nebo margarinu, napf. omelet.

stfedni — nizky ~ Pec&eni ryb a silngjSich opékanych pokrm(, napt. frikadel a parka.

4 stfedni — vysoky Peceni steakl medium nebo well done, obalovanych zmrazenych potravin, slabych opékanych pokrmi,

jako Fizk(i, masa na nudli¢ky a zeleniny.

5 vysoky Pec&eni pokrm0 pfi vysokych teplotach, napt. steakd rare (krvavych), bramboraki a peéenych brambor.

Tabulka

V tabulce je uvedeno, ktery teplotni stupen se hodi pro
kazdy pokrm. Doba peceni se mize li$it v zavislosti na
druhu, hmotnosti, velikosti a kvalité pokrmu.

Nastaveny teplotni stuperi se li§i podle pouZité panve.

Pfedehtejte prazdnou panev, po zaznéni akustického
signalu ptidejte olej a pokrm.

Teplotni  Celkova doba peceni od

stupen akustického signalu (min)
Maso
Rizek, pfirodni nebo obalovany 4 6-10
Filet 4 6-10
Kotlety* 3 10-15
Cordon bleu, viderisky fizek* 4 10-15
Steak, krvavy (silny 3 cm) 5 6-8
Steak, medium nebo propedeny (silny 3 cm) 4 8-12
Drlbezi prsa (silna 2 cm)* 3 10-20
Parky, vafené nebo syrové* 3 8-20
Hamburger, kulicky z mletého masa, pInéné masové kuli¢ky* 3 6-30
Ragu, gyros 4 7-12
Mleté maso 4 6-10
Spek 2 5-8
Ryby
Ryba, pecena, cela, napf. pstruh 3 10-20
Rybi filé, pfirodni nebo obalované 3-4 10-20
Krevety, krabi 4 4-8
Vajecné pokrmy
Palaginky** 5 1,5-25
Omelety** 2 3-6
Volska oka 2-4 2-6
Michana vejce 2 4-9
Cisarsky trhanec 3 10-15
Francouzskeé toasty** 3 4-8

* Nékolikrat obratte.

** Celkova doba trvani — 1 porce. Postupné peceni.
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Teplotni Celkova doba peceni od

stupen akustického signalu (min)
Brambory
Pec&ené brambory (z brambor vafenych ve slupce) 5 6-12
Hranolky (ze syrovych brambor) 4 156-25
Bramboraky** b5 25-35
Svycarské rosti 2 50 - 55
Glazované brambory 3 15-20
Zelenina
Cesnek, cibule 1-2 2-10
Cuketa, lilek 3 4-12
Paprika, zeleny chrest 3 4-15
Zelenina pedena v oleji, napf. cuketa, zelena paprika 1 10-20
Houby 4 10-15
Glazovana zelenina 3 6-10
Restovana cibule 3 5-10
Zmrazené potraviny
Rizek 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Drlbezi prsa* 4 10-30
Kufeci nugety 4 10-15
Gyros, kebab 4 10-15
Rybi filé, pfirodni nebo obalované 3 10-20
Rybi prsty 4 8-12
Hranolky 5 4-6
Zmrazené smési, napf. zmrazena zeleninova smés s kufetem 3 6-10
Jarni zavitky 4 10-30
Camembert/syr 3 10-15
Omacky
Rajska oméacka se zeleninou 1 25-35
BeSamelova omacka 1 10-20
Syrova omacka, napr. omacka z gorgonzoly 1 10-20
Varené omacky, napf. rajska omacka, bolonska omacka 1 25-35
Sladké omacky, napf. pomeran¢ova omacka 1 15-25
Ostatni
Camembert/syr 3 7-10
Predvafené instantni pokrmy s pfidanim vody, napf. téstoviny 1 5-10
Krutony 3 6-10
Mandle / vlasské ofechy / piniova jadra 4 3-15

* Nékolikrat obratte.

** Celkova doba trvani — 1 porce. Postupné peceni.
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Seznameni se spotiebicem cs

Takto provedete nastaveni Automatické bezpeénostni vypinani

Podle tabulky zvolte vhodny stupefi ohfevu. Postavte na
varnou zéonu prazdnou nadobu.

1 Stisknéte oto&ny voli& a otodte jej do polohy &= Pro vasi ochranu je spotiebi¢ vybaveny funkci
Svételny krouzek oto&ného volide sviti bile. bezpeénostniho vypnuti. V zavislosti na zvolném stupni
Po 3 sekundach zazni signal, ukazatel vedle ohfevu se deaktivuje ohfev ptisludné varné zény, pokud

symbolu = sviti jste po urcitou dobu neprovedli zadny krok ovladani.

Stupen ohfevu Deaktivace po
1 10 hodin
2az3 5 hodin
4azb 4 hodiny
6az?7 3 hodiny
8az9 1 hodina
2 Pomoci ovladaciho voli¢e zvolte pozadovany Teplotni stupen senzoru smazeni Deaktivace po
teplotni stupen. 1azsd 3 hodiny

Upozornéni: Pro tuto funkci jsou k dispozici

teplotni stupné 1 az b5, viz tabulka se stupni teplot. Akusticky signal upozorni, e Sas uplynul. Svételny

krouzek aktivniho ovladaciho voli¢e blika bile
a oranzoveé.

Otocte ovladaci voli¢ do polohy 0. Znovu nastavte
varnou zonu.

Funkce je aktivovana.

Pti zahtivani spotfebi¢e méni svételny krouzek
barvu z bilé na oranzovou. Pfi dosaZzeni nastavené
teploty zazni akusticky signal.

3 Po dosazeni teploty peceni dejte do panve nejprve
olej a poté pokrm.
Upozornéni

- Pokud je zvolen teplotni stupen vyssi nez 5, blika
svételny krouzek oranzové a bile, aniz by se
aktivovala funkce. Zvolte vhodny teplotni stupen.

- Pokrmy obracejte, aby se nepftipalily.
Vypnuti senzoru smazeni

Otocte ovladaci voli¢ do polohy 0. Varna zéna se vypne
a aktivuje se ukazatel zbytkového tepla.
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Cisténi

Vhodné &istici a oSetifovaci prostfedky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v nasem internetovém
obchodé.

Varna deska

Cisténi

Varnou desku &istéte po kazdém vareni. Zabranite tak
pfipeceni ulpivajicich zbytkd. Varnou desku Cistéte
teprve, kdyz zhasne ukazatel zbytkového tepla.

Varnou desku &istéte vlhkym hadfikem a poté ji osuste
hadrem, aby se nevytvorily skvrny od vodniho kamene.

Pouzivejte pouze gistici prostiredky, které jsou vhodné
pro varné desky tohoto druhu. Ridte se udaji vyrobce
uvedenymi na obale vyrobku.

V zadném pfipadé nepouzivejte:
neziedéné prostiedky na myti nadobi
Sistici prostfedky pro my&ku nadobi
abrazivni prostiedky

agresivni gistici prostifedky, jako spreje na pedici
trouby nebo odstrafiovacde skvrn

drsné houbicky
vysokotlaké CistiCe nebo parni gistice
Uporné negistoty odstranite nejlépe $krabkou na sklo,

ktera se prodava. Ridte se pokyny vyrobce.

Vhodné Skrabky na sklo obdrzite u zakaznického servisu
nebo v naSem internetovém obchodé.

Dobrych vysledkd dosahnete pomoci specialnich
houbi¢ek na ¢isténi sklokeramickych varnych desek.

Mozné skvrny

Vodni kamen
a zbytky vody

Vydistéte varnou desku, jakmile
vychladne. Mizete pouzit vhodny Cistici
prostfedek na sklokeramické varné
desky.*

Cukr, zbytky ryze
nebo plast

Okamzité vycistéte. Pouzijte skrabku na
sklo. Pozor: nebezpedi popaleni.*

* Poté vydistéte vihkym hadfikem a osuste hadrem.

Upozornéni: Nepouzivejte Cistici prostfedky, dokud je
varna deska horka, mohly by tak vzniknout skvrny.
Zkontrolujte, zda jste odstranili vdechny zbytky
pouzitého cgisticiho prostredku.
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Ram varné desky

Abyste zabranili poSkozeni ramu varné desky, fidte se
nasledujicimi pokyny:
Pouzivejte pouze teply myci roztok.
Nové myci hadfiky pfed pouzitim dakladné
proplachnéte.
Nepouzivejte drhnouci nebo ostré Gistici

prostiedky.

Nepouzivejte Skrabku na sklo nebo $picaté
pfedméty.

Ovladaci knofliky

Pouzivejte vyhradné teply myci roztok. Nepouzivejte
agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky. Nepouzivejte
Skrabku na sklo, mohla by ovladaci knoflik poskodit.

Citron a ocet neni na ¢isténi ovladaciho knofliku vhodny.
Mohla by vzniknout matna mista.

Cisténi ovladaciho panelu

Pouzivejte pouze teplou vodu strochou saponatu.
Nepouzivejte abrazivni ani ziravé istici prostfedky.
Nepouzivejte Skrabky na sklo. Mohlo by dojit kposkozeni
ovladaciho panelu.

Citron ani ocet nejsou vhodné pro ¢isténi ovladaciho
panelu. Mohly by vzniknout matné skvrny.



Casto kladené otazky cs

Casto kladené otazky

Zvuky

Proc¢ je béhem vareni slySet urcité zvuky?
V zavislosti na vlastnostech dna nadoby mohou pfi provozu varné desky vznikat urgité zvuky. Tyto zvuky jsou normalni
a patfi k indukéni technologii. Neupozoriuji na zavadu.

Mozné zvuky:

Hluboké bzuceni jako u transformatoru:
Vznika pfi vafeni na vysoky stupefi vafeni. Zvuk zmizi nebo bude ti§8i, kdyz snizite stupen vareni.

Hluboké piskani:
Vznika, kdyz je nadoba prazdna. Zvuk utichne, jakmile date do nadoby vodu nebo potraviny.

Praskani:

Vznika u nadob z riznych material(i nad sebou nebo pfi sou¢asném pouziti nadob riizné velikosti a z rGznych materi-
ala. Hlasitost zvuku se mGze lisit podle mnoZstvi a druhu pfipravy pokrmd.

Vysoké piskavé zvuky:
Mohou vznikat, kdyz se soucasné pouzivaji dvé varné zény na nejvyssi stuperi vafeni. Piskani zmizi nebo bude tissi,
kdyz snizite stupen vareni.

Zvuk ventilatoru:
Varna deska je vybavena ventilatorem, ktery se zapina pfi vysokych teplotach. Ventilator mize bézet dal i po vypnuti
varné desky, pokud je zméfena teplota jesté prilis vysoka.

Nadobi

Jaké nadobi je vhodné pro indukéni varnou desku?
Pro informace o nadobi, které je vhodné pro indukéni vafeni, viz kapitola —  "Indukéni vareni”

Pro¢ varna zéna nehreje?
Varna zoéna, na které stoji nadoba, neni zapnuta.

Zkontrolujte, zda je varna zona, na které stoji nadoba, zapnuta.

Nadoba je pro zapnutou varnou zénu pfili§ mala nebo neni vhodna pro indukéni vareni.

Zkontrolujte, zda je nadoba vhodna pro indukéni vafeni a zda je umisténa na varné zoné, ktera nejlépe odpovida jeji veli-
kosti. Informace o druhu, velikosti a umisténi nadobi viz kapitoly — "Indukéni vafeni" a — "Flexibilni varnd zona".

Pro¢ trva tak dlouho, nez se nadoba ohreje, resp. pro¢ se neohieje dostate¢né, ackoli je nastaveny vysoky stupen ohfevu?
Nadoba je pro zapnutou varnou zénu pfili§ mala nebo neni vhodna pro indukéni vareni.

Zkontrolujte, zda je nadoba vhodna pro indukéni vafeni a zda je umisténa na varné zéné, ktera nejlépe odpovida jeji veli-

n

kosti. Informace o druhu, velikosti a umisténi nadobi viz kapitoly — "Indukcni vareni”a — "Flexibilni varnd zdna".

Cisténi

Jak se varna deska Gisti?
Optimalnich vysledk(i dosahnete pomoci specialnich disticich prostiedki na sklokeramiku. Nepouzivejte ostré nebo
abrazivni Cistici prostredky, Cistici prostfedky do mycky nadobi (koncentraty) nebo drsné hadfriky.

Dalsi informace k ¢idténi a odetiovani varné desky najdete v kapitole —  "Cisténi™.
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Co délat v pripadé poruchy?

Poruchy spotfebice jsou zpravidla snadno zvladnutelné
mali¢kosti. Nez zavolate servis, vénujte pozornost
pokynim uvedenym v tabulce.

Ukazatel Mozna pric¢ina

Odstranéni

Zadny Je preruseno elektrické napajeni.

Spotiebi¢ nebyl zapojen podle schématu
elektrického zapojeni.

Porucha elektroniky.

Podle jinych elektrickych spotiebicli zkontrolujte, zda

v privodu elektrického proudu nedoslo ke zkratu.
Zkontrolujte, zda je spotfebi¢ zapojeny podle schématu
elektrického zapojeni.

Pokud poruchu nelze odstranit, kontaktujte zakaznicky
servis.

Svételny krouzek ovlada- Varna zoéna byla v provozu dlouhou dobu
ciho volie blika oranzové  bez preruseni.

a bile Ovladaci voli¢ se dlouho neotacel.

Aktivovalo se automatické bezpe&nostni vypnuti. Viz
kapitola — "Automatické bezpecnostni vypindni"
na strané 35.

Elektronika se pfehfala a vypnula pfislus-
nou varnou zénu.

Elektronika se prehrala a vypnula v§echny
varné zény.

Pockejte, dokud elektronika dostate¢né nevychladne,
a pak znovu zapnéte varnou zonu.

Zazni 3 signaly a svételny ~ Funkce PowerBoost nebyla spravné aktivo-

krouzek 3 krat blikne vana.

Viz kapitola — "Funkce PowerBoost"
na strané 32.

Funkce PowerBoost byla automaticky
deaktivovana z ddivodu ochrany elektronic-
kych prvk{ uvnitf varné desky pred pfede-

Otodte ovladaci voli¢ do polohy 0. Zapnéte varnou zénu
znovu jako obvykle.

hratim.
Svételny krouzek ovlada- Nespravné provozni napéti, mimo normalni Kontaktujte dodavatele elektrického proudu.
ciho volige blika rychle provozni rozsah.
a oranzové Varna deska neni spravné zapojena Odpoijte varnou desku z elektrické sité. Zkontrolujte,
zda je zapojena podle schématu elektrického zapojeni.
Upozornéni Predvadéci rezim

- Pokud svételny krouzek ovladaciho voli¢e blika
rychle a oranzové, odpojte varnou desku od
elektrické sité, pockejte 30 sekund a pak ji znovu
zapojte. Pokud se ukazatel zobrazi znovu,
kontaktujte zakaznicky servis a uvedte presny
chybovy kod.

Pokud sviti svételny krouzek ovladaciho voli¢e bile

a varna zona nehteje, je aktivovan demo rezim Odpojte
spotiebi¢ od elektrické sité. Pockejte 30 sekund

a spotiebi¢ znovu zapojte. Poté béhem 3 minut
nasledujicim zpGsobem deaktivujte demo rezim:

- Pokud dojde k chybé&, spotfebi¢ se nepfepne do 1 Otoéte ovladaci voli& zprava doleva do polohy D).

pohotovostniho rezimu.

Stejny ovladaci volié oto&te doprava do polohy 2 .

Stejny ovladaci voli¢ otocéte doleva do polohy 0.
Svételny krouzek ovladaciho voli¢e sviti bile.

Demo rezim je deaktivovan.
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Zakaznicky servis

Pokud potfebujete spotfebic¢ opravit, obratte se na nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné fe8eni, aby
nedochazelo ke zbyte&nym vyjezd(im servisniho
personalu.

Cislo E a éislo FD

Pti telefonatu uvedte uplné &iselné oznacéeni vyrobku
(E-Nr.) a vyrobni ¢&islo (FD-Nr.), abychom vam mohli
poskytnout kvalifikovanou pomoc. Typovy §titek s témito
¢isly najdete na spodni strané spotiebice.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
mizete si Udaje svého spotiebice a telefonni &islo
servisu poznamenat zde.

€. vyrobku Vyr. &. (FD-
(E-Nr.) Nr.)

Zakaznicky servis

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho personalu neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni Udaje v§ech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servis(.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach
CZ 251.095.546

Davéfujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak,

ze oprava bude provedena vy§kolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily.

Zakaznicky servis

CS
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oraz w sklepie internetowym:
www.gaggenau.com/zz/store



A Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejsza
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzadzenia nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Sprawdzi¢ stan urzadzenia po wyjeciu z
opakowania. W przypadku, gdy urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu, nie
nalezy go podtaczac, lecz skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym i zgtosi¢ na pismie
zaistniate uszkodzenia, gdyz w przeciwnym
przypadku utraci sie prawo do jakiegokolwiek
rodzaju odszkodowania.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajacych z niewtasciwego
podtfaczenia.

Niniejsze urzadzenie powinno by¢
zamontowane zgodnie z zataczonymi
instrukcjami montazu.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych otoczeniach. Urzadzenia nalezy
uzywac wytacznie do przygotowywania potraw i
napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowacé. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciagle. Urzadzenia uzywac
wytacznie w zamknigtych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metrow nad poziomem
morza.

Nie uzywa¢ pokryw na ptyty grzewcze. Moga
one powodowac wypadki, np. w wyniku
przegrzania, zapalenia czy rozpryskania
materiatow.

Zakaznicky servis pl

Uzywac wytacznie zatwierdzonych przez nas
zabezpieczen i barierek chroniacych dzieci.

Nieodpowiednie zabezpieczenia lub barierki
chroniagce dzieci moga powodowac wypadki.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyze| 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostaja pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wiasciwie obstugiwac
urzadzenie i sa $wiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawic¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.

W przypadku uzywania aktywnego implantu
medycznego (np. rozrusznika serca lub
defibrylatora) nalezy zasiegna¢ opinii lekarza,
czy urzadzenie to spetnia wymogi dyrektywy
90/385/EWG Rady Unii Europejskiej z
dnia20 czerwca 1990, jak rowniez normy DIN
EN 45502-2-1 i normy DIN EN 45502-2-2 oraz
zostato wybrane, zaimplantowane i
zaprogramowane zgodnie z VDE-AR-E 2750-
10. Jezeli powyzsze warunki zostaty spetnione i
stosowane sa niemetalowe przybory oraz
naczynia kuchenne z niemetalowymi
uchwytami, uzytkowanie indukcyjnej ptyty
grzewczej zgodnie z przeznaczeniem powinno
by¢ catkowicie bezpieczne.
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Zakaznicky servis

A Wazne wskazowki

dotyczace bezpieczenstwa

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
pozaru!

42

Goracy olej lub ttuszcz moze szybko zapali¢
sie. Nigdy nie pozostawiac rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia woda. Wytaczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumi¢ ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

Pola grzejne sa bardzo gorace. Nigdy nie
odktadac¢ tatwopalnych przedmiotéw na
ptyte grzejna. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

Urzadzenie jest bardzo gorace. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujacych sie
bezposrednio pod ptyta grzejna.

Ptyta grzejna wytacza sie samoczynnie i nie
mozna jej uruchomic. Pozniej moze wiaczyc
sig samoczynnie. Wytaczy¢ bezpiecznik w

skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac¢ serwis.

Uzywanie pokryw na pfyty grzewcze jet
niedozwolone.Moga one powodowac
wypadki, np. wskutek przegrzania,
zapalenia czy rozpryskania materiatow.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!

Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujaca sie rama pfyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewaja. Nie
dotyka¢ goracych powierzchni. Nie
pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe|. Wezwac serwis.

Metalowe przedmioty bardzo szybko
nagrzewaja si¢ na ptycie grzejnej. Nigdy nie
odktada¢ na ptyte grzejna metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki
I pokrywki.

Po kazdorazowym uzyciu, zawsze wytaczac
strefy grzejne za pomoca pokretet. Nie
nalezy czekac, az ptyta kuchenki wytaczy sie
automatycznie z powodu braku naczynia.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowia powazne zagrozenie. Wytacznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzaé naprawy i wymienia¢
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe,.
Wezwac serwis.

Whikajaca wilgo¢ moze spowodowac
porazenie pradem. Nie uzywaé myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.
Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwaé
serwis.

Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklane] moga spowodowac porazenie
pradem. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.



A\ Ostrzezenie - Ryzyko usterki!

Ptyta grzewcza wyposazona jest od spodu w
wentylator. Jesli pod plyta grzewcza znajduje
sie szuflada, nie przechowywa¢ w niej matych
ani spiczastych przedmiotow, papieru ani
Sciereczek do naczyn. Moga one zostac
zassane i uszkodzi¢ wentylator lub mie¢
negatywny wptyw na chtodzenie.

Pomiedzy zawartoscia szuflady a wentylatorem
nalezy zachowac¢ odstep minimalny 2 cm.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

obrazen!!
W przypadku gotowania w kapieli wodnej
moze dojs¢ do rozprysniecia ptyty grzejnej i
naczynia w wyniku przegrzania. Naczynie w
kapieli wodnej nie powinno bezposrednio
dotyka¢ dna wypetnionego woda garnka.
Uzywac wytacznie zaroodpornych naczyn
do gotowania.
Jesli powierzchnia migdzy polem grzejnym
a spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczyc¢". Pole grzejne i spod
garnka musza by¢ zawsze suche.

Zakaznicky servis
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Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

- Chropowate dna naczyn moga porysowac ptyte
kuchenki.

- Nigdy nie umieszcza¢ pustych naczyn w strefach
grzejnych. Moze to spowodowac uszkodzenia.

- Nigdy nie umieszczaé goracych naczyn na panelu
sterowania, polach wskaznikow i ramie ptyty
kuchenki. Moze to spowodowa¢ uszkodzenia.

- Upadek twardych lub spiczastych przedmiotéow na
ptyte kuchenki moze spowodowaé uszkodzenia.

- Pozostawienie folii aluminiowej oraz naczyn z

plastiku na strefie grzejnej spowoduje ich stopienie.

Nie zaleca sie uzywania foli ochronnej na ptycie
kuchenki.

Zestawienie

W ponizszej tabeli opisane sg najczesciej wystepujace
uszkodzenia:

Uszkodzenia Przyczyna

Rozwiazanie problemu

Plamy Potrawy, ktore wykipiaty

Pozostatosci potraw, ktére wykipiaty, natychmiast usuwaé za
pomoca skrobaczki do szktfa.

Nieodpowiednie $rodki czyszczace

Nalezy uzywac¢ wytacznie srodkow czyszczacych przeznaczo-
nych do ptyt grzewczych tego typu.

Zarysowania Sol, cukier i piasek

Nie wolno uzywa¢ ptyty grzewczej jako powierzchni roboczej
lub miejsca do odstawiania.

Chropowate dna garnkéw i patelni zarysowuja

plyte grzewcza,

Sprawdzié naczynia.

Przebarwienia Nieodpowiednie $rodki czyszczace

Nalezy uzywac¢ wytacznie $rodkow czyszczacych przeznaczo-
nych do ptyt grzewczych tego typu.

Scieranie przez naczynia do gotowania

Garnki i patelnie podnosi¢ przy przestawianiu.

Odpryski

Cukier, potrawy zawierajace jego duze ilosci

Pozostatosci potraw, ktore wykipiaty, natychmiast usuwac¢ za
pomoca skrobaczki do szkta.
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Ochrona srodowiska

Rozdziat ten zawiera informacje na temat oszczedzania
energii i utylizacji urzadzenia.

Rady dotyczace oszczedzania energii

Zawsze uzywac¢ pokrywki odpowiedniej dla kazdego
garnka. Gdy gotuje sie bez przykrycia, zuzywa sie
duzo wiecej energii. Stosowac szklang pokrywke,
aby méc zaglada¢ do naczynia, bez koniecznosci
podnoszenia pokrywki.

Uzywac¢ naczyn o ptaskim dnie. Naczynia nie
posiadajace ptaskiego dna powoduja wieksze
zuzycie energii.

Srednica dna naczyn powinna odpowiadaé
wielkosci strefy grzejnej. Uwaga: producenci naczyn
zazwyczaj wskazujg gorna $rednice naczynia, ktéra
najczesciej jest wieksza od srednicy podstawy
naczynia.

Uzywa¢ matego naczynia do gotowania matych
ilosci potraw. Duze, nie do konca wypetnione
naczynie wymaga uzycia duzej ilosci energii.
Przy gotowaniu, uzywa¢ matej ilosci wody. W ten

sposoOb oszczedza sie energie i zachowuje sig
wszystkie witaminy i mineraty w warzywach.

Wybra¢ najnizszy poziom mocy pozwalajacy na
podtrzymanie gotowania. Przy zbyt wysokim
poziomie mocy, zuzywa sie niepotrzebnie energie.

Przyczyny uszkodzen pl

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

ﬁ Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz
polska Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0

N zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze byé umieszczany tacznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.
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Gotowanie za pomoca indukcji

Zalety gotowania za pomoca indukciji

Gotowanie za pomocg indukcji radykalnie rézni sie od
metod tradycyjnych, poniewaz ciepto wytwarzane jest
bezposrednio w naczyniu. Indukcja ma wiele zalet,
miedzy innymi:

Oszczednos$¢ czasu podczas gotowania i smazenia.

Oszczednos$é energii.

tatwiejsza konserwacja i czyszczenie. Potrawy,
ktore wykipiaty, nie przypalaja sie tak szybko.

® Kontrola temperatury i bezpieczenstwo; ptyta
grzewcza zwieksza lub zmniejsza doptyw ciepta,
zaleznie od wykonanej czynnoéci. Indukcyjne pole
grzewcze natychmiast przerywa doptyw ciepta,
jezeli naczynie zostato zdjete z pola grzewczego
bez uprzedniego wytaczenia pola.

Naczynia

Do gotowania za pomoca indukcji uzywaé wytacznie
naczyn ferromagnetycznych, na przyktad:

® naczyn ze stali emaliowanej
naczyn zeliwnych

specjalnych naczyn ze stali nierdzewnej
przeznaczonych do gotowania indukcyjnego.

Aby ustali¢, czy naczynia nadaja sie do gotowania z
zastosowaniem indukgcji, nalezy sprawdzi¢, czy spod
naczynia jest przyciagany przez magnes lub postepowaé
zgodnie z instrukcjami producenta.

W celu uzyskania zadowalajacego rezultatu gotowania
nalezy dopilnowaé, aby ferromagnetyczna powierzchnia
spodu garnka odpowiadata wielkosci pola grzewczego.
Jezeli naczynie ustawione na polu grzewczym nie
zostanie rozpoznane, postawi¢ je na polu grzewczym o
mniejszej $rednicy.

TN <—
@21 cm @28 cm

Jezeli strefa grzewcza Flex jest uzywana jako jedno pole
grzewcze, mozliwe jest stosowanie wiekszych naczyn,
ktore sa przystosowane szczegdlnie do gotowania w tej
strefie. Szczegotowe informacje na temat ustawiania
naczyn znajduja sie w rozdziale — "Strefa grzewcza o
zmiennej srednicy pola”.

|.916 cm |
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Spdd niektorych naczyn indukcyjnych nie jest catkowicie
ferromagnetyczny:

® Jezeli spdd naczynia indukcyjnego jest tylko
czesciowo ferromagnetyczny, nagrzewana bedzie
wytacznie powierzchnia o wtasciwosciach
ferromagnetycznych. Konsekwencja moze by¢
nierbwnomierne rozprowadzanie ciepta.
Powierzchnia nieposiadajaca wtasciwosci
ferromagnetycznych moze miec¢ zbyt niska
temperature, co negatywnie wptywa na gotowanie.

® Jezeli materiat, z ktérego wykonany jest spod
naczynia zawiera miedzy innymi aluminium,
powierzchnia o wtasciwosciach ferromagnetycznych
jest mniejsza. Moze sig zdarzy¢, ze naczynie nie
bedzie odpowiednio gorace lub nie zostanie
rozpoznane.

Nieodpowiednie naczynia

Nigdy nie uzywac ptyt rozpraszajacych ciepto ani naczyn
z

cienkiej, zwyktej stali

szkta

gliny

miedzi

aluminium

Wtasciwosci spodu naczynia

Witasciwosci spodu naczynia moga mie¢ wptyw na
rezultat gotowania. Uzywac¢ garnkéw i patelni
wykonanych z materiatow, ktére zapewniaja
rownomierne rozprowadzanie ciepta w naczyniu, np.
garnkéw z dnem typu "sandwich" ze stali nierdzewnej,
co gwarantuje oszczednos¢ czasu i energii.

Uzywac¢ naczyn z ptaskim dnem, nierownosci na spodzie
naczynia maja negatywny wptyw na przewodzenie ciepta.

7




Brak naczynia lub nieodpowiednia wielkos¢

Jesli na strefie grzewczej nie zostanie umieszczone
naczynie lub jesli postawione naczynie wykonane jest z
nieodpowiedniego materiatu lub ma nieodpowiednig
wielko$é, pierscien swietlny pokretta obstugi swieci sie
na biato. Wskaznik zgasnie po umieszczeniu na strefie
grzewczej odpowiedniego naczynia do gotowania. Jezeli
czynnoé¢ trwa dtuzej niz 9 minut, strefa grzewcza
wytacza sie automatycznie.

Puste naczynia lub naczynia z cienkim dnem

Nie podgrzewac pustych naczyn ani nie uzywac naczyn z
cienkim dnem. Ptyta kuchenki posiada wewnetrzny
system zabezpieczen, jednak puste naczynie moze
nagrza¢ sie tak szybko, ze funkcja "wytaczenie
automatyczne" nie bedzie miata czasu na reakcje i moze
osiagnac¢ bardzo wysoka temperature. Dno naczynia
mogtoby nawet stopi¢ sie i uszkodzi¢ szkto ptyty
kuchenki. W tym przypadku, nie dotyka¢ naczynia i
wytaczy¢ strefe grzejna. Jesli po ostygnieciu nie bedzie
dziatata, nalezy skontaktowac sie z Serwisem Pomocy
Technicznej.

System rozpoznawania naczyn

Kazde pole grzewcze posiada dolng granice mozliwosci
rozpoznania naczyn, ktéra zalezy od $rednicy
powierzchni ferromagnetycznej oraz od materiatu, z
ktorego wykonany jest spdd naczynia. Dlatego nalezy
zawsze uzywac pola grzewczego, ktére najbardzie]
pasuje do érednicy spodu naczynia.

Przyczyny uszkodzen

pl
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Informacje na temat urzadzenia

Informacje na temat wielkosci i mocy pol grzewczych
znajduja sie w—> Strona 2

Panel sterowania

Pokretta obstugi
Pokretta obstugi

Pokretta obstugi umozliwiaja ustawianie
stopni mocy oraz innych funkcji. Pokretta
obstugi mozna obraca¢ w lewo lub w prawo od
pozycji zero.

Pozycje pokretta obstugi

0 Strefa grzewcza wyt.

o Strefa grzewcza Flex

"é Czujnik smazenia

o Wskaznik czujnika smazenia
1-9 Stopnie mocy

15 Poziomy temperatury

» Funkcja PowerBoost
Wskazanie

() Wskaznik czujnika smazenia

Pokretta obstugi sa wyposazone w pier$cien swietlny,
ktory stanowi wskaznik optyczny w odniesieniu do
kazdej funkcji. Pierscien swietlny zmienia kolor, gdy
aktywowane sa okreslone funkcje lub procesy.
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Pola grzewcze

Pole grzewcze

= Pole jednostre- Uzywac naczyn odpowiedniej wielkosci

fowe
El Strefagrzewcza Patrz rozdziat — "Strefa grzewcza
Flex o zmiennej Srednicy pola"

Uzywac¢ wytacznie naczyn przystosowanych do gotowania na
ptycie indukcyjnej, patrz rozdziat — "Gotowanie za
pomocg indukcji"

Wskaznik zalegania ciepta

Ptyta grzewcza posiada wskaznik zalegania ciepta dla
kazdej strefy grzewczej. Pierscien swietlny pokretta
obstugi miga na pomaranczowo, dopoki strefa grzewcza
jest nadal goraca. Nie dotyka¢ strefy grzewczej, dopoki
wskaznik zalegania ciepta $wieci sie, ani bezposrednio
po jego zgasnieciu.

Jezeli w trakcie gotowania naczynie zostanie zdjete ze
strefy grzewczej, pokretto obstugi bedzie miga¢ na
pomaranczowo. Obroéci¢ pokretto obstugi na pozycje 0.

W przypadku wytaczenia strefy grzewczej pierscien
swietlny pokretta obstugi miga na pomaranczowo. Nawet
jesli ptyta grzewcza jest juz wytaczona, pierscien
swietlny miga, dopoki strefa grzewcza jest nadal goraca.



Obstuga urzadzenia

W tym rozdziale opisany jest sposob nastawiania pola
grzewczego. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i czas
gotowania réznych potraw.

Wprowadzanie ustawien strefy
grzewczej

Za pomoca pokretta obstugi ustawi¢ zadany stopien
mocy.

0 Strefa grzewcza wyt.

Stopien mocy 1 Najnizszy stopien

Stopien mocy 9 Najwyzszy stopien

Wskazowki

- W celu ochrony delikatnych elementéw urzadzenia
przed przegrzaniem lub przecigzeniem
elektrycznym ptyta grzewcza moze tymczasowo
zmniejszyé moc.

- Aby zapobiec hatasowi generowanemu przez
urzadzenie, ptyta grzewcza moze tymczasowo
zmniejszyé moc.

Wybér stopnia mocy grzania

Nacisnaé pokretto obstugi i obréci¢ je na zadany
stopien mocy grzania.

Pierscien swietlny pokretta obstugi swieci sie na
pomaranczowo. Stopien mocy jest ustawiony.

Informacje na temat urzadzenia pl

Wytaczanie strefy grzewczej

Obrécié pokretto obstugi na pozycje 0. Strefa grzewcza
wytacza sie, a pierscien $wietlny pokretta obstugi miga
na pomaranczowo, dopodki strefa grzewcza nie ostygnie.

Wskazowki

- Jezeli na polu grzewczym nie stoi naczynie lub nie
zostato ono rozpoznane, pierscien swietlny pokretta
obstugi $wieci sie na biato. Po uptywie ok. 9 minut
strefa grzewcza wytacza sie.

Woéwczas pierscien swietlny pokretta obstugi miga
na pomaranczowo i na biato. Ponownie obrécié
pokretto obstugi na pozycje 0, pierscien swietlny
przestaje migaé.

- Po zakonczeniu gotowania zdjac¢ z ptyty grzewczej
naczynia, pokrywki lub inne metalowe przedmioty.
W przypadku niezamierzonego wtaczenia strefy
grzewczej podczas czyszczenia powierzchni
roboczej, w wyniku dotknigcia pokretta obstugi itp.
przedmioty te nagrzewaja sie bardzo szybko.

Zalecenia dotyczace gotowania

Zalecenia

® Podczas podgrzewania potraw purée, zup kremow
oraz gestych sosow od czasu do czasu zamieszac¢
potrawe.

Do podgrzewania uzywac stopnia mocy 8 - 9.

Podczas gotowania z pokrywka zmniejszy¢ stopien
mocy, gdy zacznie wydobywac sie para.
Wydobywanie sie pary nie ma wptywu na rezultat
gotowania.

® Po zakonczeniu gotowania nie zdejmowac¢ pokrywki,
az do momentu podania potrawy.

® Podczas gotowania w szybkowarze przestrzegac
wskazowek producenta.

® Nie gotowa¢ produktu byt dtugo, aby zachowac jego
wartosci odzywcze. Za pomoca minutnika mozna
ustawi¢ optymalny czas gotowania.

® Aby rezultat gotowania byt korzystny dla zdrowia,
nalezy unika¢ dymienia oleju.

® W celu zrumienienia potraw nalezy smazy¢ je
matymi porcjami.

® Naczynia moga podczas gotowania osiggac¢ wysokie
temperatury. Nalezy uzywac tapek kuchennych.

® Zalecenia dotyczace gotowania odznaczajacego sie
efektywnoscia energetyczna, patrz rozdziat
—> "Ochrona srodowiska".
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Tabela gotowania

W tabeli podane sa stopnie mocy grzania odpowiednie

do przyrzadzania poszczegdlnych potraw. Czas
gotowania moze byé zréznicowany w zaleznosci od
rodzaju, wagi, grubosci i jakosci potraw.

Stopien mocy Metody gotowania Przyktady
8-9 Podgrzewanie Woda
Obsmazanie Mieso
Rozgrzewanie Ttuszcz/olej, produkty ptynne
Krotkie zagotowanie Zupy, sosy
Blanszowanie Warzywa
6-8 Smazenie Mieso, ziemniaki
5-7 Smazenie Ryby
6-7 Smazenie Potrawy maczne i/lub jajeczne, np. nalesniki
Gotowanie bez pokrywki Makaron, produkty ptynne
5-6 Zrumienianie Maka, cebula
Prazenie Migdaty, butka tarta
Smazenie Stonina/boczek
Zageszczanie Bulion miesny, sosy
4-5 Dalsze gotowanie bez pokrywki Pyzy, kopytka, zupy warzywne, potrawy jednogarnkowe,
jajka w koszulce
3-4 Dalsze gotowanie bez pokrywki Kietbasy parzone
4-5 Gotowanie na parze Warzywa, ziemniaki, ryby
Duszenie Warzywa, owoce, ryby
Duszenie Zrazy zawijane, rolada migsna, warzywa
2-4 Duszenie Gulasz
2-4 Gotowanie z pokrywka Zupy, sosy
2-3 Rozmrazanie Produkty mrozone
Gotowanie z pokrywka Ryz, warzywa straczkowe, warzywa
Zageszczanie Potrawy z jaj, np. omlet
1-2 Podgrzewanie/Podtrzymywanie ciepta Zupy, warzywa w sosie
1 Podgrzewanie/Podtrzymywanie ciepta Potrawa jednogarnkowa, np. zupa z soczewicy

Roztapianie

Masto, czekolada
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Strefa grzewcza o zmiennej srednicy
pola

W zaleznosci od potrzeby moze by¢ uzywana jako jedno
pole grzewcze lub jako dwa niezalezne pola grzewcze.

Sktada sie z czterech induktoréw, ktore dziataja
niezaleznie od siebie. W przypadku wtaczenia strefy
grzewczej o zmiennej srednicy pola aktywowana jest
tylko powierzchnia znajdujaca si¢ pod naczyniem.

Rady dotyczace korzystania z naczyn

Aby zapewni¢ prawidtowe wykrycie i rozprowadzanie
ciepta, zaleca sie doktadne wysrodkowanie naczynia:

Jako jedno pole grzewcze

o Srednica mniejsza lub réwna 13 cm
== Umiesci¢ naczynie w jednej z czterech
pozycji widocznych na rysunku.

Srednica powyzej 13 cm
Umiesci¢ naczynie w jednej z trzech
pozycji widocznych na rysunku.

Jezeli ustawienie naczynia wymaga
uzycia wiecej niz jednego pola grzew-
czegdo, ustawic¢ je zaczynajac od gornej
lub dolnej krawedzi strefy grzewczej o
) zmiennej $rednicy pola.

Jako dwa niezalezne pola grzewcze

Przednie i tylne pola grzewcze posiadajace
QD Qﬁ po 2 induktory moga by¢ uzywane niezalez-
nie od siebie. Dla kazdego pojedynczego
QD pola grzewczego ustawié zadany stopien
mocy grzania. Na kazdym polu grzewczym
uzywad tylko jednego naczynia.

Jako dwa niezalezne pola grzewcze
Strefa grzewcza o zmiennej $rednicy pola jest

uzytkowana jako dwa niezalezne pola grzewcze.

Aktywacja

Patrz rozdziat — "Obsfuga urzgdzenia"

Informacje na temat urzadzenia pl

Jako jedno pole grzewcze

Uzytkowanie catej strefy grzewczej przez potaczenie obu
pol grzewczych.

taczenie dwoch stref grzewczych

1 Postawi¢ naczynie. Jedno z pokretet obstugi
obrécié na pozycje .

2 Za pomoca drugiego pokretta obstugi wybra¢
stopien mocy.

Pierscien swietlny obu pokretet obstugi swieci sig¢ na

pomaranczowo. Strefa grzewcza Flex zostata

aktywowana.

Zmiana stopnia mocy grzania

Zmieni¢ stopien mocy grzania za pomoca pokretta
obstugi, ktore byto poprzednio uzyte do wyboru stopnia
mocy grzania.

Dodawanie nowego naczynia do gotowania

Postawi¢ nowe naczynie. Pokretto obstugi, za pomoca
ktorego wybrana zostata strefa grzewcza Flex, obrocic
na pozycje 0, a nastepnie ponownie na pozycje L.

Naczynie zostanie rozpoznane, a wybrany wczesniej
stopien mocy grzania nie zmieni sie.

Wskazdéwka: Jezeli na aktywowanym polu grzewczym
naczynie zostanie przesuniete lub podniesione, ptyta
grzewcza uruchomi automatyczne wyszukiwanie, ale
wybrany wczeéniej stopieh mocy grzania nie ulegnie
zmianie.

Roztaczenie dwoch stref grzewczych

Pokretto obstugi, za pomoca ktérego wybrana zostata
strefa grzewcza Flex, obrocié na pozycje 0.

Strefa grzewcza Flex zostata dezaktywowana. Jedna ze
stref grzewczych nadal funkcjonuje jako niezalezna
strefa grzewcza.
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Funkcja PowerBoost

Czujnik smazenia

Za pomoca funkcji PowerBoost duze ilosci wody mozna
podgrzac¢ znacznie szybciej niz za pomoca stopnia mocy
9.

Ta funkcja jest dostepna dla danej strefy grzewczej,
jezeli rownoczes$nie nie jest wtaczona inna strefa
grzewcza. W przeciwnym razie pierscien swietlny
zamiga 3 razy i stycha¢ bedzie 3 sygnaty dzwigkowe,
nastepnie automatycznie ustawiony zostanie stopien
mocy 9, nie aktywujac funkcji. Obroci¢ pokretto obstugi
na pozycje 0.

Wskazowka: W strefie grzewczej o zmiennej $rednicy
pola aktywowanie funkcji Powerboost jest mozliwe,
jezeli strefa ta jest uzywana jako jedno pole grzewcze.

Aktywacja

Nacisnaé pokretto obstugi i obroéci¢ je na pozycje ».
Rozlega sie sygnat, pierscien swietlny pokretta obstugi
gasnie, a nastepnie $wieci sie na pomaranczowo.

Funkcja zostata aktywowana.

Dezaktywacija

Obrocié pokretto obstugi na zadany stopien mocy.
Rozlega sie sygnat, pierscien swietlny pokretta obstugi
gasnie, a nastepnie Swieci sie na pomaranczowo.

Funkcja zostata dezaktywowana.

Wskazéwka: W pewnych warunkach funkcja
PowerBoost moze wytaczy¢ sie automatycznie, aby
chronié elementy elektroniczne wewnatrz ptyty
grzewczej.

W tym przypadku stopien mocy 9 jest ustawiany
automatycznie, pierscien $wietlny miga 3 razy i stycha¢ 3
sygnaty dzwiekowe.

Obrocié pokretto obstugi na pozycje O lub na zadany
stopien mocy.
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Ta funkcja umozliwia smazenie z zachowaniem
odpowiedniej temperatury patelni.

Korzysci podczas smazenia

® Pole grzewcze nagrzewa sig tylko, gdy jest to
konieczne do utrzymania temperatury. Umozliwia to
oszczedzanie energii i zapobiega przegrzaniu oleju
lub innego ttuszczu.

® Funkcja pieczenia informuje, w ktéorym momencie
pusta patelnia osiagneta temperature optymalng do
wlania oleju, a nastepnie do wtozenia sktadnikow
potrawy.

Wskazowki

- Nie przykrywac¢ patelni pokrywka. W przeciwnym
razie funkcja nie zostanie prawidtowo aktywowana.
Mozna zastosowac¢ ostone przed rozpryskiwaniem
sie ttuszczu.

- Do smazenia uzywaé odpowiedniego oleju lub
tluszczu. W przypadku uzywania masta, margaryny,
oliwy z oliwek extra lub smalcu wieprzowego,
ustawi¢ poziom temperatury 1 lub 2.

- Podczas podgrzewania nigdy nie pozostawiaé
patelni bez nadzoru (z potrawa lub bez).

- Jezeli pole grzewcze ma wyzszg temperature niz
naczynie do gotowania lub odwrotnie, czujnik
smazenia nie zostanie prawidtowo aktywowany.

Patelnie przystosowane do
korzystania z czujnika smazenia

W sprzedazy dostepne sa patelnie optymalnie
przystosowane do korzystania z czujnika smazenia.
Mozna na naby¢ jako opcjonalne wyposazenie
dodatkowe w sklepach specjalistycznych lub w naszym
serwisie technicznym. Zawsze nalezy poda¢ odpowiedni
numer referencyjny.

® GP900001 Patelnia o srednicy 15 cm.

® GP900002 Patelnia o srednicy 19 cm.

® GP900003 Patelnia o $rednicy 21 cm.

Patelnie te sa pokryte powtoka antyadhezyjna, co
umozliwia smazenie z uzyciem niewielkiej ilosci ttuszczu.
Wskazowki

- Funkcja czujnika smazenia jest dostosowana
specjalnie do tego rodzaju patelni.

- Upewni¢ sie, ze srednica spodu patelni odpowiada
wielko$ci pola grzewczego. Patelnie stawia¢ na
$rodku pola grzewczego.



- W przypadku strefy grzewczej Flex moze sie
zdarzyé, ze czujnik smazenia moze nie zostac
aktywowany w przypadku nieodpowiedniej wielko$ci
lub niewtasciwej pozycji patelni. Patrz rozdziat
—> "Strefa grzewcza o zmiennej srednicy pola”

Zakresy temperatury

Informacje na temat urzadzenia pl

Inne rodzaje patelni moga ulec przegrzaniu.
Temperatura moze by¢ nizsza lub wyzsza od
wybranego poziomu temperatury. Najpierw nalezy
wyprobowac najnizszy poziom temperatury i w razie
potrzeby zmieni¢ na wyzszy.

Poziom temperatury Zastosowanie

1 bardzo niski Przyrzadzanie i zageszczanie sosow, duszenie warzyw, smazenie potraw na oliwie z oliwek extra, masle

lub margarynie.

2 niski Smazenie potraw na oliwie z oliwek extra, masle lub margarynie, np. omlety.

$rednio niski ~ Smazenie ryb i grubych kawatkow miesa, np. kotletow mielonych i kietbasek.

4 $rednio wysoki Smazenie stekow $rednio lub dobrze wypieczonych, panierowanych produktow mrozonych, cienkiego
miesa, jak sznycle, miesa w potrawce i warzyw.

5 wysoki Smazenie potraw w wysokich temperaturach, np. stekow krwistych, plackéw ziemniaczanych i smazonych
ziemniakow.

Tabela

W tabeli podane sa stopnie mocy grzania odpowiednie
do przyrzadzania poszczegdlnych potraw. Czas
smazenia moze by¢ zréznicowany w zaleznoséci od
rodzaju, wagi, wielkosci i jakosci potraw.

Ustawiony poziom temperatury moze ulec zmianie w
zaleznosci od uzywanej patelni.

Podgrza¢ pusta patelnie, po sygnale dodac¢ olej i
potrawe.

Poziom kaczny czas smazenia liczony
temperatury od sygnatu (min)

Mieso

Sznycel, naturalny lub panierowany 4 6-10
Filet 4 6-10
Kotlety* 3 10-15
Cordon bleu, sznycel po wiedensku* 4 10-15
Stek, krwisty (grubos¢ 3 cm) 5 6-8
Stek, srednio lub dobrze wypieczony (grubosé 3 cm) 4 8-12
Piers$ kurczaka (grubos¢ 2 cm)* 3 10-20
Kietbaski, parzone lub surowe* 3 8-20
Hamburgery, klopsiki z miesa mielonego, klopsiki faszerowane* 3 6-30
Ragout, gyros 4 7-12
Mieso mielone 4 6-10
Boczek 2 5-8
Ryba

Ryba, smazona, w catosci, np. pstrag 3 10-20
Filet rybny, naturalny lub panierowany 3-4 10-20
Krewetki, kraby 4 4-8

* Wielokrotnie obracac.

** Catkowity czas trwania na porcje. Smazy¢ kolejno.
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Poziom taczny czas smazenia liczony
temperatury od sygnatu (min)

Potrawy z jaj

Nalesniki** 5 15-25
Omlet** 2 3-6
Jajka sadzone 2-4 2-6
Jajecznica 2 4-9
Cesarski omlet 3 10-15
Francuskie tosty** 3 4-8
Ziemniaki

Ziemniaki smazone (z ziemniakéw w mundurkach) 5 6-12
Frytki (z surowych ziemniakow) 4 15-25
Placki ziemniaczane** 5 25-35
Szwajcarskie rosti 2 50- 55
Ziemniaki glazurowane 3 15-20
Warzywa

Czosnek, cebula 1-2 2-10
Cukinia, bakfazan 3 4-12
Papryka, zielone szparagi 3 4-15
Duszone na oleju warzywa, np. cukinia, zielona papryka 1 10-20
Grzyby 4 10-15
Warzywa glazurowane 3 6-10
Zrumieniona cebula 3 5-10
Produkty mrozone

Sznycel 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Piers kurczaka* 4 10-30
Chicken nuggets 4 10-15
Gyros, kebab 4 10-15
Filet rybny, naturalny lub panierowany 3 10-20
Paluszki rybne 4 8-12
Frytki 5 4-6
Potrawy z patelni, np. warzywa na patelnie z kurczakiem 3 6-10
Sajgonki 4 10-30
Camembert/ser 3 10-15
Sosy

Sos pomidorowy z warzywami 1 25-35
Sos beszamelowy 1 10-20
Sos serowy, np. sos gorgonzola 1 10-20
Sosy zageszczane, np. sos pomidorowy, sos bolonski 1 25-35
Stodkie sosy, np. sos pomaranczowy 1 15-25
Inne

Camembert/ser 3 7-10
Wstepnie ugotowane produkty suche po dodaniu wody, np. makaron 1 5-10
Grzanki 3 6-10
Migdaty/orzechy wioskie/orzeszki piniowe 4 3-15

* Wielokrotnie obracac.

** Catkowity czas trwania na porcje. Smazy¢ kolejno.

54



Sposb6b nastawiania

Woybra¢ z tabeli odpowiedni poziom temperatury.
Ustawi¢ puste naczynie na strefie grzewczej.

1 Nacisna¢ pokretto obstugi i obréci¢ je na
. —r . S e . H
pozycje =. Pierscien swietlny pokretta obstugi
sSwieci sie na biato.
Po trzech sekundach rozlega sie sygnat, swieci sig
wskaznik obok symbolu =&

2 Za pomoca pokretta obstugi wybra¢ zadany poziom
temperatury.
Wskazéwka: W przypadku tej funkcji dostepne sa
poziomy temperatury od 1 do 5, patrz tabela
poziomdw temperatury.

Funkcja zostata aktywowana.

Kolor podswietlanego pierscienia zmienia sie z
biatego na pomaranczowy, dopoki urzadzenie
nagrzewa sie. Po osiagnieciu ustawionej
temperatury rozlega sie dzwiek sygnatu.

3 Gdy temperatura smazenia zostanie osiagnieta,
wlaé na patelnie olej, a nastepnie wlozy¢ potrawe.
Wskazowki

- Jesli wybrany zostanie poziom temperatury powyzej
5, pierécien $wietlny miga na pomarahnczowo i biato,
a funkcja nie jest aktywowana. Wybra¢ poziom
odpowiedni temperatury.

- Obraca¢ potrawy, aby nie zostaty przypalone.

Wytaczanie czujnika smazenia

Obrocic¢ pokretto obstugi na pozycje 0. Pole grzewcze

wytacza sie i aktywowany jest wskaznik zalegania ciepta.

Informacje na temat urzadzenia pl

Automatyczny wytacznik
bezpieczenstwa

Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie jest
wyposazone w wytacznik bezpieczenstwa. W zaleznosci
od wybranego stopnia mocy strefa grzewcza przestaje
grzag, jezeli po uptywie okreslonego czasu nie zostanie
wykonana zadna czynnosc¢.

Stopien mocy Dezaktywacja po

uptywie
1 10 godzin
2do3 5 godzin
4dob 4 godzin
6do7 3 godzin
8do9 1 godziny

Poziom temperatury czujnika smaze- Dezaktywacja po
nia uptywie

1do5b 3 godzin

Sygnat akustyczny informuje o uptywie ustawionego
czasu. Pierscien swietlny aktywnego pokretta obstugi
miga na biato i na pomaranczowo.

Obrécié pokretto obstugi na pozycje 0. Ponownie
wprowadzi¢ ustawienia strefy grzewczej.
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Czyszczenie

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna
nabyé w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ptyta kuchenki

Czyszczenie

Po zakonczeniu gotowania nalezy zawsze wyczyscic
ptyte grzewcza. Zapobiega to przypaleniu pozostatosci
potraw. Plyte grzewcza czysci¢ dopiero wowczas, gdy
zgasnie wskaznik ciepta resztkowego.

Do czyszczenia ptyty grzewczej uzywac¢ wilgotnego
zmywaka, a nastepnie wytrze¢ do sucha sciereczka w
celu unikniecia osadow z kamienia.

Nalezy uzywaé wytacznie srodkow czyszczacych
przeznaczonych do ptyt grzewczych tego typu. Nalezy
przestrzegaé wskazowek producenta podanych na
opakowaniu produktu.

W zadnym wypadku nie uzywac:

nierozcienczonych ptynéw do mycia naczyn
srodkow czyszczacych do zmywarek
srodkow do szorowania

zracych srodkow czyszczacych, takich jak spray do
piekarnika lub odplamiacz

szorstkich gabek
myjki wysokocisnieniowej lub parowej
Uporczywe zabrudzenia najlepiej usuwa¢ dostepna w

sprzedazy skrobaczka do szkta. Nalezy przestrzegac
wskazowek producenta.

Odpowiednie skrobaczki do szkta mozna naby¢ w
serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych gabek do czyszczenia ptyt
grzewczych z ceramiki szklanej zapewnia optymalny
wynik czyszczenia.

Mozliwe osady

Osad z kamieniai  Plyte grzewcza nalezy czysci¢ dopiero

pozostatosci wody woweczas, gdy ostygnie. Do czyszczenia
mozna uzywac srodkéw czyszczacych
przeznaczonych do ptyt grzewczych z
ceramiki szklanej.*

Cukier, skrobia
ryzowa lub plastik

Natychmiast usuna¢. Uzy¢ skrobaczki
do szkta. Ostroznie: niebezpieczenstwo
poparzenia.*

* Nastepnie wyczyscié wilgotnym zmywakiem i wytrzeé do
sucha miekka sciereczka.
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Wskazéwka: Aby uniknaé powstawania plam, nie
stosowac¢ srodkow czyszczacych, dopoki ptyta grzewcza
jest goraca. Upewni¢ sig, ze wszystkie pozostatosci
uzywanych srodkow czyszczacych zostaty usuniete.

Rama ptyty grzewczej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzewczej, nalezy
przestrzegaé ponizszych wskazéwek:

Uzywac wytacznie cieptej wody z detergentem.
Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukaé.

Nie uzywa¢ zracych srodkow czyszczacych ani
$rodkéw do szorowania.

Nie uzywac¢ skrobaczek do szkta ani ostrych
przedmiotow.

Pokretta obstugi

Uzywac¢ wytacznie cieptej wody z detergentem. Nie
uzywac srodkow do szorowania ani zragcych srodkow
czyszczacych. Nie uzywac¢ skrobaczki do szkta, pokretto
obstugi moze ulec wowczas uszkodzeniu.

Cytryna i ocet nie nadaja sie do czyszczenia pokretta
obstugi. Moga powsta¢ matowe plamy.

Utrzymywanie pulpitu obstugi w
czystosci

Uzywac¢ wytacznie cieptej wody z matg iloscig mydta Nie
uzywac srodkow czyszczacych o wtasciwosciach
$ciernych ani produktow wywotujacych korozje. Nie
stosowac zdrapek do szkta. Istnieje niebezpieczenstwo
uszkodzenia pulpitu obstugi.

Nie powinno sie stosowac¢ soku z cytryny ani octu do
czyszczenia pulpitu obstugi. Moga pojawi¢ sie matowe
plamy.
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FAQ

Odgtosy

Dlaczego podczas gotowania stycha¢ rézne odgtosy?
Zaleznie od wtasciwosci spodu naczynia do gotowania podczas uzytkowania ptyty grzewczej moga powstawac réz-
nego rodzaju odgtosy. Odgtosy te sa normalnym zjawiskiem zwiazanym ze specyfika technologii indukcyjnej. Nie
sygnalizujg uszkodzenia.

Mozliwe odgtosy:

Gtebokie buczenie przypominajace odgtos transformatora:

Powstaje podczas gotowania z uzyciem wysokiego stopnia mocy grzania. Odgtos zanika lub wycisza sie po zmniejsze-
niu stopnia mocy grzania.

Cichy gwizd:
Wystepuje, gdy naczynie do gotowania jest puste. Odgtos zanika po nalaniu wody lub umieszczeniu w naczyniu pro-
duktow spozywczych.

Trzaski:

Odgtos ten wystepuje w przypadku naczyn, ktore sktadaja sie z warstw roznych materiatéw lub w przypadku stosowa-
nia naczyn réznej wielkosci i wykonanych z réznych materiatow. Natezenie odgtosu jest moze byé zréznicowane w
zaleznosci od iloci oraz sposobu przyrzadzania potraw.

Wysokie tony gwizdzace:
Moga powstawac¢ w przypadku jednoczesnego uzytkowania dwéch pot grzewczych przy ustawieniu najwyzszego stop-
nia mocy grzania. Odgtosy gwizdania zanikajg lub staja sie stabsze w przypadku zmniejszenia stopnia mocy grzania.

Odgtos wentylatora:

Ptyta grzewcza jest wyposazona w wentylator, ktory wtacza sie w przypadku wykrycia zbyt wysokiej temperatury. Wenty-
lator moze pracowac rowniez po wytaczeniu ptyty grzewczej, jezeli wynik pomiaru temperatury bedzie nadal za wysoki.

Naczynie

Jakie naczynia nadaja sie do gotowania na indukcyjnej ptycie grzewczej?

Informacje na temat naczyn przeznaczonych do gotowania za pomoca indukgcji, patrz rozdziat — "Gotowanie za
pomocg indukcji"

Dlaczego strefa grzewcza nie grzeje?
Strefa grzewcza, na ktérej stoi naczynie, nie jest wtaczona.

Upewni¢ sig, ze strefa grzewcza, na ktorej stoi naczynie, jest wtaczona.

Naczynie jest za mate w stosunku do wtaczonej strefy grzewczej lub nie nadaje sie do gotowania za pomoca indukgiji.

Upewni¢ sig, ze naczynie nadaje si¢ do gotowania za pomoca indukgji oraz ze stoi na strefie grzewczej, ktérej wielkosé
jest najbardziej zblizona do $rednicy naczynia. Informacje na temat rodzaju, wielko$ci oraz ustawiania naczyn, patrz
rozdziat — "Gotowanie za pomocg indukcji"i — "Strefa grzewcza o zmiennej srednicy pola”.

Dlaczego proces nagrzewania naczynia trwa tak dtugo, wzglednie naczynie nie nagrzewa sie w wystarczajacym stopniu
mimo ustawienia wysokiego stopnia mocy?

Naczynie jest za mate w stosunku do wtaczonej strefy grzewczej lub nie nadaje si¢ do gotowania za pomocg, indukgiji.
Upewni¢ sig, ze naczynie nadaje sie do gotowania za pomocag indukgcji oraz ze stoi na strefie grzewczej, ktorej wielkosé

jest najbardziej zblizona do $rednicy naczynia. Informacje na temat rodzaju, wielkosci oraz ustawiania naczyn, patrz
rozdziat — "Gotowanie za pomocg indukcji"i — "Strefa grzewcza o zmiennej Srednicy pola”.

Czyszczenie

W jaki sposéb czysci¢ ptyte grzewcza?
Optymalne rezultaty mozna uzyska¢ dzieki stosowaniu specjalnych srodkow czyszczacych do ceramiki szklanej. Nie
uzywaé zracych srodkéw czyszczacych, srodkow do szorowania, srodkéw czyszczacych do zmywarek (koncentraty) ani
szorstkich gabek.

Szczegotowe informacije na temat czyszczenia i pielegnacii ptyty grzewczej znajduja sie w rozdziale — "Czyszczenie"
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Co robi¢ w razie usterki?

Przyczyny usterek sa z reguty tatwe do usuniecia. Przed
skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapozna¢ sie ze

wskazowkami w tabeli.

Wskazanie

Mozliwa przyczyna

Sposob usuniecia

Brak

Przerwa w zasilaniu.

Urzadzenie nie zostato podtaczone zgod-
nie ze schematem potaczen.

Zaktocenia w uktadzie elektronicznym.

Sprawdzi¢ za pomoca innych urzadzen elektrycznych,
czy w sieci elektrycznej nie wystapito zwarcie.

Upewni¢ sie, ze urzadzenie zostato podtaczone zgodnie
ze schematem potaczen.

Jezeli usterki nie mozna usunaé we wtasnym zakresie,
skontaktowaé sie z serwisem technicznym.

Pierscien $wietlny pokretta
obstugi miga na pomaran-
czowo i na biato.

Strefa grzewcza byto uzytkowana bez prze-

rwy przez diuzszy czas.

Pokretto obstugi nie byto przez dtuzszy
czas obracane.

Aktywowany zostat automatyczny wytacznik bezpieczen-
stwa. Patrz rozdziat — "Automatyczny wyigcznik
bezpieczenstwa" na stronie 55.

Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i
odpowiednia strefa grzewcza zostata wyta-
czona.

Uktad elektroniczny ulegt przegrzaniu i

wszystkie strefy grzewcze zostaty wyta-
czone.

Odczeka¢, az uktad elektroniczny wystarczajaco osty-
gnie i ponownie wiaczy¢ strefe grzewcza,

Stychaé 3 sygnaly, pier-
$cien swietlny zaswieci sig
3 razy.

Funkcja PowerBoost nie zostata prawi-
dtowo aktywowana.

Patrz rozdziat — "Funkcja PowerBoost"
na stronie 52.

Funkcja PowerBoost zostata automatycz-
nie dezaktywowana, aby chroni¢ elementy
elektroniczne wewnatrz ptyty grzewczej.

Obroci¢ pokretto obstugi na pozycje 0. Ponownie wta-
czy¢ strefe grzewcza w zwykly sposob.

Pierscien $wietlny pokretta
obstugi miga szybko na

Napiecie robocze jest nieprawidtowe,
wykracza poza normalny zakres roboczy.

Skontaktowac sie z dostawca energii elektryczne;.

pomaranczowo. Ptyta grzewcza nie jest prawidtowo podta- Odtaczy¢ ptyte grzewcza od sieci elektrycznej. Upewnié
czona. sie, ze zostata podtaczona zgodnie ze schematem pofta-
czen.
Wskazowki Tryb demo

- Jesli pokretto obstugi miga szybko na
pomaranczowo, ptyte grzewcza nalezy odtaczy¢ od
zasilania, odczekac¢ 30 sekund, a nastepnie
ponownie podtaczyé. Jezeli wskazanie pojawi sie
ponownie, skontaktowac sie z serwisem
technicznym i podaé¢ doktadny kod usterki.

- W przypadku wystapienia usterki, urzadzenie nie
przetacza sie w tryb czuwania.
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Jezeli pierscien $wietlny pokretta obstugi $wieci sie na
biato, a strefa grzewcza nie grzeje, aktywowany zostat
tryb demo. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania. Odczeka¢
30 sekund i ponownie podtaczyé urzadzenie. Nastepnie
w ciggu 3 minut dezaktywowac tryb demo w opisany
ponizej sposdb:

Obrécié pokretto obstugi w lewo na pozycje ».
2 To samo pokretto obstugi obroci¢ w prawo na
pozycje =.

3 To samo pokretto obstugi obroci¢ w lewo na pozycje
0.
Pierscien swietlny pokretta obstugi swieci sie na
biato.

Tryb demo zostat dezaktywowany.



Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Pracownicy serwisu znajda
odpowiednie rozwiagzanie, co pozwoli réwniez uniknaé
zbednych przyjazdéw personelu technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer
fabryczny (nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ numer produktu (nr
E) oraz date produkcji (nr FD) urzadzenia, aby mogt on

udzieli¢ kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z
tymi numerami znajduje sie na spodzie urzadzenia.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Mozna tu wpisa¢ dane urzadzenia i numer telefonu
serwisu, aby w razie konieczno$ci moc szybko je
odnalezé.

Nr E Nr FD

Serwis ™

Nalezy pamietaé, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191 535

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten
spos6b mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikéw serwisu,
wyposazonych w oryginalne cze$ci zamienne.

Serwis

pl
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A Amaca uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanim
kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin belgeleri
sonraki bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Cihazi ambalajindan gikardiktan sonra kontrol
ediniz. Nakliye siiresince hasar olmasi
durumunda cihazi agmayiniz, Teknik Destek
Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya gikan
hasarlari yazili olarak belirtiniz, aksi takdirde
her tiirli tazminat hakki kaybedilecektir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglanti
nedeniyle hasar ortaya gikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami diginda kalir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmigtir. Cihazi sadece
yiyecek ve igecek hazirlamak igin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa siireli bir
pisirme islemi siirekli olarak izlenmelidir. Cihaz
yalnizca kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 4000
metre ylkseklikte kullaniimak lizere
tasarlanmigtir.

Ocak kapagi kullanmayiniz. Asiri 1Isinma,
kivilcim olugmasina veya malzemelerin etrafa
sagllmasi gibi kazalara neden olabilir.

Sadece tarafimizdan onaylanmis olan koruma
cihazlarini veya ¢ocuk glivenlik bariyerlerini
kullaniniz. Uygun olmayan koruma cihazlari veya
gocuk giivenlik bariyerleri kazalara neden
olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan

kumanda ile kullanilmak Ulizere tasarlanmamistir.

Serwis tr

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gcocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kigiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin giivenli
kullanimi ve ortaya cikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan biiyik gocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kiiglik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Eger aktif bir tibbi implant cihaz (6rnegin kalp
pili, veya defibrilasyon cihazi) tagiyorsaniz,
doktorunuz ile goriigerek bu cihazin Avrupa
Birligi 90/385/EWG yonergesine uyup
uymadigini (20.Haziran 1990) 6grenmeli, ayrica
DIN EN 45502-2-1 ve DIN EN 45502-2-2
standartlarina uygun oldugundan ve VDE-AR-E
2750-10 uyarinca secildiginde, takildigindan ve
programlandigindan emin olmalisiniz. E§er bu
on kosullar yerine getirilmigse ve ayrica metal
olmayan pisirme gerecleri ve metal tutamagi
olmayan pisirme kaplari kullaniliyorsa, bu
indiiksiyon ocaginin kullanilmasi, usuliine
uygun bigcimde kullanildig takdirde, zararsizdir.
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A Onemli glivenlik uyarilari

A\ Uyan - Yangin tehlikesi!

Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev

alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
g6zetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndiirmeye galigmayiniz. Ocagi

kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,

yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme

ile oldurtniz.

Ocaklar gok sicak olur. Pigirme boliimiinin

Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme boélimiiniin izerine higbir cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey

tipleri dogrudan pisirme boliminin
altindaki gekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

Pisirme bolimi otomatik olarak devre digi
kalr ve kullanima kapali duruma gelir. Daha

sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir. Sigorta kutusundaki
sigortayi kapatiniz. Misteri hizmetlerini
arayiniz.

Ocak kapaklari kullanilmamalidir.Asiri
Isinma, kivilcim olugmasina veya

malzemelerin etrafa sagilmasi gibi kazalara

neden olabilir.

62

A\ Uyar — Yanma tehlikesi!

Pisirme gozleri ve bunlarin gevresi, 6zellikle
mevcut olmasi halinde ocak ¢ergevesi, gok
isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmalidir.

Ocak 1sitiyor, ama gdsterge galigmiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay kapatiniz.
Miisteri hizmetlerini arayiniz.

Metal cisimler ocak lizerinde ¢ok hizli isinir.
Ornegin bigak, catal, kasik ve kapak gibi
metal cisimleri asla ocagin lizerine
birakmayiniz.

Her kullanimdan sonra, daima pigirme
bolimlerini kumandalardan kapatiniz. Kap
olmadigi igin pisirme tezgahinin otomatik
olarak kapanacagini diiglinmeyiniz.

Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar ve hasarl elektrik kablolarinin
degistirilmesi, sadece tarafimizdan egitilmis
bir miisteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Anzal bir cihaz elektrik garpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Seramik camda bulunan agikliklar veya
kirklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay kapatiniz.
Miisteri hizmetlerini arayiniz.



A\ Uyar - Ariza tehlikesi!

Bu ocagin alt kisminda bir fan mevcuttur.
Ocagin altinda bir gekmece varsa orada kiiglik
veya sivri nesneler, kagit ve bulasik bezi
tutmayiniz. Bunlarin emilmesi fana zarar
verebilir veya sogutmayi kétli yonde
etkileyebilir.

Cekmecenin i¢ kismi ile fan girigi arasinda en
az 2 cm mesafe olmalidir.

A\ Uyan - Yaralanma tehlikesi!

Benmaride pisirme sirasinda asiri isinma
nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece isiya kargi dayanikli
kaplar kullaniniz.

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmahdir.

Serwis

tr
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Hasar sebepleri

Dikkat!

Kaplarin altindaki piriizli ylizeyler pisirme tezgahini
cizebilir.

Pisirme bdéliimlerine bos kap yerlestirmeyiniz.
Hasara yol agabilir.

Kumanda paneline, gosterge béliimlerine veya
tezgah gergevesine sicak kaplari koymayiniz. Hasara
yol acabilir.

Sert veya sivri uclu cisimlerin pisirme tezgahina
dismesi hasara yol agabilir.

Aliiminyum folyolar ve plastik kaplar sicak pisirme
béllimleri tizerine koyulduklarinda erirler. Pisirme
tezgahinda koruyucu kapak kullaniimasi énerilmez.

Genel bakis

Asagidaki tabloda en sik goriilen hasarlar listelenmistir:

Hasar Nedeni

Onlem

Lekeler Tasan yemekler

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz

Uygun olmayan temizleyiciler

Sadece bu tiir ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz

Cizikler Tuz, seker ve kum

Ocagi calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, lizerine esya
birakmayiniz

Sert tencere ve tava zeminleri ocagi gizebilir

Pisirme kabini kontrol ediniz

Renk degisimleri Uygun olmayan temizleyiciler

Sadece bu tiir ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz

Pisirme kaplari nedeniyle siirtlinme

Tencere ve tavalari bir ocaktan digerine gegirirken kaldiriniz.

Konkoidal gatlaklar ~ Seker ve seker orani yiiksek yemekler

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz
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Cevre koruma

indiiksiyonla pisirme

Bu bolimde enerji tasarrufu ve cihazin imhasi
konularinda bilgiler edineceksiniz.

Enerji tasarrufu icin tavsiyeler

Daima tencerelerin kendi kapaklarini kullaniniz.
Kapaksiz pisirmek, gok daha fazla enerji gerektirir.
Kaldirmaksizin altini gérebilmek i¢in cam bir kapak
kullaniniz.

Diiz tabanh kaplar kullaniniz. Diiz tabana sahip
olmayan kaplar daha fazla enerji tiiketilmesine
neden olur.

Kabin tabaninin ¢api pisirme boliminiin ¢capiyla
uyumlu olmahdir. Dikkat: imalagtilar genelde
kaplarin Ust ¢apini belirtirler ve bu da ¢gogu zaman
kabin taban gapindan daha buytktir.

Kiglik miktarlari pisirmek igin kiiglik kaplar
kullaniniz. Biiylik ancak az dolu bir kap ¢ok enerji
harcar.

Pisirme esnasinda az su kullaniniz. Béylece ener;ji
tasarrufu saglanir ve sebzelerdeki bitin vitamin ve
mineraller korunmus olur.

Pisirmeyi siuirdiirecek en diislik gli¢ seviyesini
seginiz. Yilksek gli¢ seviyelerinde enerji kaybi olur.

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanligi
E\ tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve

Elektronik Esyalarin Kontrolii Yonetmeligi''nde
EE belirtilen zararli ve yasakli maddeleri igermez.

AEEE yénetmeligine uygundur.

Bu iriin, geri dénilisiimli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yliksek kaliteli parca ve
malzemelerden iretilmigtir. Bu nedenle, iriind,
hizmet dmriinlin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dénilistimi igin bir
toplama noktasina gotiriin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel ydnetime sorun.
Kullanilmig Grlinleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun. Uriinii atmadan 6nce gocuklarin
glivenligi igin elektrik figini kesin ve kilit
mekanizmasini kirarak calismaz duruma
getirin.

indiiksiyonla pisirmenin avantajlari

indiiksiyonla pisirme geleneksel pisirme yonteminden
radikal bicimde farklidir, 1s1 dogrudan pisirme kabina
aktarilir. Bu da bir dizi avantaj saglar:

Pisirme ve kizartma esnasinda zamandan tasarruf.
Enerji tasarrufu.

Daha kolay bakim ve temizlik. Tasan yemekler ¢cok
hizli yanmaz.

Isi kontrolili ve glivenlik; ocak her kullanimdan sonra
Ist aktarimini hemen arttirir veya azaltir.
indiiksiyonlu ocak, kap ocaktan alinir alinmaz isi
aktarimini keser, bunun igin ocagin dnceden
kapatilmasina gerek yoktur.

Kaplar

indiiksiyon ile pisirme igin sadece ferromagnetik kaplar
kullaniniz, érnegin:

Emayeli gelik kaplar
Dokme demir kaplar

Paslanmaz gelikten Uretilen ve indiiksiyona uygun
ozel kaplar.

Kabin indiiksiyona uygun olup olmadigini belirlemek igin
pisirme kabi tabaninin bir miknatis tarafindan ¢ekilip
cekilmedigini kontrol ediniz veya Ureticinin talimatlarina
bakiniz.

lyi bir pisirme sonucu elde etmek igin kap tabanindaki
ferromanyetik alan, ocak g6zl biliytkligline uygun
olmalidir. Bir ocak g6zi lizerindeki kap algilanmazsa
daha disiik capa sahip bir ocak goéziiyle yeniden
deneyiniz.

916 cm_|

[ @21 cm 928 cm

Esnek pisirme alani tek bir ocak gozii olarak kullanilirsa
ozellikle bu alan igin uygun olan daha biyik pisirme
kaplari kullanilabilir. Pigirme kabinin konumlandiriimasi
ile ilgili ayrintili bilgileri bolim — "Esnek pigirme alani
icinde bulabilirsiniz.

n
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Ayrica tabani ferromanyetik olmayan indiiksiyonlu kaplar
da mevcuttur:

® Eger kabin tabani sadece kismen ferromagnetik ise
sadece ferromagnetik kisim isinir. Bu nedenle 1si
esit dagilmayabilir. Ferromagnetik olmayan alan,
pisirme igin gerekenden daha diisiik bir sicakliga
cikabilir.

® Eger kabin taban malzemesi alliminyum igeriyorsa
ferromagnetik alan yine azalir. Bu kabin yeterince
Isinmamasi veya hig algilanmamasi da s6z konusu
olabilir.

Uygun olmayan kaplar

Difiizér plakalar veya kaplar kullanmayiniz:

normal ince gelik kaplar
cam kaplar

toprak kaplar

bakir kaplar

aliminyum kaplar

Kap tabaninin ézellikleri

Kap tabaninin 6zelligi pisirme sonucunu etkiler. Isiyi
pisirme kabina esit bicimde dagditan tencereler veya
tavalar kullaniniz, 6rnegin paslanmaz gelikten "Sandwich
tabanli" tencereler kullanirsaniz zamandan ve enerjiden
tasarruf edersiniz.

Diiz tabanli kaplar kullaniniz, diiz olmayan kap tabanlari
Ist iletimini engeller.

7

Eksik pisirme kabi veya uygun olmayan boyut

Pisirme alanina bir kap koymazsaniz, uygun olmayan
malzemeden yapilmis bir kap veya uygun olmayan
boyutta bir kap kullanirsaniz, kumanda diigmesinin 1sikh
halkasi beyaz yanar. Pigsirme alanina uygun bir kap
yerlestiriniz ve géstergenin yanip sdnmesini durdurunuz.
Bu iglem 9 dakikadan daha fazla siirerse, pisirme alani
otomatik olarak kapanir.
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Bos ya da ince tabanli kaplar

Bos kaplari isitmayiniz, ince tabanl kap kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi bir i¢ gilivenlik sistemi ile donatilmistir,
ama bos bir kap o kadar ¢abuk isinabilir ki "otomatik
kapanma" sistemi devreye girecek zaman bulamayabilir
ve kap ¢ok yiiksek bir isiya ulasabilir. Kabin tabani
eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar gorebilir. Bu
durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme bolimiini
kapatiniz. Eger soguduktan sonra galismiyorsa, teknik
destek servisiyle temasa geginiz.

Tencere tanima

Her ocakta tencere tanima ig¢in bir alt sinir mevcuttur, bu
sinir kap tabaninin ferromagnetik gapina ve
malzemesine baghdir. Bu nedenle her zaman kap
tabanina en uygun olan gaptaki ocak kullaniimalidir.



Cihazi taniyiniz

Ocaklarin boyutlari ve performanslarina iligskin daha
fazla bilgiyi — Sayfa 2 i¢inde bulabilirsiniz

Kumanda paneli

Cihazi taniyiniz  tr

Kumanda diigmesi

Kumanda diigmesi

Kumanda diigmeleri ile gli¢ kademelerini ve
diger fonksiyonlari ayarlayabilirsiniz. Kumanda
diigmelerini Sifir konumundan sola veya saga
déndiirebilirsiniz.

Ocaklar

Ocak gozii

Kumanda diigmesinin konumlari

0 Pisirme alani kapali

o Esnek pigirme alani

= Kizartma sensorii

[ ) Kizartma sensérii gostergesi
1-9 Gig seviyeleri

15 Sicaklik kademeleri

» PowerBoost fonksiyonu
Gosterge

Kizartma sensori gostergesi

Kumanda diigmelerinde, her fonksiyon igin bir optik
gostergeye sahip bir yanar halka bulunmaktadir. Belirli
fonksiyonlar veya iglemler etkinlestirildiginde yanar
halkanin rengi degisir.

5= Tek halkali ocak Uygun boyutta bir pisirme kabi kullanil-
gozi malidir

E| Esnek pisirme  Bakiniz bslim — "Esnek pisirme
alani alani"

Sadece indiiksiyon ocaklari igin uygun pigirme kaplari kullanil-
malidir, bkz Bélim — "Indiiksiyonla pisirme"

Kalan 1s1 gostergesi

Ocakta her pisirme alani igin bir kalan i1s1 gostergesi
bulunur. Kumanda diigmesinin 1sikli halkasi, pisirme
alani sicak oldugu siirece turuncu yanip soner. Pisirme
alanina, kalan 1s1 gostergesi yandigi siirece veya
sondiikten hemen sonra dokunmayiniz.

Pisirme kabini pisirme sirasinda pisirme alanindan
alirsaniz, kumanda diigmesi turuncu yanip séner.
Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz.

Pisirme alanini kapatirsaniz, kumanda diigmesinin isikh
halkasi turuncu yanip séner. Ocak énceden kapatiimig
olsa bile, pisirme alani sicak oldugdu siirece 1sikl halka
yanip sdner.
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Cihazin kullaniimasi

Bir ocagin nasil ayarlanabilecegdini bu bdlimde
okuyabilirsiniz. Tabloda gesitli yemekler igin pigsirme
kademelerini ve pigsme siirelerini bulabilirsiniz.

Pisirme alaninin ayarlanmasi

Kumanda diigmesi ile istediginiz gli¢ kademesini
ayarlayiniz.

0] Pisirme alani kapali.

Gilig kademesi 1 En diistik kademe

Gii¢ kademesi 9 En ylksek kademe

Bilgiler

- Cihazin hassas pargalarini agiri isinmadan veya asiri
elektrik yiklenmesinden korumak igin ocak gegici
olarak gliclint disgurebilir.

- Cihazda giirilti olusumunu engellemek igin ocak
gecici olarak glcilini dusirebilir.

Pisirme kademesinin secilmesi

Kumanda diigmesine basiniz ve diigmeyi istediginiz
pisirme kademesine geviriniz.

Kumanda diigmesinin i1sikh halkasi turuncu yanar. Gig
kademesi ayarlanmistir.
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Pisirme alanini kapat

Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz. Pigsirme
alani kapanir ve kumanda diigmesinin 1sikl halkasi,
pisirme alani soguyana kadar turuncu yanip séner.

Bilgiler

- Ocak goziinde bir pisirme kabi yoksa veya
algilanmamigsa, kumanda digmesinin isikl halkasi
beyaz yanar. Yakl. 9 dakika sonra pisirme alani
kapanir.
Bu durumda, kumanda diigmesinin 1sikli halkasi
turuncu ve beyaz yanip séner. Kumanda diigmesini
yeniden O pozisyonuna geviriniz, 1sikli halkanin
yanip sénmesi kesilir.

- Pisirme sonrasinda pisirme kabini, kapagi veya
diger metal cisimleri ocaktan uzaklastiriniz. Galisma
ylzeyinin temizlenmesi sirasinda, kumanda
digmesine temas edilmesi durumunda vb.
yanlishkla bir pigsirme alani devreye alinirsa, bu tir
cisimler ¢ok hizli bir sekilde 1sinir.

Pisirme Onerileri

Oneriler

® Pire, kremali gcorbalar ve yodun soslari i1sitma
sirasinda ara sira karistiriniz.

On isitma igin gii¢ kademesi 8 - 9'u kullaniniz.

Kapakl pisirme sirasinda buhar ¢gikmaya
basladiginda gli¢ kademesini disiriiniiz. Buhar
¢ikisl pisirme sonucunu degistirmez.

® Pisirme tamamlandiktan sonra yemedi servis edene
kadar kapagi kapali tutunuz.

® Diduklu tencerede pisirme igin Ureticinin
uyarilarina dikkat ediniz.

® Besin degerlerini korumak igin yiyecekleri gok uzun
siire pigirmeyiniz. Alarm saati ile optimum pisirme
siiresini ayarlayabilirsiniz.

® Daha saglikli bir sonug igin yagdan duman
¢tkmamasina dikkat ediniz.

® Yemeklerin Ustiint kizartabilmek igin yemekleri
kiclk porsiyonlar halinde kizartiniz.

® Pisirme kaplari pisirme sirasinda yliksek sicakliklara
cikabilir. Tercihen tencere eldiveni kullaniniz.

® Enerjiyi verimli kullanarak pisirme Onerileri igin bkz.
bolim — "Cevre koruma”.



Pisirme tablosu

Tabloda hangi yemek igin hangi pisirme kademesinin
uygun oldugu gosterilir. Pigsirme siiresi yemegin tiriine,
agirh@ina, kalinligina ve kalitesine gdre degisebilir.

Cihazi taniyiniz tr

Giic kademesi Pisirme yontemleri
8-9 On isitma
Hafif kizartma
Isitma

Kisa sireli pigirme

Ornekler

Su

Et

Kati yag/Sivi yag, sivilar
Corbalar, soslar

Haslama Sebze
6-8 Kizartma Et, patates
5-7 Kizartma Balik
6-7 Kizartma Unlu ve/veya yumurtali yiyecekler, drnegin krep
Kapaksiz pigirme Makarnalar, sivilar
5-6 Hafif kizartma Un, sogan
Kavurma Badem, galeta unu
Kizartma Pastirma/domuz pastirmasi
Suyunu gektirme Et suyu, soslar
4-5 * Kapagini kapatmadan pisirmeye devam etme  Patates koftesi, sebze gorbasi, giiveg, haslanmig yumurta
3-4 * Kapagini kapatmadan pisirmeye devam etme Haslanmis sosis
4-5 Buharda pigirme Sebze, patates, balik
Buharda pigirme Sebze, meyve, balik
Bugulama Et sarmasi, et rulosu, sebzeler
2-4 Bugulama Tas kebabi
2-4 Kapakl pigirme Corbalar, soslar
2-3 Buz ¢ozme Dondurulmus triinler
Kapakli pisirme Piring, baklagiller, sebze
Kabarana kadar pigsirme Yumurtali yemekler, 6rnegin omlet
1-2 Isitma / sicak tutma Corba, soslu sebze
1 Isitma / sicak tutma Sebze yemegi, 6rnedin mercimek yemegi

Eritme

Tereyag, gikolata
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Esnek pisirme alani

ihtiyaciniza gore tek bir ocak veya iki bagimsiz ocak
kullanabilirsiniz.

Bunlar, birbirinden bagimsiz olarak ¢aligsan toplam dort
indiiktérden olugmaktadir. Esnek ocak alani galisirken

sadece pisirme kabi tarafindan lzeri kapatilan alanlar

etkinlestirilir.

Kap kullanimiyla ilgili 6neriler

Isinin iyi bir bigimde tespit edilip yayilmasi igin kabin iyi
ortalanmasi onerilir:

Tek ocak olarak

o Capi 13 cm veya daha az
== Kabi, sekilde gériilen dort pozisyon-
dan birine yerlestiriniz.

Capi 13 cm'den fazla
Kabi, sekilde gériilen li¢ pozisyondan
birine yerlestiriniz.

Kap eger birden fazla ocaga denk geli-
yorsa, kabi esnek ocak alaninin st
veya alt kdsesinden baglayacak
bigimde yerlestiriniz.

iki bagimsiz ocak olarak

‘| ve bunlar birbirinden bagimsiz olarak kullani-

labilir. istediginiz her bir ocak igin istediginiz

CD pisirme kademesini ayarlayiniz. Her ocaga
sadece bir kap yerlestiriniz

On ve arka ocaklar ikiser indiiktore sahiptir
OO
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iki bagimsiz ocak olarak

Esnek pisirme bélgesi iki bagimsiz ocak olarak kullanilir.

Devreye alinmasi

Bakiniz bolim — "Cihazin kullaniimasi”

Tek bir ocak olarak

iki ocagin birlestiriimesi sayesinde tiim pisirme alaninin
kullaniimasi.

Her iki pisirme alaninin birlestirilmesi
1 Pisirme kabini yerlestiriniz. Kumanda
diigmelerinden birini ilgili konuma C geviriniz.

2 Diger kumanda diigmesi ile ilgili glic kademesini
seginiz.

Her iki kumanda diigmesinin isikli halkasi turuncu yanar.
Esnek pisirme alani etkinlestirilmistir.

Pisirme kademesinin degistirilmesi

Onceden pisirme kademesini sectiginiz kumanda
digmesiyle pisirme kademesini degistiriniz.

Yeni pisirme kabi1 eklenmesi

Yeni pisirme kabini yerlestiriniz. Esnek pisirme alani
sectiginiz kumanda diigmesini dnce O pozisyonuna ve
sonra yeniden _ pozisyonuna geviriniz.

Pisirme kabi algilanir ve 6nceden segilen pisirme
kademesi aynen kalir.

Bilgi: Kullanilan ocak lizerindeki kap kaydirilirsa veya
kaldirilirsa, ocak otomatik bir arama baglatir ve 6nceden
segilmis olan pisirme kademesi aynen korunur.

Her iki pisirme alaninin ayrilmasi
Esnek pisirme alanini sec¢tiginiz kumanda diigmesini O

pozisyonuna geviriniz.

Esnek pisirme alani devre disi birakilir. Pisirme
alanlarindan biri hala bagimsiz pisirme alani olarak

calisir.
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Powerboost fonksiyonu

Kizartma sensorii

PowerBoost fonksiyonu ile biiyiik miktarlarda suyu, giic
kademesi 9'a kiyasla daha hizli bir sekilde isitabilirsiniz.

Bu fonksiyon, diger pisirme alani galismadigi siirece bir
pisirme alani igin kullanilabilir. Aksi takdirde 1sikli halka
3 kere yanip sOner ve 3 sinyal sesi duyulur; ardindan gli¢
kademesi 9 otomatik olarak devreye girer, fakat ilgili
fonksiyon devreye alinmaz. Kumanda diigmesini O
pozisyonuna geviriniz.

Bilgi: Esnek alanda pisirme alani tek ocak olarak da
kullanilsa Powerboost fonksiyonu da etkinlestirilebilir.

Etkinlestir

Kumanda diigmesine basiniz ve diigmeyi >>
pozisyonuna getiriniz. Bir sinyal sesi duyulur, kumanda
digmesinin i1sikli halkasi séner ve ardindan turuncu
yanar.

Fonksiyon devreye alinir.

Devre disi birak

Kumanda diigmesini istediginiz gli¢ kademesine
déndiriiniz. Bir sinyal sesi duyulur, kumanda
digmesinin i1sikli halkasi séner ve ardindan turuncu
yanar.

Fonksiyon etkinligi kaldiriimistir.

Bilgi: Bazi durumlarda PowerBoost fonksiyonu otomatik
olarak devre digi kalabilir, bdylece ocaklarin igindeki
elektronik elemanlari korur.

Bu durumda gii¢c kademesi 9 otomatik olarak devreye
girer, 1s1kli halka 3 kere yanip séner ve 3 sinyal sesi
duyulur.

Kumanda diigmesini 0 konumuna veya istediginiz gli¢
kademesine déndiiriiniiz.

Bu fonksiyon ile uygun tava sicakligi korunarak kizartma
yapmak mimkindir.

Kizartmada avantajlar

Ocak ancak sicakhgin korunmasi gerekiyorsa isitir.
Boylece enerjiden tasarruf edilir ve yagd asiri
Isinmaz.

® Kizartma fonksiyonu bos tavanin yag eklemek ve
ardindan yemegi eklemek igin optimum sicakliga
geldigini bildirir.

Bilgiler

- Tavayi kapakla kapatmayiniz. Aksi takdirde
fonksiyon dogru bigimde etkinlestirilmez. Sigrayan
yaglardan korunmak igin bir sigrama koruyucusu
kullanilabilir.

- Kizartma igin uygun bir yag kullaniimahdir. Tereyadi,
margarin, sizma zeytinyagi veya domuz yagi
kullanilirsa, sicaklik kademesi 1 veya 2
ayarlanmalidir.

- Aslaiginde yemek olan veya olmayan bir tava
kontrolsiiz bigimde isitilmamalidir.

- Eger ocagin sicakhgi pisirme kabindan yiiksekse
veya tam tersi bir durum s6z konusu ise kizartma
sensOri dogru bigimde etkinlestirilmez.

Kizartma sensori icin tavalar

Kizartma sensoérii igin 6zel tavalar temin edilebilir. Bu
opsiyonel aksesuar daha sonra yetkili saticidan veya
teknik misteri hizmetlerimizden temin edilebilir. ilgili
referans numarasini her zaman belirtiniz.

® GP900001 tava, gap 15 cm.
® GP900002 tava, gcap 19 cm.
® GP900003 tava, gap 21 cm.

Bu tavalar yapismaz kaplamali oldugundan kizartma
yapmak icin ¢ok az yaga ihtiyac duyar.

Bilgiler

- Kizartma sensori, 6zel olarak bu tava tiiri igin
ayarlanmistir.

- Tava tabaninin gapinin ocak goziiniin boyutuna
uygun oldugundan emin olunuz. Tavayi ortalayarak
ocak goziiniin lzerine yerlestiriniz.

- Esnek pisirme alaninda farkli tava boyutlari veya
koti yerlestirilmis tavalar nedeniyle kizartma
sensori etkinlestirilemeyebilir. Bakiniz boliim
— "Esnek pisirme alani"

- Diger tava tirleri asiri 1sinabilir. Sicaklik, segilen
sicaklik kademesinin altinda veya ustiinde
ayarlanabilir. Once en diisiik sicaklik kademesi ile
baslayiniz ve kademeyi sonra ihtiyaca gore
degistiriniz.

71



tr Cihazi taniyiniz

Sicaklik kademeleri

Sicaklik kademesi Sunun i¢in uygundur
1 cok distik Soslarin hazirlanmasi ve suyunun gektirilmesi, sebzelerin sotelenmesi ve yemeklerin sizma zeytinyaguyla,

tereyagiyla veya margarinle kizartilmasi.

2 distk Sizma zeytinyag), tereyadi veya margarinle kizartma igin, érnegin omlet.

distlik orta Balik ve kalin yiyeceklerin, érnegin kofte veya sosislerin kizartilmasi.

4 orta yliksek Orta veya iyi pigsmis olacak sekilde biftek, panelenmis derin dondurulmus Uriinler, snitzel gibi ince pisirile-
cek yiyecekler, kugbagi et ve sebze kizartma.

5 yliksek Yiksek sicakliklarda yemek kizartma, 6rnedin az pismis biftek (kanl), patates koftesi kizartma ve firinda
patates.

Tablo

Tabloda hangi yemek i¢in hangi sicaklik kademesinin
uygun oldugu gésterilir. Kizartma siiresi yemegin tiirline,
agirhdina, boyutuna ve kalitesine gére degisebilir.

Ayarlanan sicaklik kademesi, kullanilan tavaya gore
degisir.

Bos tavayl 6nceden isitiniz, yagi ve yemegi sinyal
sesinden sonra ekleyiniz.

Sicaklik Sinyal sesinden sonra toplam
kademesi kizartma siiresi (dak.)

Et

Snitzel, sade veya panelenmis 4 6-10
Fileto 4 6-10
Pirzola* 3 10-15
Cordon bleu, Viyana gnitzeli* 4 10-15
Biftek, az pismis (3 cm kalinlikta) 5 6-8
Biftek, orta veya iyi pismis (3 cm kalinliginda) 4 8-12
Tavuk goégsii (2 cm kalinhginda)* 3 10-20
Haslanmig veya ¢ig sosis™ 3 8-20
Hamburger, kofte, doldurulmus kofte* 3 6-30
Oturtma, Gyros 4 7-12
Kiyma 4 6-10
Domuz pastirmasi 2 5-8
Balik

Biitlin balik, kizartilmig, 6rnegin alabalik 3 10-20
Balik filetosu, dogal veya panelenmis 3-4 10-20
Yengeg, karides 4 4-8
Yumurtali yemekler

Krep** 5 1,5-2,5
Omlet** 2 3-6
Sahanda yumurta 2-4 2-6
Cirpilmig yumurta 2 4-9
Kaiserschmarrn (Hamur tatlisi) 3 10-15
Fransiz tostu™* 3 4-8

* Birkag kez geviriniz.

** Her porsiyon igin toplam siire. Arka arkaya pisiriniz.
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Sicaklik Sinyal sesinden sonra toplam
kademesi kizartma siiresi (dak.)

Patates

Firinda patates (kabugu ile haglanmig patatesten) 5 6-12
Patates kizartmasi (gi§ patatesten) 4 156-25
Rendelenmis patates kizartmasi** 5 25-35
isvigre usulii kizartmalik piire patates 2 50-55
Karamelli patates 3 15-20
Sebze

Sarmisak, sogan 1-2 2-10
Kabak, patlican 3 4-12
Biber, yesil kuskonmaz 3 4-15
Yagda kavrulmus sebze, 6rnegin kapak, yesil biber 1 10-20
Mantar 4 10-15
Karamelli sebze 3 6-10
Kavrulmus sodan 3 5-10
Dondurulmus iiriinler

Shitzel 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Tavuk gégsu* 4 10-30
Tavuk nugget 4 10-15
Gyros, Kebap 4 10-15
Balik filetosu, dogal veya panelenmis 3 10-20
Paneli balik gubuklari 4 8-12
Patates kizartmasi 5 4-6
Giiveg yemekleri, 6rnegin tavuklu sebze gliveg 3 6-10
Cin boregi 4 10-30
Kamembert krem peyniri / peynir 3 10-15
Soslar

Sebzeli domates sosu 1 25-35
Besamel sosu 1 10-20
Peynirli sos, 6rnedin gorgonzola sosu 1 10-20
Konservelenen soslar, 6rnedin domates sosu, bolonez sosu 1 25-35
Tath soslar, 6rnegin portakal sosu 1 15-25
Diger

Kamembert krem peyniri / peynir 3 7-10
Su ekleyerek 6n pisirmesi yapilmig kuru triinleri pigirme, 6rnegin makarna 1 5-10
Cro(tons 3 6-10
Badem/Ceviz/Cam fistig 4 3-15

* Birkag kez ceviriniz.

** Her porsiyon igin toplam siire. Arka arkaya pisiriniz.
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Su sekilde ayarlanir

Tablodan uygun sicaklik kademesini seg¢iniz. Bos bir
kabi pisirme alanina yerlestiriniz.

1 Kumanda diigmesine basiniz ve diigmeyi
2 pozisyonuna getiriniz. Kumanda diigmesinin
istkli halkasi beyaz yanar.
3 saniyelik bir sinyal duyulduktan sonra
2 semboliiniin yanindaki gésterge yanar.

2 Kumanda diigmesi ile istediginiz sicaklik
kademesini seginiz.
Bilgi: Bu fonksiyon igin 1 ile 5 arasindaki sicaklik
kademeleri arasinda segim yapabilirsiniz, bkz.
Sicaklik kademesi tablosu.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Yanar halka, cihaz isindigi slirece azalarak beyazdan
turuncuya donustr. Ayarlanan sicakliga
erigildiginde bir sinyal duyulur.

3 Kizartma sicaklhigina ulasildiginda 6nce yadi, sonra
da yemekleri tavaya yerlestiriniz.
Bilgiler

- b5 lzerinde bir sicaklik kademesi segilirse, 1sikli
halka turuncu ve beyaz yanip séner, fakat ilgili
fonksiyon devreye alinmaz. Uygun bir sicaklik
kademesi seginiz.

- Yanmamalari igin yemekleri geviriniz.
Kizartma sensoriiniin kapatilmasi

Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz. Ocak go6zi
kapanir ve kalan i1s1 gostergesi devreye girer.
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Otomatik emniyet kapatmasi

Givenliginiz agisindan cihaz bir emniyet kapatmasi
tertibatina sahiptir. Sec¢tiginiz glic kademesine bagh
olarak, belirli bir slire boyunca hicbir igslem yiritilmezse
pisirme alaninin isitma fonksiyonu kapatilir.

Gii¢c kademesi Su siire sonunda
devre disi birakma:

1 10 saat

2 ile 3 saat arasi 5 saat

4 ile 5 arasi 4 saat

6 ile 7 saat arasi 3 saat

8 ile 9 saat arasi 1 saat

Kizartma sensorii sicaklik kademesi Su siire sonunda
devre disi birakma:

1ile 5 arasi 3 saat

Sesli bir sinyal ile siirenin doldugu bildirilir. Aktif
kumanda diigmesinin isikli halkasi beyaz ve turuncu
yanip sdner.

Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz. Pigsirme
alanini yeniden ayarlayiniz.



Temizleme

Uygun temizleme ve bakim araglarini Misteri
Hizmetleri'nden veya e-Magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Pisirme tezgahi

Temizleme

Ocagi her pisirme sonrasinda temizleyiniz. Boylece
yapisan artiklarin yanmasini engellersiniz. Ocagi ancak
kalan i1s1 gostergesi sondiikten sonra temizleyiniz.

Ocagi nemli bir bulasgik beziyle temizleyiniz ve kireg
artiklarinin olugsmasini engellemek igin bagka bir bezle
kurulayiniz.

Sadece bu tiirden ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz.
Uriin paketi tGzerindeki Uretici verilerine litfen dikkat
ediniz.

Asla asagidakileri kullanmayiniz:

Seyreltiimemis deterjan
Bulasik makinesi deterjani
Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke giderici gibi gli¢li temizlik
malzemeleri

Sert ovma siingerleri veya bulasik telleri

Yiiksek basingli temizleyici veya buhar piskiirtme

makinesi

Sertlesmis kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam
kaziyici ile giderebilirsiniz. Uretici bilgilerine dikkat
ediniz.

Uygun cam kaziyicilari Miisteri Hizmetlerimizden veya e-
magazamizdan temin edebilirsiniz.

Miikemmel sonug elde etmek igin cam seramigi ocaklari
6zel siingerler ile temizleyiniz.

Olasi lekeler

Kireg ve su artiklari  Soguduktan sonra iocagi temizleyiniz.
Cam seramigi ocaklar igin uygun bir
temizlik malzemesi kullanilmalidir.*

Seker, piring nisas- Hemen temizleyiniz. Cam kaziyici kullani-
tasi veya plastik niz. Dikkat: Yanma tehlikesi.*

* Daha sonra nemli bir bulasik bezi ile temizleyiniz ve bir bez
ile kurulayiniz.

Bilgi: Ocak sicak oldugunda temizlik malzemesi
kullanmayiniz, aksi takdirde lekeler olusabilir. Tim
temizlik malzemesi artiklarinin temizlendiginden emin
olunuz.

Cihazi taniyiniz  tr

Ocak cercevesi

Ocak gergevesinde hasar olugsumunu 6nlemek igin lutfen
asagidaki uyarilara uyunuz:
Sadece sicak deterjanli su kullaniniz

Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayiniz.

Asindirici veya sivri temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

Cam kaziyici veya sivri nesneler kullanmayiniz.

Kumanda diigmesi

Sadece sicak deterjanli su kullaniniz. Agindirici veya
sivri temizleme malzemeleri kullan mayiniz. Cam kaziyici
kullanmayiniz, kumanda diigmesi zarar gorebilir.

Limon veya sirke kumanda diigmesinin temizlenmesi igin
uygun degildir. Bazi bolgeler matlasabilir.

Kumanda panelinin temizlenmesi

Sadece az sabunlu sicak su kullaniniz. Agsindirici ve
yipratici temizlik trtinleri kullanmayiniz. Cam kazima
aletleri kullanmayiniz. Kumanda paneli zarar gorebilir.

Limon ve sirke kumanda panelinin temizligi igin uygun
degildir. Mat lekeler belirebilir.

75



tr

SSS

SSS

Sesler / Guriiltiiler

Pisirme sirasinda neden sesler duyuluyor?

Pisirme kabi tabaninin bilesimine bagli olarak ocak galisirken bazi sesler duyulabilir. Bu sesler normaldir ve indiiksiyon
teknolojisinin bir pargasidir. Bir arizaya isaret etmez.

Olasi sesler:

Transformatorlerde oldugu gibi derinden gelen uguiltu:
Yiksek pisirme kademesinde pisirirken olusur. Pisirme kademesi disiriildigiinde ses kaybolur veya azalir.

Derin 1slik sesi:
Pisirme kabi bogsa duyulur. Pisirme kabina su veya yiyecek koyuldugunda ses kaybolur.

Citirti:

Farkli malzeme katmanlarindan olusan pisirme kaplari veya farkl boyutlarda ve farkli malzemelerden iiretilmis pisirme
kaplari kullanildiginda ortaya cikar. Yemegin miktarina ve hazirlanma bigimine bagl olarak ses siddeti degisim gosterir.

Yiiksek i1slik sesi:

iki ocak gozii birden eszamanli olarak en yiiksek pisirme kademesinde galistirilirsa duyulabilir. Pisirme kademesi diisii-
rildiigiinde islik sesleri yok olur veya azalir.

Vantilator sesi:

Ocakta, yiiksek sicakliklarda devreye giren bir vantilator bulunmaktadir. Olgiilen sicaklik gok yiiksekse ocak kapatildik-
tan sonra da vantilator bir siire daha galigabilir.

Kap

indiiksiyonlu ocak icin hangi pisirme kaplari uygundur?

In

diiksiyonlu pisirmeye uygun pisirme kaplari hakkindaki bilgiler igin bkz. bslim — "indiiksiyonla pisirme"

Pigsirme alani neden isinmiyor?

Pisirme kabinin {izerinde bulundugu pisirme alani agilmadi.

Pisirme kabinin {izerinde bulundugu pisirme alaninin agildigindan emin olunuz.

Pisirme kabi agilan pisirme alani i¢in ¢ok kiiciik veya indiiksiyonla pisirmeye uygun dedgil.

Pisirme kabinin indiiksiyonla pisirmeye uygun oldugundan ve pisirme kabinin biyiikligtine en uygun pisirme alaninin tze-
rinde oldugundan emin olunuz. Pigirme kabi tiirline, bliyiikligline ve konumlandirmasina yonelik ayrintili bilgiler igin bkz.
bolim — "Indlksiyonla pisirme"ve — "Esnek pisirme alani”.

Kabin 1sinmasi neden bu kadar uzun siiriiyor, yiiksek bir pisirme kademesi secildigi halde neden pisirme kabi yeterince
iIsinmiyor?

Pi
Pi

sirme kabi acgilan pigsirme alani igin ¢ok kiigiik veya indiiksiyonla pisirmeye uygun degil.

sirme kabinin indiiksiyonla pisirmeye uygun oldugundan ve pisirme kabinin biyikliigline en uygun pisirme alaninin tize-

rinde oldugundan emin olunuz. Pigirme kabi tiirline, biliyiikligline ve konumlandirmasina yonelik ayrintili bilgiler icin bkz.
bolim — "Indlksiyonla pisirme"ve — "Esnek pisirme alani”.

Temizlenmesi

Ocak nasil temizlenir?

Ozel cam-seramik temizlik maddeleri ile optimum sonuglar elde edebilirsiniz. Sivri veya asindirici temizlik aletleri, bula-
stk makinesi deterjanlari (konsantre) veya asindirici bezler kullanmayiniz.

Ocak temizligi ve bakimi konusunda daha fazla bilgiyi Bolum — "Temiz/leme" iginde bulabilirsiniz
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Ariza halinde ne yapmali?

Prensip olarak arizalar kolayca giderilebilen ufak
problemlerdir. Misteri hizmetlerini gagirmadan dnce
lutfen tablodaki uyarilari dikkate aliniz.

Gosterge

Olasi nedeni

Co6ziim

Yok

Elektrik beslemesi kesildi.

Cihaz devre planina uygun olarak baglan-
mamis.

Elektronik arizasi.

Baska elektrikli cihazlar yardimiyla akim beslemesinde
bir kisa devre olup olmadigini kontrol ediniz.

Cihazin devre planina uygun olarak baglandigindan
emin olunuz.

Egder ariza giderilemiyorsa teknik miisteri hizmetlerini
bilgilendiriniz.

Aktif kumanda diigmesinin
1stkli halkasi turuncu ve
beyaz yanip séner.

Pisirme alani uzun siiredir ve kesintisiz ola-
rak caligiyordu.

Kumanda diigmesi uzun siire dénddriil-
medi.

Otomatik emniyet kapatmasi sistemi etkinlestirildi. Bkz.
bolim — "Otomatik emniyet kapatmasi”,
Sayfa 74.

Elektronik sistem fazla isindi ve ilgili
pisirme alani kapatildi.

Elektronik sistem fazla isindi ve tiim pigsirme
alanlar kapatildi.

Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz
ve pisirme alanini yeniden aginiz.

3 sinyal sesi duyuluyor ve
1sikli halka 3 kere yaniyor

PowerBoost fonksiyonu dogru sekilde dev-
reye alinmadi.

Bkz. bélim — "Powerboost fonksiyonu”,
Sayfa 71.

PowerBoost fonksiyonu, ocagin igindeki
elektronik elemanlari korumak igin otomatik
olarak devre digi birakild.

Kumanda diigmesini O pozisyonuna geviriniz. Pigirme
alanini yeniden bildiginiz sekilde aginiz.

Kumanda diigmesinin 1sikli
halkasi hizli ve turuncu

Caligsma gerilimi hatali, normal galisma
degeri araliginin diginda.

Elektrik tedarikgisini bilgilendiriniz.

yanip soner. Ocak dogru baglanmamig Ocagin elektrik baglantisini kesiniz. Devre planina
uygun olarak baglandigindan emin olunuz.
Bilgiler Demo modu

- Kumanda diigmesinin isikli halkasi hizli ve turuncu
yanip séniiyorsa, ocagin elektrik baglantisini
ayiriniz, 30 saniye bekleyiniz ve ardindan tekrar
baglayiniz. Gosterge yeniden goriinirse teknik
musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz ve ilgili ariza

kodunu bildiriniz.

- Bir hata ortaya ¢ikarsa cihaz bekleme moduna 1

gecmez.

Kumanda diigmesinin i1sikli halkasi beyaz yaniyorsa ve
pisirme alani isitmiyorsa, demo modu devrededir. Cihazi
elektrik sebekesinden ayiriniz. 30 saniye bekleyiniz ve
cihazi tekrar baglayiniz. Ardindan 3 dakika iginde demo
modunun etkinligini asagidaki bicimde kaldiriniz:

Kumanda diigmesini sagdan sola dogru ilgili »

konumuna geviriniz.

2 Ayni kumanda digmesini saga gevirerek ilgili =
konumuna getiriniz.

3 Ayni kumanda diigmesini sola gevirerek O
pozisyonuna getiriniz.
Kumanda diigmesinin 1sikli halkasi beyaz yanar.

Demo modu devre digidir.
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Miisteri Hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, misteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
o6nlemek icin, daima size uygun bir ¢6ziim buluyoruz.

E numarasi ve FD numarasi

Bizi aradiginizda, size en iyi sekilde yardimci
olabilmemiz igin litfen eksiksiz trlin numarasini (E
numarasli) ve imalat numarasini (FD numarasi) belirtiniz.
Uzerinde numaralar olan tanitim plakasini cihazin alt
tarafinda bulabilirsiniz.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin firininiza ait
verileri ve miisteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri hizmetleri

Yanlis kullanim durumunda misteri hizmetleri
personelinin ziyaretinin garanti siresi dahilinde olsa da
Ucretsiz olmadigina dikkat ediniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
siiresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danigsma

TR 444 5533
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi ticretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yeterliligine glivenin. Onarimlarin cihazinizin

orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.
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Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda
tiketici, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sozlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim
hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir
ad altinda higbir ticret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimltddr.
Tiketici licretsiz onarim hakkini iiretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve
ithalatgi tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

Tlketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti siiresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami siirenin agilmasi,

- Tamirinin miimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basgvurabilir.

ithalatgi BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret
Firma : AS.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan
Cad. No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528
99 99

Uretici Firma: BSH Hausgerite GmbH
Carl-Wery StraBe 34
81739 Miinchen, Germany
www.gaggenau.com

Phone : 00 49 89 4590-03



Misteri Hizmetleri

OCAK

No GG GARANTI

BELGESI

+ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale ediimemis olmasi sartiyla btlin parcalari dahil oimak tzere
tamamen malzeme, isgilik ve Gretim hatalarina kargi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Gagri Yonetim Merkezi
444 55 33

+ Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki ylikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge lzerine tahrifat yapildigi, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.
2- Malin buttin parcalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti slresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti suresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is gunudur. Bu sure, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren bagslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isguinu icerisinde gideriimemesi halinde imalatg veya ithalatci malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer 6zelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti suresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi i¢inde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: surekli kilmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami sirenin agiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, tliketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurlugu’ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yirtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudirltigu tarafindan izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BSH HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERIi SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Gakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/ISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU



Gaggenau Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.gaggenau.com

GAGGENAU

ru, cs, pl, tr

9001360146 (981016)
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